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INSTRUGAO NORMATIVA N O 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020

Publica a Llista de matérias-primas aprovadas como
ingredientes, aditivos e veiculos para uso na alimentagao
animal.

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA, DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO, no uso das atribuicoes que lhe foram conferidas pelo arts. 21 e 63, do Anexo |, do
Decreto n° 10.253, de 20 de fevereiro de 2020 e, tendo em vista o disposto no Decreto n° 6.296, de 11 de
dezembro de 2007, Instrucao Normativa n° 40, de 15 de junho de 2020, Instrucao Normativa n° 51, de
03/08/2020 e o que consta do Processo n° 21000.053167/2020- 03, resolve:

Art. 1° Fica publicada a lista de matérias-primas aprovadas como ingredientes, aditivos e
veiculos para uso na alimentagao animal, incluindo aquelas utilizadas na alimentacao humana e
susceptiveis de emprego na alimentacao animal, na forma dos anexos | e |l.

Paragrafo unico - A lista de que trata o caput podera ser atualizada a cada dois meses em
funcao da aprovagao de novas matérias-primas ou revisao daquelas constantes dos anexos | e Il.

Art. 2° Os ingredientes e aditivos devem conter, no minimo, os niveis de garantia estabelecidos
nos anexos | e ll, exceto aqueles com regulamentos técnicos publicados e os graos, sementes, fenos e
silagens destinados a alimentacao animal, quando expostos a venda in natura.

§ 1° Os ingredientes, aditivos tecnoldogicos e sensoriais de uso na alimentagcao humana
consignados nos anexos | e Il, poderao seguir as regras de identidade, garantia e rotulagem definidas em
legislacao especifica dos orgaos reguladores.

§ 2° Quando as matérias-primas citadas no paragrafo forem fabricadas, fracionadas, importadas
ou comercializadas por estabelecimentos registrados na area de alimentagcao animal deverao seguir as
exigéncias de identidade, garantia e rotulagem constantes dos anexos | e Il.

Art. 3° Fica estabelecido o prazo de até 24 meses para a adequacao as alteragcdes constantes
desta Instrucao Normativa.

Art. 4° Esta Instrucao Normativa entra em vigor em 4° de janeiro de 2021.

JOSE GUILHERME TOLLSTADIUS LEAL
ANEXO |
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= Ingredientes de origem

animal

Identificagdo da matéria-
prima

AVES, Farinha de pena
hidrolisada

AVES, Proteina hidrolisada

AVES, Carme

AVES, Carme desidratada

AVES, Carmme
mecanicamente separada

Identificagao do

e Ingrediente

Produto resultante da
cocgao sob pressao de
penas naoc decompostas,
obtidas no abate de aves,
ndao sendo permitida a
inclusao de animais mortos
recolhidos em
propriedades e materiais
efluentes (lodo de
flotador, agua residual,
gordura acida).

Farinha de pena
hidrolisada

Proteina obtida da
hidrélise enzimatica da
carne mecanicamente
separada de aves

Proteina
hidrolisada de aves

Produto resultante da
industrializacao de
carcacas e partes de
carcacas aprovadas para o
consumo humano obtidos

. Carne de aves
de estabelecimentos sob
inspecao oficial, nao
podendo utilizar ossos,
cartilagens, sangue, pena,
cabecgas e pés.
Produto resultante da
industrializagao de
carcagas e partes de
carcagas de aves
aprovadas para o consumao
humano obtidos de

Carne desidratada
de aves

estabelecimentos sob
inspec¢ao oficial e
posteriormente
desidratadas, nao podendo
utilizar ossos, cartilagens,
sangue, pena, cabecas e
pés.

Produto resultante do
processo mecanico de
moagem e separagiao de
o0ssos de aves aprovados
para O consumo humano
obtido de
estabelecimentos sob
inspec¢ao oficial, ndo
podendo utilizar cabecgas,
sangue, penas e pe.

Carne
mecanicamente
separada de aves

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474
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LISTA DE INGREDIENTES E VEICULOS AUTORIZADOS PELO MAPA PARA USO NA ALIMENTACAO ANIMAL NO BRASIL

Garantias

obrigatérias
de rotulagem
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.:
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a
0,29 em HCI

Restrigctes

Proibido a
utilizagao na
alimenta¢do
de animais
ruminantes

~ (IN 08 de
75 N - i

Pt MmN >5/03/2004)
Acidez em mg
NaOH/g -
max. de 6,0:
indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
_ma'x. de 5,0
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extfatn Etéreo |, _.1ido a
S utilizacio na
Matéria : g

: alimentacio
Mineral - . .

: p de animais
max.; Fosforo :
e ruminantes

A E 1 (IN O2 de
D tibilidad

IR 25/03/2004)
e em pepsina
1:10.000 a
0,29 em HCI
0,075 N - min.
Umidade -
max.; Protei A

Pk B T A

Bruta - min.:

b ahes B o utilizacdo na

alimentacao

- min.; : g

- de animais
Materia i
i aal < ruminantes
ke = Chldia (IN O8 de

s io -
max.; Fosforo 25/03/2004)
- min.; |
Umidade - Proibido a

max.; Proteina utilizacao na
Bruta - min.; alimenta¢do
Extrato Etéreo de animais

- min.; ruminantes
Matéria (IN OB de
Mineral - 25/03/2004)
max.; Calcio -
max.; Fosforo
- min.; Acidez
em mg
NaOH/g -
max.: indice
de Peroxido
em
meq/1.000g -
max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Extrato Etéreo
- min.;
Materia Proibido a
Mineral - utilizagdo na
max.; Calcio - alimentagao
max.; Fosforo de animais

- min.; Acidez ruminantes
em mg (IN OB de
NaOH/g - 25/03/2004)
max.; Indice
de Peroxido
em
meqg/1.000g -
max.
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;

hAStSErFria

Proibido a
utilizacdo na
alimentacao
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AVES, Cartilagem

AVES, Clara de ovos
desidratada

AVES, Farinha de carme

AVES, Farinha de carne e
0550

AVES, Farinha de pena
hidrolisada e sangue

AVES, Farinha de visceras

Cartilagem de aves

Produto obtido apos a
remocdo da casca do ovo
fresco de galinha,
separagao das claras,
filtragem, pasteurizacao,
resfriamento e
desidratacao.

Clara de ovos
desidratada

P roduto resultante da

industrializa¢do de
wvisceras, cortes
desossados, recortes, peles
e demais residuos
oriundos do abate de aves,
ndo sendo permitida a
presenca de ossos, aves
faneros, penas e sangue

em quantidades

incompativeis com as boas
praticas de

processamento, nao sendo
permitida a inclusdo de

animais mortos recolhidos
em propriedades e
materiais efluentes (lodo
de flotador, agua residual,
gordura acida).

Produto resultante da
industrializacao de todos
os residuos do abate e
processamento de aves,
com prévia classificacdo da
matéria-prima, nao sendo
permitida a presenca de
penas e sangue em
quantidades incompativeis
com as boas praticas de
processamento, nao sendo
permitida a inclusao de
animais mortos recolhidos
em propriedades e
materiais efluentes (lodo
de flotador, agua residual,
gordura acida).

osso de aves

Produto resultante da
cocgao sob pressao de
penas nao decompaostas,
com acréscimo de sangue,
obtidos no abate de aves,
nao sendo permitida a
inclusdo de animais mortos
recolhidos em
propriedades e materiais
efluentes (lodo de
flotador, agua residual,
gordura acida).

Farinha de pena
hidrolisada e
sangue

Produto resultante da
coccao, prensagem e
moagem de visceras de
awves, sendo permitida a
inclusdo de cabegas e pées.
N3o deve conter penas,
exceto aquelas que podem

Farinhas de
wvisceras de aves

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Farinha de carne de Mineral -

Farinha decames e

W e 1 R

de animais

Mineral - i
S - ruminantes
S (IN OB de
Condroitina- 25/03/2004)

min. e max. _
Umidade - Proibido a
max.; Proteina utilizacdo na
Bruta- min.; alimentacdo
Extrato Etéreo de animais

- min.; ruminantes
Matéria (IN O8 de

Mineral - max. _25{03/2004]

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;

Extrato Etéreo .
Proibido a

utilizacdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O8 de
25/03/2004)

- min.:
MMatéria

max.; Calcio -
max.; Fosforo
- min.;
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a
0,2% em HCI

0,075 N - min.;
Acidez em mg
NaOH/g -max.
de 3,0 ; indice
de Peroxido
em
meqg/1.000g -
max. de 5,0
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.:
Materia
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo
- min.;
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a

b ambic N8 de
0,075 N - min.; )
Acidez em mg
NaOH/g -max.
de 6,0 ; indice
de Peroxido
em
meqg/1.000g -
max. de 5,0
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a

Proibido a
utilizacao na
alimentacao
de animais
ruminantes

Proibido a
utilizacdo na
alimentacao
de animais

0, 2% em HCI ruminantes
0,075 N - min.; g: gg dzeo
Acidez em mg FOS 0
NaOH/g -max.

de 6,0; indice

de Peroxido

em

meq/1.000g -

max. de 5,0

Umidade - Proibido a
max.; Proteina utilizagao na
Bruta - min.; alimentag¢ao
Extrato Etéreo de animais

- min.; ruminantes
Matéria (IN O8 de
Mineral - 25/03/2004)
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AVES, Farinha de visceras
com oOssos

AVES, Figado

AVES, Gema de ovos
desidratada

AVES, Hidrolisado de figado

desidratado

ocorrer nao

intencionalmente, e nem
residuos de incubatario e
de outras materias
estranhas a sua
composicao. Naodeve
apresentar contaminag¢ao
com casca de o

=
= oF
imagem &.pdf

VO.

Produto semelhante a
farinha de visceras com a
inclusao de ossos e
cartilagens obtidos como
residuos da carne
mecanicamente separada
(CMS).

Produto constituido de
figado de aves aprovado
para o consumo humano e
obtidos de
estabelecimentos sob
inspecao oficial.

Produto obtido apos a
remog¢ao da casca do ovo
fresco de galinha,
separacao das gemas,
filtragem, pasteurizacgdo,
resfriamento e
desidratacao.

Figado de aves submetido
a coccao, hidrdlise
enzimatica e secagem

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Farinha de visceras

LCom Osso0s

Figado de aves

‘Gema de ovos
desidratada

Hidrolisado de

figado desidratado

de aves

max.; Calcio -
max.; Fosforo
- min.;
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a
0,2X%emHd
0,075 N - min.;
Acidez em mg
NaOH/g -max.
de 3,0 ; indice
de Peroxido
em
meq/1.000g -
max. de 5,0

.Umidade -

max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo
- min.;:
Digestibilidad
e em pepsind o uminantes
1:10.000 a (IN 08 de

0,296 em HCI

0,075 M - an‘:ZSfD'S{I.’GDﬂ]
Acidez em mg
NaOH/g -max.
de 3,0 : indice
de Peroxido
em
meq/1.000g -
max. de 5,0
Umidade -
max.; Proteina Proibido a
Bruta- min.; wutilizagcdo na
Extrato Etéreo alimentacao

Proibido a
utilizagao na
alimentagao
de animais

- min.: de animais
Matéria ruminantes
mMineral - (IN O8 de

max.; Fosforo 25/03/2004)
- min.

Umidade - Proibido a
max.; Proteina utilizacdo na
Bruta - min_; alimentagiao
Extrato Etéreo de animais

- min.; ruminantes
Matéria (IN OB de
Mineral - max. 25/03/2004)
Umidade - Proibido a

max.; Proteina utilizacado na
Bruta - min.; alimentacao
Extrato Etéreo de animais
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AVES, Oleo

AVES, Ovo desidratado

BARATA CINEREA
(Naouphoeta cinerea),
adulto desidratado

Produto resultante da
extracao de oleo das
partes ndo comestiveis de
aWes.

Produto obtido apos a
remoc¢do da casca do ovo
fresco de galinha,
filtragem, pasteurizacdo,
resfriamento e
desidratacao por spray
dryer.

Barata cinérea
comercializada na fase
adulta desidratada,
podendo ou nao ser
moido.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Oleo de aves

Ovoem pd

Barata cinérea
adulta desidratada

- min.; ruminantes
Matéria (IN Of de
Mineral - 25/03/2004)
max.; Fasforo

- min.;

Digestibilidad

e em pepsina

1:10.000a

0,29 em HCI

0,075 N - min.;

Acidez em mg

NaOH/g -max.

de 6,0 indice

de Peroxido

am

meq/1.000g -

max. de 10,0

Umidade,

impurezas e
insaponificave

is - max.;

Extrato etéreo

- min.; Indice Proibido a
de peroxido utilizacdao na
em alimentacao
meq/1.000g - de animais
max. de 5,0; ruminantes
indice de (IN O8 de
saponificacdo; 25/03/2004)
indice de

iodo- max. de

90; Acidez

Oleica - max.

de 6,09% AGL. |

Umidade -

max.: Proteina

Bruta - min.;

Extrato Etéreo

- min.; Proibido a
Matéria utilizacdo na
Mineral - alimentag¢io

max.; Acidez de animais
em mg ruminantes
NaOH/g -max. (IN 08 de

de 3,0; indice 25/03/2004)
de Peroxido

em

meq/1.000g -

max. de 10,0

Umidade - Proibido a
max.; Proteina utilizagcdo na
Bruta - min.: alimentacao
Extrato Etéreo de animais

- min.; ruminantes
Matéria (IN 08 de
Mineral - max. 25/03/2004)
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BOVINO, Concentrado
proteico de cartilagem

BOVINO, SUINO,
Concentrado proteico de
mucosa intestinal

BOVINO, OVINOS, Lingua

Oriunda de animais

Produto obtido a partirda
sSecagem por spray

dryer do residuo proteico
resultante da hidrélise
enzimatica de cartilagem
bowvina para extragao da
condroitina, oriunda de
animais aprovados para o
consumo humano de
estabelecimento sob
inspecao oficial.

Concentrado
proteico de
cartilagem de
bovinos

Produto obtido a partirda
secagem por spray

dryer do residuoc proteico
resultante da hidrolise
enzimatica da mucosa
intestinal bovina para
extracdo de heparina.

Concentrado

intestinal de
bowvinos;
Concentrado

aprovados para o consumo intestinal de
humano de suinos;
estabelecimento sob

inspecao oficial.

Produto constituido de

lingua aprovada para o

consumo humano obtidos

de estabelecimentos sob

inspecao oficial. Podera ser

designada conforme a Lingua de bovinos;
especie animal utilizada no Lingua de ovinos;
processo de fabricagdo ou Lingua de
gquando mais de uma (espécies)
espécie for utilizada no

processo, sera designada

de lingua seguida da

denominacao das

respectivas es pécies.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

proteico de mucosa

proteico de mucosa

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.;
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a
0,22emHC

0,075 N - min.;

Acidez em mg
NaOH/g -max.
de 60,0 ;
indice de
Peroxido em
meq/1.000g -
max.

Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Materia
Mineral -
max.; Calcio -
max.:
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a
0,296 em HCI

0,075 N - min_;

Acidez em mg
NaOH/g -max.
de 125,0 ;
indice de
Peraxido em
meq/1.000g -

max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo
- min.
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Proibido a
utilizagdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O2 de
25/03/2004)

Proibido a
utilizagdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN 08 de
25/03/2004)

Proibido a
utilizacdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN 082 de
25/03/2004)
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BOVINO, SUINO, OVINOS,
CAPRINOS e EQUIDEOS,
Colageno

BOVINO, SUINO, OVINOS,
CAPRINOS e EQUIDEOS,
Gelatina

BOVINO, SUINO, OVINOS,
Coracao

BOVINDO, SUINO, OVINOS,
Pulmao

Produto obtido nas etapas
tecnologicas em que
ocorre hidrolise térmica,
guimica ou enzimatica, ou
a combinacdo desses
processos, da proteina
colagénica presente nas
cartilagens, nos tendoes,
nas peles, nas aparas ou
nos ossos das diferentes
espécies animais, seguido
de tratamento térmico
adequado, concentrado e
SEC0D.

Produto obtido nas etapas
tecnologicas em que
ocorre hidralise térmica,
guimica ou enzimatica, ou
a combinacao desses
processos, da proteina
colagénica presente nas
cartilagens, nos tenddes,
nas peles, nas aparas ou
nos ossos das diferentes
espécies animais, seguida
de purificacgdo, filtragdo e
esterilizag3o, concentrado
e seco. Quando houver a
hidrolise completa das
proteinas colagénicas, de
modo que o produto perca
seu poder de gelificacdo,
sua denominacgao de venda
sera gelatina hidrolisada.

Produto constituido de
coragao aprovado para o
consumo humano obtidos
de estabelecimentos sob
inspeg¢ao oficial. Podera ser
designada conforme a
espeéecie animal utilizada no
processo de fabricagao ou
gquando mais de uma
espécie for utilizada no
processo, sera designado
de coracao seguido da
denominacao das
respectivas especies.
Produto constituido de
pulmao aprovado para o
consumo humano obtidos Pulm3o de bovinos;
de estabelecimentos sob Pulmao de suinos:
inspeg¢ao oficial. Podera ser Pulm3o de ovinos;
designada conforme a Pulm3o de

especie animal utilizada no (espeécies)
processo de fabricagdo ou

qgquando mais de uma

Colageno

Gelatina; Gelatina
hidrolisada

Coracao de
bowvinaos; Coragdo
de suinos; Coracao
de ovinos; Coragao
de (espeécies)

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral -
max.; Cloreto
de Sodio -
max.:
Colageno -
min. e max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral -
max.; Cloreto
de Sodio -
max.;
Colageno -
min. e max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etereo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.: Foasforo
- min.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo

Proibido a
utilizagcao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)

Proibido o uso
na
alimentacao
de animais
ruminantes
quando nao
for obtido
exclusivament
e de couros e
peles (IN O8
de
25/03/2004)

Proibido a
utilizacao na
alimentagao
de animais
ruminantes
(IN OE de
25/03/2004)

Proibido a
utilizacao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)
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BOVINOS, SUINOS,
OVINOS, Figado

COLESTEROL

COLOSTRO

CRISALIDAS, Farinha

fabricagcdo. Quando mais desidratada de
de uma espécie for cervo; Carne
utilizada no processo, sera desidratada mista
designada de carne de (espécies)
desidratada mista seguida
da denominac¢do das
respectivas espécies.
Produto constituido de
figado aprovado para o
consumo humano obtidos
de estabelecimentos sob
inspecao oficial. Podera ser
designada conforme a
espécie animal utilizada no
processo de fabricagdo ou
quando mais de uma
espécie for utilizada no
processo, sera designado
de figado seguido da
denominacao das
respectivas espécies.

Figado de bovinos;
Figado de suinos;
Figado de ovinos;
Figado de
(especies)

Colesterol

Produto obtido pela

desidratacdo do colostro  Colostro; Colostro
obtido de estabelecimento em po

sob inspegao oficial.

Produto resultante do
processamento de
crisalidas.

Farinha de
crisalidas

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

em
meq/1.000g -

maXx.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo
- min.

Umidade,
impurezas e
insaponificave
is - Mmax.:
Extrato etéreo
- min.; Indice
de peroxido
em
meq/1.000g -
max.: indice
de
saponificacdo;
indice de
iodo- max. ;
Acidez Oleica
%6 AGL- max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Lactose
- min. & max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Acidez
em mg
NaOH/g -max.
de 3,0; indice
de Perdxido
em

INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - DOU - Imprensa Nacional

Proibido a
utilizacdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O2 de
25/03/2004)

Proibido a
utilizagdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O8 de
25/03/2004)

Proibido a
utilizagcao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O2 de
25/03/2004)
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chifres, cascos. Podera ser mecanicamente em mg
designada conforme a separada mista de NaOH/g -
espécie animal utilizada no (espécies). max.; indice
processo de fabricag3o. de Peroxido
Quando mais de uma em

especie for utilizada no meq/1.000g -
processo, sera designada max.

de carne mecanicamente

separada mista seguida da

denominacio das

respectivas espécies. |
Umidade -
max.: Matéria
Mineral - min.
e max. ; Calcio

Produto resultante da - Max.;

BOVINOS, SUINOS, RS : .
calcinagdo e moagem de Fasforo - min.;

CAPRINOS, OVINOS e Farinha de ossos

t id s id d i Rel a
EQUIDEOS, Farinhade .. . o Cc00sacderncos €€ icinada S
. diferentes espécies calcio/fésforo
ossos calcinada - :
animais. - Max.;
Residuo

Insoluvel em

HCI - max. de

20,0 mg/kg
Produto resultante da
industrializacao de
carcacas e partes de
carcacas aprovadas para o
consumo humano obtidos
de estabelecimentos sob
inspecao oficial, nao
devendo conter ossos,

Carne de bovinos; Umidade -
Carne de suinos: max.: Proteina
Carne de ovinos, Bruta - min_;

cartilagem, sangue elos [Carme de caprinoas. JEcinate Etérmalimenta ao
£ . gue, pe * Carne de equideos; - min.; s

cerdas, chifres e cascos. e de animais
2 : Carne de coelhos; Matéria :
Podera ser designada ruminantes

Proibido a
tili 3

BOVINOS, SUINOS, utilizagcdo na

OVINOS, CAPRINOS,

EQUIDEOS e COELHOS,

RENA e CERVO, Carne i . Carne de rena; Mineral -
conforme a espécie animal B o (IN O8 de
Sl b 3 a4 Carne de cervo; max.; Calcio - 25/03/ )
B R g R Y Carne mista de max.; Fosforo D¢
fabricagdo. Quando mais N i
([espeécies) - min.

de uma espécie for
utilizada no processo, sera
designada de carne mista
seguida da denominagao
das respectivas espécies. |
Produto desidratado por (Carne desidratada Umidade -
meio fisico resultante da de bovinos; Carme max.; Proteina

industrializacao de desidratada de Bruta - min.;
carcacas e partes de suinos; Carne Extrato Etéreo i
carcacas aprovadas para o desidratada de - min.; s
BOVINOS, SUINOS, : 3 ok utilizagado na
consumo humano obtidos owvinos, Carne Mateéria ; i
SHVRNIEES, SINT PN A, de estabelecimentos sob desidratada de Mineral SR LG
p i i i - : i
LN o LI e inspecdo oficial, ndo caprinos; Carne max.; Calcio - i
RENA e CERVO, Carne P g P o e ruminantes
: devendo conter ossos, desidratada de max.: Fasforo
desidratada : = H 2 ; {(IN 08 de
cartilagem, sangue, pélos, equideos; Carne - min.; Acidez 25/03/2004)
cerdas, chifres e cascos. desidratada de em mg
Podera ser designada coelhos: Carne NaOH/g -
conforme a espécie animal desidratada de max.: indice
utilizada no processo de rena; Carne de Peroxido
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BOVINOS, SUINOS,
OVINOS, Figado

COLESTEROL

COLOSTRO

CRISALIDAS, Farinha

fabricacio. Quando mais desidratada de
de uma espécie for cervo; Carne
utilizada no processo, sera desidratada mista
designada de carne de (espécies)
desidratada mista seguida
da denomina¢ao das
respectivas es pecies.
Produto constituido de
figado aprovado parao
consumo humano obtidos
de estabelecimentos sob
inspecdo oficial. Podera ser
designada conforme a
especie animal utilizada no
processo de fabricagdo ou
gquando mais de uma
espécie for utilizada no
processo, sera designado
de figado seguido da
denominacao das
respectivas espécies.

Figado de suinos;
Figado de ovinos;
Figado de
(espeécies)

Colesterol

Produto obtido pela

desidratac3o do colostro  Colostro; Colostro
obtido de estabelecimento em po

sob inspeg¢do oficial.

Produto resultante do
processamento de
crisalidas.

Farinha de
crisalidas

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Figado de bovinos;

2m

meq/1.000g -
max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fasforo
- min.

Umidade,
impurezas e
insaponificave
is - max.;
Extrato etéreo
- min.; indice
de peroxido
em
meq/1.000g -
max.: indice
de
saponificagao;
indice de
iodo- max.;
Acidez Oleica
%6 AGL- max.
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Lactose
- min.  max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Extrato Etéreo
- min.; Acidez
em mg
MNaOH/g -max.
de 3,0; indice
de Peroxido
em

INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - DOU - Imprensa Nacional

Proibido a
utilizacdo na
alimentagdo
de animais
ruminantes
(IN O2 de
25/03/2004)

Proibido a
utilizagao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)

Proibido a
utilizagdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O8 de
25/03/2004)
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meq/1.000g -
max. de 10,0
Umidade -
max.; Proteina
Bruta -
min.; Extrato
Produto resultante das ) Etéreo - min.;
CRISALIDAS, Farinha crisalidas apos a retirada Fa.r","'ba ae Acidez em mg : .
crisalidas de animais
desengordurada de sua gordura, moagem e

desengordurada ::a{g]-é!gi _;:ax' ruminantes
sSecagem. e 3,U In ce ('NﬂBdE

de Peroxido 25/03/2004)
em

meq,/1l.000g -
max. de 5,0
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.;: Fosforo
- min.; Cloreto
de Sodio -
max.;
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a
0,296 em HCI
0,075 N - min.
Acidez em mg
MaOH/g -
max.: indice
de Peroxido
em
meq/1.000g -
max.; Residuo
Insolavel em
HCIl - max.
Umidade -
max.; Proteina

Bruta - min.;

Extrato Etéreo

- min.;

Materia Proibido a
Mineral - utilizacao na
max.; Calcic - alimentagao
max.; Fosforo de animais

- min.; Cloreto ruminantes
de Sodio - (IN OB de
max.; 25/03/2004)
Digestibilidad

e em pepsina

1:10.000 a

0,29 em HCI

0,075 N - min.:

Proibido a
utilizacdo na
alimentacao

Proibido a
utilizacdao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O8 de
25/03/2004)

r

Camarao integral obtidos
de estabelecimentos com Camaraointegral
inspecao oficial

CRUSTACEOS, Camario
integral

Camarao integral
desidratado por meio de
CRUSTACEOS, Camariao métodos fisicos, devendo Camariointegral
integral desidratado ser obtidos de desidratado
estabelecimentos com
inspecao oficial.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474 12117
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Produto resultante da
separacao das cascas no
processo de
industrializacao de
camaroes aprovadas para
o consumo humano
obtidos de
estabelecimentos sob
inspecao oficial.

Farinha de casca de
camarao

CRUSTACEQS, Farinha de
casca de camarao

Pequenos crustaceos de
agua salgada, fornecido na
fase juvenil (nauplio) ou
adulta como alimento vivo
para organismos
aquaticos.

CRUSTACEOS, Artémia

: Artémia salina
salina

Produto resultante da
industrializacao de
crustaceos aprovadas para
o consumo humano
obtidos de
estabelecimentos sob
inspecdo oficial. Podera ser
designado conforme a
espécie utilizada no
processo de fabricacdao e
quando mais de uma

Carne de
crustaceos: Carne
de caranguejo;
Carne de lagosta;
Carne de lagostim;
Carne (especie)

CRUSTACEOS, Carne

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Acidez em mg
NaOH/g -
max.: indice
de Peroxido
em
meqg/1.000g -
max.: Residuo
Insolavel em
HCIl - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
mineral- max.;
Calcio - max.:
Fasforo - min.;
Cloreto de
Sodio - max.;
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000a
0,29 em HCI

0,075 N - min.;

Acidez em mg
NaOH/fg -
max.: indice
de Peroxido
em
meq/1.000g-
max.; Residuo
Insolavel em

_HCI - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.: Calcio -
max.; Fasforo
- min.; Cloreto
de Sodio -
max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fasforo
- min.; Cloreto
de Sodio -

INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - DOU - Imprensa Nacional

Proibido a
utilizacao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN 02 de
25/03/2004)

Proibido a
utilizagao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)

Proibido a
utilizagao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O8 de
25/03/2004)
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CRUSTACEOS, Cisto de

espécie for utilizada no
processo, sera designada

como carme de crustaceos.

Cistos desidratados cuja
carapaca ou capsula é

retirada para servirem de Cisto de artémia
salina decapsulada

artémia salina decapsulada alimento a peixes jovens

ou para o cultivode
nauplios.

max.;
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a
0,29 em HCI
0,075 N - min.;
Acidez em mg
NaOH/g -
max.: indice
de Peréxido
em
meq/1.000g -
max.; Residuo
Insoldvel em
HCI - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
-min.;
Mateéeria
Mineral -
max.; Calcio -
max.: Fosforo

INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - DOU - Imprensa Nacional

Proibido a
utilizagdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OF de
25/03,/2004)

- min.; Cloreto
de S&dio -
max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéereo
- min.:
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo
- min.; Cloreto
de Sadio -

=

max.
Umidade -
max.; Proteina
bruta - min.:
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Farinha de MI.I"IEFEI.- )
Calcio -

max.:
max.; Fosforo-

Proibido a
utilizacdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O8 de
25/03/2004)

CRUSTJ&CEDS, Copepodes Copepodes

Produto resultante da
industrializagao de
crustaceos efou seus
residuos, podendo ser
designado conforme a crustaceos; Farinha :
espécie utilizada no de camardo; . il

: - . min.; Relag3o
processo de fabricagcdo ou Farinha de lagosta; iy :

calcioffosforo

Proibido a
utilizacdo na
alimentacao
de animais
ruminantes

CRUSTACEOS, Farinha

guando mais de uma Farinha (espécie) N e (IN OB de
especie for utilizada no o 25/03/2004)
: 4 Cloreto de
processo, sera designada Sdi .
de farinha de crustaceos .
' de 15g/kg;

Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474 14/117
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CRAUSTACEOS, Ganmaras [7 oweendatemiie Gamy | . i
maridae.

Pequeno crustaceo
utilizado na aquicultura,
como alimento para peixes
de aquarios.

CRUSTACEOS, Krill Krill

CRUSTACEOS, Mysis (Mysis Crustaceos da familia

reficta) Mysidae. o

Echinoidea, classe de
organismos pertencentes
ao filo Echinodermata que

ECHINOIDEA, Ourigo do agrupa invertebrados

mar marinhos didicos de corpo

globoso ou disciforme,
geralmente espinhosos,
com 3-10 cm de diametro,

Qurigo do mar

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

0,226 em HCI
0,075 N - min.
: Acidez em
mg NaOH /g -
max. de 6,0;
indice de
Peroxido em
meq,/1.000g-
max. de 5,0;
Residuo
Insoldavel em
HCIl - max. de
10g/kg
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Mateéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo
- min.; Cloreto
de Sodio -
max.
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fasforo
- min.: Cloreto
de Sodio -
max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;:
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fasforo
- min.; Cloreto
de Sodio -
max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Cdlcio -

Proibido a
utilizacdo na
alimentacio
de animais
ruminantes
(IN O8 de
25/03,/2004)

Proibido a
utilizagao na
alimentac3ao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03,/2004)

Proibido a
utilizagdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O2 de
25/03,/2004)

Proibide a
utilizacao na
alimentacao
de animais
ruminantes
{IN O2 de
25/03/2004)

151117
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EQUIDEOS, Oleo

GRILO PRETO (Gryflus
assimilis), adulto

desidratado

HIDROCLORETO DE

GLICOSAMINA

revestidos porum
tegumento coriaceo

Produto resultante da
extracao de gorduras das
partes nao comestiveis de
equideos.

Oleo de equideos

Grilo preto comercializado

na fase adulta desidratada, Grilo preto adulto
podendo ou nao ser desidratado
moido.

Constitui num derivado
aminico (que possui em
sua estrutura uma funcg3o
amina) da glicose. Pode ser
obtida por meio

da hidrolise da mucina
(glicoproteina presente no
muco) e

da quitina (polissacarideo
Qque compoe a parede
celular de fungos

e exoesqueletos de
artropodes), ou, mais
raramente,

pela fermentacdo de graos |

Hidrocloreto de
gllicosamina

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

max.; Fasforo

- min.; Cloreto

de Sodio -

max.;

Digestibilidad

e em pepsina

1:10.000 a

0,2% em HCI

0,075 N - min.;

Acidez em mg

NaOH/g -

max.; indice

de Peroxido

em

meqg/1.000g -

max.: Residuo

Insolavel em

HCI - max.

Umidade,

impurezas e

insaponificave

is - max.:

Extrato etéreo

- min.; indice Proibido a
de peroxido utilizacao na
em alimentacao
meq/1.000g - de animais
max. de 5,0; ruminantes
indice de (IN OB de
saponificagao; 25/03/2004)
indice de

iodo- max.;

Acidez Oleica -

max. de 6,0 %

AGL.

Umidade - Proibido a
max.; Proteina utilizacdo na
Bruta - min.; alimentaciao
Extrato Etérec de animais

- min.; ruminantes
Matéria (IN OB de
Mineral - max. 25/03/2004)

Proibido a
Umidade - utilizacao na
max.; Proteina alimentacao
Bruta - min.; de animais
Glicosamina - ruminantes
min. 8 max. (IN OB de

25/03/2004)
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JACARE, Carne

LEITE, Caseinato
alimenticio

LEITE, Concentrado
proteico de soro

LEITE, Creme de |leite
desidratado

LEITE, em po desnatado

LEITE, em po integral

tais como aveia e milho.
Produto resultante da
industrializacdo de
carcacgas e partes de
carcacgas de jacares

aprovadas para o consumao
humano e posteriormente

desidratado por meios
fisicos, obtidos de
estabelecimentos sob
inspeg¢ao oficial. Nao
podera utilizar ossos,

cartilagens, visceras, pele e

cabecgas.

Carne de jacareé

Produto obtido por reagao -

da caseina alimenticia ou
da coalhada da caseina
alimenticia fresca com
solugoes de hidroxidos ou
sais alcalinos ou alcalino-
terrosos ou de amdnia de
qualidade alimenticia e
posteriormente lavado e
seco, mediante processos
tecnologicamente
adequados. Podendo ser
denominado de acordo
com o cation adicionado.
Produto obtido apos
concentracao parcial ou
completa da fragdo
proteica do soro de leite
poOr processo
tecnologicamente
adequado, podendo ser
denominado pela
concentragcao minima de
proteina bruta.

Produto lacteo
relativamente rico em
gordura retirada do leite
por procedimento
tecnologicamente

adequados, que apresenta

a forma de uma emuls3ao
de gordura em agua.

Produto obtido pela

desidratag3o do leite
desnatado obtido de

estabelecimento sob
inspecao oficial.

Produto obtido pela
desidratagao do leite

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Caseinato de sodio:
Caseinato de calcio

Concentrado
proteico de soro de
leite; Concentrado
proteico de soro de
leite 80%

Creme de leiteem
po

Leite em po
desnatado

Leite em po
integral

INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - DOU - Imprensa Nacional

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;

i Proibido a
Extrato Etéreo '

utilizacdo na

Wi alimentacio
Matéria . 1;;_-:

: de animais
Mineral -

ruminantes
{IN OB de
25/03/2004)

max.; Calcio -
max.; Fasforo
- min.; Cloreto
de Sadio -
max.;

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- myin.;
Matéeria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Lactose
- min. € max.
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral -
max.: Lactose
- min. e max.
Umidade -
max.; Proteina
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LEITE, Gordura

LEITE, logurte

LEITE, Isolado proteico de
SOro

LEITE, Lactoalbumina

LEITE, Lactose em po

LEITE, Leitelhoem pd

integral obtido de
estabelecimento sob
inspecao oficial.

Produto resultante da
extragao da gordura do
leite

Produtos adicionados ou
nio de outras
substinciassi=alimenticias,
obtidas por coagulagao e
diminuicdo do pH do leite,
ou reconstituido,
adicionado ou nadode
outros produtos lacteos,
por fermentacao lactica
mediante agao de cultivos
de microrganismos
especificos.

Produto obtido apds
isolamento completo da

fracdao proteica do soro de Isolado proteico de

leite por processo
tecnologicamente
adequado.

Produto resultante da
concentracdo da albumina
do soro de leite.

Obtido do leite através de
processos tecnoldgicos.

Produto resultante da
batedura do creme no

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Gordura de leite

logurte

sorode leite

Lactoalbumina

Lactose em po

Leitelhoem pd

Bruta - min.;
Matéria
Mineral -
max.; Lactose
- min. e max.;
Extrato Etéreo
- min.: indice
de acidez em
mg MaOH /g-
max. de 6,0;
indice de
peroxido em
meqg/kg- max.
de 5,0

_Umidade,

impurezas e
insaponificave
is - max.;
Extrato etéreo
- min.: Indice
de peroxido
em
meq/1.000g -
max. de 5,0;
indice de
iodo- max. de
180; Acidez
Oleica - max.
de 6,0 9% AGL.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Materia
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Cloreto
de Sodio -
max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.;: Proteina
Bruta - min.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Lactose - min.
e max.
Umidade -
max.; Proteina
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processo de fabricacao da
manteiga e posterior
desidratagao

Produto liquido resultante
da batedura do creme no
processo de fabricagdo da
manteiga.

LEITE, Leitelho liguido

Produto gorduroso obtido
exclusivamente pela
bategdo e malaxagem, com
ou sem modificacao
biolégica de creme
pasteurizado derivado
exclusivamente do leite de
wvaca.

LEITE, Manteiga

Produto desidratado que
se obtém por separacgao
parcial do soro do leite ou
leite reconstituido
(integral, parcial ou
totalmente desnatado), ou
de soros lacteos,
coagulados pela acao fisica
do coalho, de enzimas
especificas, de bactéria
especifica, de acido
organicos, isolados ou
combinados, todos de
gqualidade apta para uso
alimentar, com ou sem
agregacao de substancias
alimenticias e/ou
especiarias efou
condimentos, aditivos
especificamente indicados,
substancias aromatizantes
e matérias corantes.

LEITE, Queijo desidratado

Produto obtido por
LEITE, Soro desidratado desidratag3ao do soro de
leite liquido.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Leitelho liguido

Manteiga

Queijo desidratado

Soro de leite em po

Bruta - min.;
MMatéria
Mineral -
max.; Lactose
- min. e max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral -
max.; Lactose
- min. € max.
Umidade -
max.; Extrato
Etéreo -

min.: Cloreto
de Sodio -
max.; indice
de peroxido
em
meq/1.000g -
max.: indice
de iodo- max.;
Acidez Oleica
2% AGL-max.;

Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Cloreto
de Sodio -
max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral -
max.: Cloreto
de Sodio -
max. de 40
g/kg; Lactose -

min. e max.;

19/117



10/12/2020

LEITE, Soro liguido

LEITE, Soro parcialmente
delactosado em po

LEITE, Soro parcialmente
desmineralizado
desidratado

LEITE, Soro permeado
concentrado

LEITE, Soro permeado
desidratado

LEITE, Soro totalmente
desmineralizado
desidratado

MINHOCA, Desidratada

Obtido a partir da
coagulagdo do leite

destinado a fabricacao de

Queijos, caseina ou

Soro de leite
liquido

produtos lacteos similares. |

Produto obtido por meio
da remoc¢io parcial da
lactose do soro de leite e
posterior desidratacdo.

Produto obtido por meio
da remocgdo parcial dos

minerais do soro de leite e

posteriordesidratacao.

Produto obtido por
ultrafiltracdo de soro de
leite e posteriormente
concentracao. Pode ser
aplicada osmose inversa.

Produto obtido por
ultrafiltragcao de soro de
leite & postericrmente
desidratagao. Pode ser
aplicada osmose inversa.

Produto obtido por meio
da remocgado total dos

minerais do soro de leite e

posteriordesidratacao.

Produto desidratado
obtido por meio de boas
praticas de producdo e
manipulacdo oriundo de
criatorios de minhocas.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Soro de leite
parcialmente

delactosado em po

Soro de leite
parcialmente

desmineralizado

em po

Permeado

concentrado de

sorode leite

Permeado
desidratado de
sorode leite

Soro de leite

totalmente

desmineralizado

em po

Minhoca
desidratada;
Minhoca
desidratada e
moida

indice de
acidez em mg
NaOH/g- max.
de 1,5
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Lactose - min.
€ max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral -
max.; Cloreto
de Sédio -
max. de 30
g/kg; Lactose -
min. e max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral -
max.; Lactose
- min. e max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral -
max.: Lactose
- min. e max.
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral -
max.; Lactose
- min. e max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral -
max.: Lactose
- min.  max.
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min,;
Extrato Etéreo
- min.;
Materia
mineral-

max.; Calcio -
max.; Fosforo
- min.

INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - DOU - Imprensa Nacional

Proibido a
utilizacdo na
alimentacgio
de animais
ruminantes
{(IN O de
25/03/2004)
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MISTA, Gordura

MOLUSCOS, Farinha

MOLUSCOS, Farinha de
conchas

Produto resultante da

extragao de gorduras de ao

menos duas espécies de
animais de sangue quente,
podendo ocorrer a mistura
apos 0 processamento.

Produto resultante da
industrializacao de
moluscos efou de seus
residuos, podendo ser
designado conforme a
espeécie utilizada no
processo de fabricagao.
Quando mais de uma
espécie for utilizada no
processo, sera designada
de farinha de moluscos.

Consiste de conchas de

‘Gordura animal

mista

Farinha de
moluscos; Farinha
de lula; Farinha de
(espécie)

IFarin ha de conchas

moluscos lavadas e moidas de moluscos;

ou trituradas, podendo ser Farinha de conchas

designado conforme a
espeéecie utilizada no
processo de fabricag3o.
Quando mais de uma
espécie for utilizada no
processo, sera designada
de Farinha de conchas de
moluscos.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

de ostras; Farinha
de conchas de

mexilhoes; Farinha

de conchas de
mariscos; Farinha

de conchas de siba;
Farinha de conchas

(especie)

Umidade,
impurezas e
insaponificave
is - max.;
Extrato etéreo

- min.; indice Proibido a
de peroxido utilizacao na
em alimentacao

meqg/1.000g - de animais
max. de 5,0; ruminantes
indice de (IN OB de
saponificagao; 25/03/2004)
indice de

iodo- max. de

90; Acidez

Oleica - max.

de 6,0 9% AGL.

Umidade -

max.; Proteina

Bruta - min.;

Extrato Etéreo

= min.;

Matéeria

Mineral -

max.; Calcio -

max.; Fosforo

- min.; Cloreto

de Sodio -
max. de Proibido a
30,0g/kg; utilizacdo na

Digestibilidad alimentacao
e em pepsina de animais
1:10.000 a ruminantes
0,22 emHC| ([(IN O8 de
0,075 N - min.;:25/03/2004)
Acidez em mg

NaOH/g -

max. de 6,0;

indice de

Peroxido em

meq/1.000g -

max. de 5,0;

Residuo

Insolavel em

HCIl - max. de

10,0 g/kg

Umidade -

max.: Matéria

Mineral - Proibido a
max.; Calcioc - utiliza¢do na
max.; Fosforo alimentacao
- min.; Cloreto de animais

de Sodio - ruminantes
max. de (IN OB de
30,0g/kg; 25/03/2004)
Residuo

Insolavel em
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MOSCA SOLDADO NEGRA
(Hermetia illucens), Farinha
de larvas desidratadas

PEIXE, Oleo de figado

FPEIXE, Proteina
concentrada

PEIXE, Solaveis
concentrados

Mosca soldado negra
obtida na fase larvale
posteriormente
desidratada e moida.

Produto resultante da

extracdo de dleo do figado

de bacalhau.

Subproduto
correspondendo a fracdo
proteica solubilizada por
hidrélise acida efou
enzimatica de farinha de
peixe, apos ulterior
eliminacdo da fracdo
gordurosa e desidratacao,
podendo ser designado
conforme a espécie
utilizada no processo de
fabricacio ou seguira
classificacdo expressa em
teor min. de PB. Quando
mais de uma espécie for
utilizada no processo, sera
designada de proteina
concentrada de peixes.
Subproduto da fabricagao
do oleo e da farinha de
peixe, obtido apos
concentracao da fragao
aquosa (agua de cola) do
processo, podendo ser
designado conforme a
especie utilizada no
processo de fabricacdo ou
seguir a classificagao
expressa em teor min. de
PB. Quando mais de uma
espeécie for utilizada no
processo, sera designada

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Farinha de larvas
de mosca soldado
negra desidratadas

Oleo de figado de
bacalhau

-F' roteina

concentrada de
peixes; Proteina
concentrada de
atum; Proteina
concentrada de
salm3o; Proteina
concentrada de
anchowva; Proteina
concentrada de
arengue; Proteina
concentrada de
peixes 80%;
Proteina
concentrada de
(espécie efou
percentagem de

_pmtefna bruta)

Soldwveis
concentrados de
peixes; Solaveis
concentrados de
atum; Soluveis
concentrados de
salm3o; Solaveis
concentrados de
arenque; Soluveis

de concentrados de

anchowva: Solaveis

de concentrados de

peixes 5095;
Solaveis

HCIl - max. de
20,0g/kg
Umidade -

max.; Proteina

Bruta - min.;

Extrato Etéreo

- min.:
Matéria

Mineral - max.

Umidade,
impurezas e

insaponificave

is - Mmax.:

Extrato etéreo

- min.: indice
de perdxido
2
meq/1.000g -
max.; indice
de

saponificac3do;

indice de
iodo- max.;
Acidez Oleica

% AGL- ma x.

Umidade -

max.; Proteina

bruta- min.;

Extrato Etéreo

- min.;
Matéria
mineral -
max.:
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a
0,22 em HCI

0,075 N - min.

Umidade -

max.; Proteina

Bruta - min.;

Extrato Etéreo

- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Cloreto
de Sédio -
max. de
15,0g/kg:
Digestibilidad
e em pepsina

1:10.000 a

Proibido a
utilizacdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)

Proibido a
utilizacao na
alimentagao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)

Proibido a
utilizacao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O2 de
25/03/2004)

Proibido a
utilizacao na
alimentac¢ao
de animais
ruminantes
(IN 08 de
25/03/2004)
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PEIXE, Soluveis
desidratados

PEIXES, Carne

de soluveis de peixes
concentrados.

Subproduto da fabricacao
do oleo e da farinha de
peixe, obtido apés
desidrata¢3o da fragao
aquosa (agua de cola) do
processo, podendo ser
designado conforme a
espécie utilizada no
processo de fabricagdo ou
seguir a classificagao
expressa em teor min. de
PB. Quando mais de uma
espeécie for utilizada no
processo, sera designada
de soluveis de peixes
desidratados.

Produto resultante da
industrializacao de
carcacas e partes de
carcacas de peixes
aprovadas para o consumo
humano obtidos de
estabelecimentos sob
inspecao oficial, nao
podendo utilizar ossos,

concentrados de
(espécie efou
percentagem de
proteina bruta)

Solaveis
desidratados de
peixes; Solaveis
desidratados de
atum; Solaveis
desidratados de
salmao: Ssoluveis
desidratados de

anchova; Soluaveis

desidratados de

arenque; Soldveis

desidratados de
peixes 50%;
Soluveis
desidratados de
(espécie efou
percentagem de
proteina bruta)

Carne de peixes;

Carne de bacalhau:

Carne de carpa;
Carne de salmao;

Carne de sardinha:

cartilagens, visceras, pele e Carne de truta;

cabegas. Podera ser
designado conforme a
espeécie utilizada no
processo de fabricagdo e
quando mais de uma
espécie for utilizada no
processo, sera designada

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Carne de tilapia;

Carne de merluza;
Carne de (espécie)

0,226 em HCI

0,075 N - min.;

Acidez em mg

NMaOH/g -max.

de 6,0; indice

de Peroxido

am

meq,/1.000g-

max. de 5,0;

Residuo

Insoluvel em

HCI - max. de

10g/kg

Umidade -

max.; Proteina

Bruta - min.;

Extrato Etéreo

- min.;

Matéria

Mineral -

max.; Cloreto

de Sadio -

max. de

30,0g/kg; Proibido a
Digestibilidad utilizacdo na
e em pepsina alimentacdo
1:10.000 a de animais
0,22 em HCl ruminantes
0,075 N - min.;(IN O8 de
Acidezem mg 25/03/2004)
NaOH/g -max.

de 6,0; indice

de Peroxido

em

meq/1.000g-

max. de 5,0;

Residuo

Insolavel em

HCl - max. de

10g/kg

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;

Extrato Etéreo F ARt

utilizagdo na

- min.; i S
£ S alimentacao
Materia : "_'a
: de animais
Mineral -

ruminantes
(IN O8 de
25/03/2004)

max.; Calcio -
max.; Fasforo
- min.; Cloreto
de Sadio -
max.;
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PEIXES, Carne desidratada

PEIXES, Carne

mecanicamente separada

PEIXES, Farinha

:cnn'u:r carne de peixes.
Produto resultante da
industrializacdo de
carcacas e partes de
carcacas de peixes

aprﬂvadas para o consumo

humano e posteriormente
desidratado por meios
fisicos, obtidos de
estabelecimentos sob
inspecdo oficial. N3o
podera utilizar ossaos,

cartilagens, visceras, pele e

cabecas. Podera ser
designado conforme a
espécie utilizada no
processo de fabricacdo e
gquando mais de uma
espécie for utilizada no
processo, sera designada
como carne de peixes.
Produto obtido de peixes,
envolvendo o
descabecamento, a
evisceragao, a limpeza
destes e a separagao
mecanica da carne das
demais
estruturasilinerentes a
espécie, como espinhas,
ossos e pele. Podera ser
designado conforme a
espeéecie utilizada no
processo de fabricagao e
quando mais de uma
espécie for utilizada no
processo, sera designada
como carne
mecanicamente separado

de peixes.

Produto resultante da
industrializacao de peixes

Carne desidratada
de peixes; Carne
desidratada de
bacalhau; Carne
desidratada de
carpa; Carne
desidratada de
salmao; Carne
desidratada de
sardinha; Carne
desidratada de
truta; Carne de
desidratada de
tilapia; Carne
desidratada de
(espécie)

Carne
mecanicamente
separada de peixes;
Carne
mecanicamente
separada de atum;
Carne
mecanicamente
separada de
salm3o; Carne
mecanicamente
separada de truta;
Carne
mecanicamente
separada de tilapia;
Carne
mecanicamente
separada de

(especie).

e/ou de seus residuos, com Farinha de peixes;
ou sem a extragao de parte Farinha de salmao;

do 6leo, podendo ser
designada conforme a
especie utilizada no
processo de fabricagao.
Quando mais de uma
especie for utilizada no
processo, sera designada
de farinha de peixes.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Farinha de atum;
Farinha de
arenque; Farinha
de anchova;
Farinha de merluza;
Farinha (espeécie)

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fasforo
- min.; Cloreto
de Sadio -
max.; Acidez
em mg
NaOH/g -
max.; indice
de Perdxido
em
meqg,/1.000g -

max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fasforo
- min.; Cloreto
de Sadio -
max.: Acidez
em mg
NaOH/g -
max.: indice
de Peroxido
em
meq,/1.000g -
max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fasforo
- min.;
Relagao
calcioffasforo
- Max.;
Cloreto de
Sodio - max.
de 30,0g/kg:
Digestibilidad

Proibido a
utilizagao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O8 de
25/03/2004)

Proibido a
utilizagao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN 08 de
25/03/2004)

Proibido a
utilizagao na
alimentacido
de animais
ruminantes
(IN 08 de
25/03/2004)
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PEIXES, Oleo

PEIXES, Oleo de refinado

(branqueado e
desodorizado)

PESCADO, Farinha

Produto resultante da
extracao de oleo de
pescados e/ou seus
subprodutos, podendo ser
designado conforme a
especie utilizada no
processo de fabricagao.
Quando mais de uma
espeécie for utilizada no
processo, sera designada
de oleo de peixes. Liquido
ou po (micronizado).

Produto resultante da

Oleo de peixes;
oOleo de salmao;
Oleo de atum; Oleo
de (espécie)

extracio de dleo de peixe Oleo branqueado e
e posteriormente refinado desodorizado de

[branqueado e
desodorizado)

Produto resultante da
industrializacao de
pescado (peixes,
crustaceos e moluscos)
efou de seus residuos, com
ou sem a extracdo de parte
do oleo.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

peixes

Farinha de pescado

e em pepsina
1:10.000 a
0,29% em HCI
0,075 N - min.;
Acidez em mg
MNaOH/g -max.
de 6,0: indice
de Peroxido
em
meqg/1.000g -
max. de 5,0;
Residuo
Insolavel em
HCIl - max. de

10,0 mg/kg

Umidade,
impurezas e
insaponificave
is - max.;
Extrato etéreo
- min.: Indice
de peroxido
em
meg/1.000g -
max. de 5,0;
indice de
saponificagao;
indice de
iodo- max. de
200; Acidez
Oleica - max.
de 6,0 % AGL.
Umidade,
impurezas e
insaponificave
is - max.;
Extrato etéreo
- min.: indice
de perdoxido
em
meq,/1.000g -
max.: indice
de
saponificagao;
indice de
iodo- max.:
Acidez Oleica
26 AGL- max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
mineral- max.;
Calcio - max.:
Fosforo - min.;

Proibido a
utilizacdo na
alimentacio
de animais
ruminantes
(IN O8 de
25/03/2004)

Proibido a
utilizacdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN 08 de
25/03/2004)

Proibido a
utilizacdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)
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PLANCTON, Farinha

RUMINANTES, Sebo

Produto resultante da
massa microbiana obtida
por processos de
bioproducao,

sendo posteriormente,
centrifugado, desidratado
e moido.

Produto resultante da
extragao de gorduras das
partes ndo comestiveis de
animais ruminantes.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Plancton
desidratado

Gordura de
ruminantes

Cloreto de
Sadio - max.
de 30,0g/kg;
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000a

0, 2% em HCI
0,075 N - min.;
Acidez em mg
NaOH/g -max.
de 6,0: indice
de Peroxido
em
meqg/1.000g-
max. de 5,0;
Residuo
Insolavel em
HCI| - max. de
20g/kg
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo
- min.;
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a
g:l:;‘;ﬁfneh:l']-l_:riln‘;{w OB de

Ao ides m me 25/03/2004)
MNaOH/g -
max.: indice
de Peroxido
em
meq/1.000g -
max.; Residuo
Insolavel em
HCI - max.
Umidade,
impurezas e
insaponificave
is - max.;
Extrato etéreo
- min.: indice
de peroxido
em
meq/1.000g -

Proibido a
utilizagao na
alimentacao
de animais
ruminantes

Proibido a
utilizagdo na
alimentacao
de animais
ruminantes

. (IN 08 de
max. de 5,0;
Erdica o 25/03/2004)
saponificagcio;
indice de

iodo- max. de
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SANGUE, Farinha

SANGUE, Globulinas
desidratadas

SANGUE, Hemacias
desidratadas

SANGUE, Hemoglobinas
desidratadas

SAMNGUE, Plasma sanguineo

desidratado

Produto derivado do
tratamento térmico do
sangue de animais de
sangue gquente, podendo
ser acrescentado na
designacdo do produto, a
caracteristica do processo
de fabricacao, tais

comwo: Flash dried, Spraoy
dried.

Produto resultante da
separacao e secagem das
globulinas do sangue.

Produto resultante da
secagem de hemacias.

Produto resultante da
separacao e secagem das
hemoglobinas do sangue.

Produto resultante da
secagem do plasma
sanguineo, podendo ser
acrescentado na
designagao do produto, a
caracteristica do processo
de fabricacao.

Produto resultante da
secagem do soro

SAMNGUE, Soro desidratado sanguineo obtido a partir

do plasma sanguineo sem

Farinha de sangue
de bovino: Farinha

S0; Acidez
Oleica - max.
de 6,0 26 AGL.
Umidade -

max.; Proteina

Bruta -
min.: Materia

de sangue de suino; Mineral -

Farinha de sangue
mista (espeécies
animais); Farinha
de

max.; Cloreto
de Sodio -
max.;
Digestibilidad

sangue (processam e em pepsina

ento)

Globulinas
sanguineas

Hemacias
desidratadas de
bowvino; Hemacias
desidratadas de
suino; Hemacias
desidratadas mista

Hemoglobina
desidratada de

1:10.000 a
0, 2% em HCI

0,075 N - min.

Umidade -

max.; Proteina

Bruta - min.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -

max.; Proteina

Bruta -
min.; Matéria

Mineral - max.

Umidade -

max.; Proteina

bovino; Hemoglobi Bruta -

na desidratada de
suino

Plasma sanguineo
desidratado de
bowvino; Plasma
sanguineo
desidratado de
ovino; Plasma
sanguineo
desidratado de
suino: Plasma
sanguineo
desidratado
misto; Plasma
sanguineo
desidratado
[processamento)
Soro sanguineo
desidratado de
bovino; Soro
sanguineo

fibrinogénio, liberado apds desidratado de

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

min.; Mateéria

Mineral - max.

Umidade -

max.; Proteina

Bruta -

min.: Matéria
Mineral -
max.; Cloreto
de Sadio -
max.;
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a

0, 2% em HCI

0,075 N - min.

Umidade -

max.; Proteina

Bruta -
min.; Matéria
Mineral -
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Proibido a
utilizagido na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O8 de
25/03,/2004)

lF" roibido a

utilizagdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O8 de

25/03/2004)

Proibido a
utilizacdo na
alimentagao
de animais
ruminantes

(IN OB de

25/03/2004)

Proibido a
utilizagcao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN 08 de
25/03/2004)

Proibido a
utilizacdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O2 de
25/03/2004)

Proibido a

utilizacao na
alimentacao
de animais

ruminantes

271117
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a coagulacao do sangue.

Produto obtido por
pressao efou tratamento
térmico, hidrélise quimica,
microbioclégica ou
enzimatica da proteina
animal.

SUINO, Cartilagem
hidrolisada

Figadode suinosubmetido
a hidrolise enzimatica e
secagem por spray dryer.

SUINO, Hidrolisado de
figado desidratado

Produzida em graxarias a
partir de ossos e residuos
de tecidos, apt6s a desossa
da carcaca de suinos. E

SUINOS, Farinha de carne e admitido a presenca de

oS50 sangue e visceras, desde

que nao altere
significativamente a
composicao quimica meédia
estipulada.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

suino; Soro
sanguineo
desidratado misto

Cartilagem
hidrolisada de

suinos

Hidrolisado de
figado desidratado
de suinos

Farinha de carne e
osso de suinos

max.; Cloreto
de S&dio -
max.;:
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a
0,22 em HCI

0,075 N - min.

Umidade -
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(IN OB de
25/03/2004)

max.: Proteina Proibido a

Bruta - min.;
Cloreto de
Sodio - max. ;
Colageno -
min. e max.;
Condroitina -
min.  max.
Umidade -

max.; Proteina

Bruta - min.;

Extrato Etéreo

-min.;
Matéria
Mineral -
max.; Fosforo
- min.;
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000a
0,2% em HCI

de Peroxido
£2rm

meq/1.000g -
max. de 10,0

Umidade -

max.; Proteina

Bruta - min.;

Extrato Etéreo

- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fasforo
- min.;
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a
0,29 em HCI

0,075 N - min.
Acidez em mg
NaOH/g -max.
de 6,0 indice

de Peroxido

utilizagao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O2 de
25/02,/2004)

Proibido a
utilizagio na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O de

0,075 N - min.; 25/03/2004)
Acidez em mg
NaOH/g -max.

de 6,0 ; indice

Proibido a
utilizagado na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O2 de
25/03/2004)
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Produto resultante da

SUINOS, Farinha de cerdas coccdo sob pressio e Farinha de cerdas
hidrolisadas secagem de pélos de hidrolisada
suinos.

Produto resultante da
CoOCcao, prensagem e
SUINOS, Farinha torresmo moagem da pele suina in
natura, mascara suina in
natura e de torresmo.

Farinha de
torresmo; Farinha
de residuo de
banha de suinos

Produto resultante da
extracao de gorduras das
partes ndo comestiveis de
suinos.

SUINOS, Gordura Gordura suina

Obtido a partir da

defumacdo de camadas da

pele do suino geralmente
SUINOS, Bacon da regido do abdomen Bacon

(barriga) oriundos de

estabelecimento com

inspecao oficial.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

em
meq/1.000g -
max. de 5,0
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Extrato Etéreo
- min.;
Materia
Mineral -
max.; Fasforo
- min.;
Digestibilidad
e em pepsina
1:10.000 a
0,02% em HCI
0,075 N - min.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Extrato Etéreo
- min.;
Mateéria
Mineral - max.
Umidade,
impurezas e
insaponificave
is = max.;
Extrato etéreo
- min.; indice
de peroxido
em
meq/1.000g -
max. de 5,0;
indice de
saponificagdo;
indice de
iodo- max. de
70;: Acidez
Oleica - max.
de 6,0 9% AGL.
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo
- min.: Acidez
em mg
NaOH/g -
max.: indice
de Peroxido
em
meq/1.000g -

Proibido a
utilizagdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(I OB de
25/03/2004)

Proibido a
utilizacdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O8 de

25/03/2004)

Proibido a
utilizagdo na
alimentacio
de animais
ruminantes
(IN 08 de
25/03/2004)

Proibido a
utilizacdo na
alimentac¢io
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)
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SULFATO DE CONDROITINA

SULFATO DE GLICOSAM INA

TENEBRIO COMUM
(Tenebrico maealitor), Larva
desidratada

TENEBRIO GIGANTE
(Zophobas morio), Larva
desidratada

ZOOPLANCTON

Polissacarideo
glicosaminoglicano obtido
de cartilagem e ocutros
tecidos conjuntivos em
animais, podendo ter o
grupamento sulfato nos
carbonos 4 ou 6 de seus
residuos

Constitui um derivado
aminico da glicose. Pode
ser obtida por meio

da hidrdlise da mucina
[glicoproteina presente no
muco) e

da quitina (polissacarideo Sulfato de
Qque compoe a parede glicosamina
celular de fungos

e exoesqueletos de

artropodes), ou, mais

raramente,

pela fermentacdo de graos

tais como aveia e milho.

Sulfato de
condroitina

Tenebrio comum
comercializado na fase
larval desidratada,
podendo ou ndo ser
moido.

Larvas desidratadas
de tenébrio comum

Tenébrio gigante
comercializado na fase
larval desidratada,
podendo ou nao ser
moido.

Larvas desidratadas
de tenébrio gigante

Produto resultante
do cultivo intensivo de
microrganis mos presentes

Zooplancton
ma

Aagua (zooplanctons), pode esidratado

ndo ser posteriormente
desidratado.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474
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max.

Proibido a
utilizacdo na
alimentacio
de animais
ruminantes

(IN 08 de
25/03/2004)

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Sulfato de
condroitina-
min. & max.

Proibido a
utilizacdo na
alimentagao
de animais
ruminantes

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Sulfato de
Glicosamina-

min. € max [N OR
' * 25/03/2004)
Umidade - Proibido a

max.; Proteina utilizagdo na
Bruta - min.; alimentacao
Extrato Etéreo de animais

- min.; ruminantes
Matéria (IN OB de
Mineral - max. 25/03/2004)
Umidade - Proibido a

max.; Proteina utilizacao na
Bruta - min.; alimentagao
Extrato Etéreo de animais

- min.;: ruminantes
Matéria (IN O8 de
Mineral - max. 25/03/2004)
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéeria
Mineral -
max.; Calcio -
max.; Fosforo
- min.;
Digestibilidad
Sdeya" U o8 e
0,2% em HCI Y 05/2004)
0,075 N - min.;

Acidez em mg

NaOH/g -

max.; indice

de Peréxido

em

Proibido a
utilizacdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
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2 - Ingredientes de origem
animal utilizados na
fabricacao de produtos
mastig aveis

IdentificagSo da matéria-
prima

APARA DE PELE

BEXIGA

CASCO

CHIFRE

ESOFAGOD

GLOTE

NERVO CERVICAL

Descricao

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspecao oficial.

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspecao oficial.

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspecao oficial.

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspecao oficial.

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspecao oficial.

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspecao oficial.

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspecao oficial.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Identificagio do
Ingrediente

Apara de pele de
bovino

Bexiga de bovino
desidratada

Casco de bovino
desidratado

Chifre de bovino
desidratado; chifre
de bubalino
desidratado

Esofago de bovino
desidratado:
esofago de caprino
desidratado;
esofago de ovino
desidratado;
esofago de suino
desidratado

Glote de bovino
desidratada; glote
de bubalino
desidratada

Nervo cervical de
bovino desidratado

meq/1.000g -
max.; Residuo
Insolavel em

HCI| - max.

Garantias
obrigatérias
de rotulagem

INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - DOU - Imprensa Nacional

Restrigoes

Proibido a
utilizagdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)
Proibido a
utilizacao na
alimentagao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)
FProibido a
utilizacdao na
alimentagao
de animais
ruminantes
(IN O8 de
25/03/2004)
Proibido a
utilizagdo na
alimentacgao
de animais
ruminantes
(IN 08 de
25/03/2004)

Proibide a
utilizacao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O de
25/03/2004)

Proibido a
utilizagao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)
Proibido a
utilizagido na
alimentagdo

31117
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OMASDO

ORELHA

Os550

PE

RASPA DE PELE

TENDAO

TRAQUEIA

VEIA ADRTA

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspecgao oficial.

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspecao oficial.

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspecao oficial.

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspecao oficial.

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspecao oficial.

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspecao oficial.

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspec¢ao oficial.

Subprod uto oriundo de

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Omaso de bovino
desidratado

Orelha desidratada
de bovino: orelha
desidratada de
bubalino; orelha
desidratada de
javali; orelha
desidratada de
Isuino

Osso de bovino
desidratado; Osso
de bubalino
desidratado; Osso
de suino
desidratado

Pé de galinha
desidratado; Pé de
pato desidratado

Raspa de pele
conservada de
bowvino

Tend3o de bovino
desidratado;
tend3o de bubalino
desidratado

Traqueia de bovino
desidratada;
traqueia de
bubalinoc
desidratada;
tragqueia de equino
desidratada;
traqueia de asinino
desidratada

Veia aorta de

de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)
Proibido a
utilizacdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)

Proibido a
utilizagcdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)

Proibido a
utilizagao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O8 de
25/03/2004)
Proibido a
utilizagcao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)
Proibido a
utilizacao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)
Proibido a
utilizacao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)

Proibido a
utilizacao na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)

Proibido a
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estabelecimentos com
inspecdo oficial.

Subproduto oriundo de
estabelecimentos com
inspec¢ao oficial.

VERGALHO

3 - Ingredientes de Origem
Vegetal

ldentrﬁcagéi? da materia- el
prima S

Produto obtido do
processamento do abacaxi
para a industria de
alimentos, apos secagem e
moagem.

ABACAXI| (Ananas
comosus), Farelo

Consiste na semente
integral da abdébora
(Cucurbita maxima), apos
secagem.

ABOBORA (Cucurbita
maxima), Semente

Produto obtido da fruta do
acaf apos extracaoda
polpa, adicdo de
maltodextrina,
pasteurizagao, filtragem,
secagem por “spray dryer”,
e homogeneizacao.

ACAI (Euterpe oleracea),
Extrato

ALFARROBA (Cerotonig Produto resultante da
siligqua), Farinha integral da secagem e moagem da
vagerm. vagem de alfarroba.

ALGAROBA (Prosopis Produto resultante da

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

bovino

desidratada;: veia
aorta de bubalino

desidratada

Vergalho
desidratado de

bovino; vergalho de
bubalino; vergalho

de caprino;

wvergalho de ovino

Identificacao do

ingrediente

Farelo de abacaxi

Semente de
abébora

Extrato de acgai

Farinha de
alfarroba

Garantias
obrigatdérias
de rotulagem
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;: Fibra
Bruta - max.:
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.:
Fibraem
Detergente
Acido - max.:
Fibraem
Detergente
Neutro - min.;
Matéria
Mineral - max.

Farinha integral da Umidade -

INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - DOU - Imprensa Nacional

utilizacao na
alimentacio
de animais
ruminantes
(IN OB de
25/03/2004)
Proibido a
utilizagcdo na
alimentacao
de animais
ruminantes
(IN O8 de
25/03/2004)

Restrigces
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 juliflora), Farinha integral
da vagem

ALGODAO (Gossypiurm sp.),
Caroco

ALGODAO (Gossypium sp.),

Casca

ALGODAQO (Gossypium sp.),
Oleo

ALGODAO (Gossypium,
sp.), Farelo

secagem e moagem da 'vagern de algaroba
vagem integral da
algarobeira (Prosopis

juliflora).

Produto obtido no
processamento industrial
do algodaco, apos retirada
da maior parte do linter
podendo ser submetido a
processos de moagem.

Carogo de algodao

Produto obtido no
processamento industrial
do Caroco de Algodaoc com
finalidade de separacao da
améndoa do carogo para
extracdo do oleo de
algodao, resultando na
separacao da casca, que
posteriormente pode ser
moida efou peletizada.

Casca de algodao

E o 6leo comestivel abtido

de sementes de algodao Oleo de algod3o
(Gossypiurm herbaceurn) bruto; ¢leo de
atraves de processos de algodao refinado;
extragdo, pode ainda oleo de algodao
receber processos de degomado®
degomagem e refino.

Produto obtido do carogo Farelo de a lgodao;
do algodac apos extragao farelo de algodao
do oleo por solvente e com casca

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Fibraem
Detergente
Acido - max;
Fibraem
Detergente
Neutro - min.:
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Fibraem
Detergente
Acido - max.:
Fibraem
Detergente
Neutro - min.:
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.;: Proteina
Bruta - min.:
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Fibraem
Detergente
Acido - max.:
Fibraem
Detergente
Neutro - min.;
Matéria

_Mineral - rn::ix._
Umidade e

Volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.:
Matéria
Insaponificave
| - max.;
*Fosforo -
max.: Indice
de Acidez -
max.: indice
de Peroxido -
max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
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ALGODAO (Gossypium,
sp.), Farelo extrusado

ALGODAO (Gossypium,
sp.), Torta

Al PISTE (Phalaris
conariensis), Grao

AMEMN DOIM
(Arachis hypogea), Casca

press3o e posterior
moagem &/ou peletizacdo,
podendo conter fractes de
casca

Produto cbtidoem
processamento industrial
por extrusao do carogo
integral de algodao para
extragao do oleo.

Farelo de algodao
extrusado

Produto obtido por
prensagem do carogo do
algodiao integral para
extragcao parcial do oleo,
podendo ser moido e/fou
peletizado e conter
porcoes de casca. Permite-
se nesse produto a adicdo
dos residuos da filtragem
do dleo.

Torta de algodao;
torta de algodao
‘COoOm casca

Consiste das sementes de

; . Alpiste
alpiste in natura. Pl
Produto obtido apos

ao da
separacaoc vagem seca e dia

[casca) do grao de
amendoim, podendo ser
moida ou peletizada.

amendoim

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Fibraem
Detergente
Acido - max.:
Fibraem
Detergente
Neutro - min.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Fibraem
Detergente
Acido - max.;
Fibraem
Detergente
Neutro - min.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.: Fibra
Bruta - max.;
Fibraem
Detergente
Acido - max ;
Fibraem
Detergente
MNeutro - min.:
Matéria
Mineral -
max.; Gossipol

-

= MMax.

Umidade -

max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.: Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Fibraem
Detergente
Acido - max.:
Materia
Mineral -
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AMENDOIM
{Araochis hypogea), Farelo

AMEMNDOIM
(Arachis hypogea), Grao

AMENDOIM (Arachis
hypogea), Oleo refinado

AMNMENDOIM
(Arachis hypogea),
Tegumento (pelicula)

AMENDOIM
(Arachis hypogea), Torta

ANIS (Pimpinella anisum),
Sementes

Produto obtido no
processamento industrial
do amendoim apos
extracdo do oleo por
solvente e pressao e
posterior moagem,
podendo ser peletizado.

Consiste dos graos de

amendoim apos a remog¢ao

da vagem.

Oleo comestivel obtido de

sementes de amendoim
(Arachis hypogea) atraveés

de processos de extragcao e

refino.

Produto resultante da
remocao do tegumento
[pelicula) do grao de
amendoim e moagem.

Produto obtido no
processamento industrial
do amendoim apos
extragao do oleo por
press3ao e posterior
moage m.

Sementes de anis
[(Pimpinella anisurm).

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Farelo de
amendoim

Grao de
amendoim;

Oleo de amendoim
refinado

Pelicula de
amendoim

Torta de amendoim

Semente de anis

max.; Extrato
Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.;
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.:
Extratc Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
MMatéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Energia
Metabolizavel
kcal/g;
Umidade e
Volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Insaponificave
| - max.; indice
de Acidez -
max.: indice
de Peroxido -
max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.:
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria

36/117



10/12/2020 INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - DOU - Imprensa Nacional

ARROZ (Oryza sativa),
Amido

ARROZ (Oryza sativa),
Casca

ARROZ (Oryza sativa),
Farelo

ARROZ (Oryza sativa),
Farelo desengordurado

ARROZ (Oryza sativa),
Farinha

ARROZ (Oryza sativa),
Gérmen

ARROZ (Oryzo sativa), Grao

Produto extraido por via
umida doendosperma do Amido de arroz
grao de arroz.

Produto obtido no
beneficiamento do grao de
arroz, durante a fase de
descasque. Consiste da
casca, ou da casca
finamente moida e
geralmente com a
presenca de glumas.
Produto obtido no
beneficiamento do grao de
arroz, ou grao de arroz
parboilizado, durante a
fase de polimento.
Consiste principalmente do
pericarpo e/ou pelicula Farelo de arroz;
gue cobre o grao, estando farelo de arroz
presentes germen, parboilizado
podendo apresentar

fragmentos de arroz

(quirera), graos finamente

moidos e admitindo-se

pequenas quantidades de

fragmentos de cascas.

Casca de arroz;
casca de arroz
moida

Produto obtido apos
extracao do oleo do farelo
de arroz, por solvente e
pressao e posterior
moage m.

Farelo de arroz
desengordurado

Produto obtido de graos
de arroz, quebrados e/fou
quirera, sem cascas,
finamente moidos ou
micronizados, podendo
ainda ser obtido a partir de
graos de arroz submetidos
a processo de extrusao ou
tratamento infravermelho
e posterior moagem.

Farinha de arroz;
farinha de arroz
gelatinizada;
farinha de arroz
micronizado

Produto obtido do
processamento do arroz e
constituido quase gque
exclusivamente de
Eermen.

Germen de arroz

Consiste do grao de arroz Grao de arroz;

Mineral - max.
Umidade -
max.: Matéria
Mineral -
max.; Amido -

min.;

Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral -
max.;

Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.:
Matéria
Mineral -
max.: indice
de Peroxido-
max.: indice
de Acidez -
max.;

.Umidade -

max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Materia
Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -

descascado, podendo ser arroz integral; arroz max.; Proteina

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

371117



10/12/2020 INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - DOU - Imprensa Nacional

ARROZ (Oryza sativa), Oleo

ARROZ (Oryza sativa),
Proteina

ARROZ (Oryza sativa),
Quirera

AVEIA (Avena sativa) ou
(Awvena strigosa), Grao

AVEIA (Aveno sativa) ou
(Avena strigosa), Casca

AVEIA (Avena sativa) ou
(Avena strigosa), Farelo

integral, polido, .quebrado
parboilizado efou fora de

padrao.

Oleo de arroz

bruto; éleo de

farelo de arroz
Oleo comestivel obtido do bruto: Oleo de
farelo de arroz (Oryza
sativa) atraves de
processos de extragcao,
podendo ainda sofrer

com alcalis e refino.

arroz refinado
E o produto obtido pela
extracdao alcalina da fragao
proteica presente no grao,

farinha ou farelo de arroz, Proteina isolada de

e subsequente arroz
neutralizagdo, seguida de
precipitagao ou

centrifugag¢3o.

O fragmento de arroz que
vazar da peneira de furos
circulares de 1,60 Matéria
Mineral de diametros.

Consiste do grao de aveia

descascado, das

wvariedades brancas ou Grao de aveia;
pretas, podendo ser aveia laminada;
submetida a processo de aveia floculada;
laminacao (aveia laminada) aveia

ou floculacao (aveia

floculada).

Produto obtido durante o
processamento industrial
da aveia em farinha, sendo
constituido essencialmente
da casca.

Casca de aveia;
casca de aveia
mwoida; fibra de
aveia

Produto obtido durante o
processamento industrial |Farelo de aveia
da aveia.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

arroz degomado®;
©leoc de farelo de
arroz degomado™;
Oleo de farelo de
degomagem, neutralizagao arroz degomado e
neutralizado*; Oleo
de arroz refinado;
Sleo de farelode

Quirera de arroz

Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.:
Mateéria
Mineral - max.
Umidade e
Volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Insaponificave
| - max.;
*Fosforo -
max.: indice
de Acidez -
max.; indice
de Peraxido -

max.

.Umidade -

max.: Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.: Extrato
Eterec - min.;
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.; Energia
Metabolizavel
kcal/ke;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato

Etéreo - min.:

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
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AVEIA (Avena sativa) ou
(Awvena strigosa), Farinha

AVEIA, Oleo

BABACU
(Orbignya martiana),
Farelo

BABACU
(Orbignya martiana),
Farinha de mesocarpo

BABACLU (Orbignya
martiana), Olec

BABACU

Produto obtido da polpa
(Orbignya martiana), Torta do Babacgu apos extracao

Produto resultante da
moagem fina do grao
descascado de aveia.

Farinha de aveia

Oleo produzido a partir de
graos de aveia descascados
e tratados termicamente.
A extragao do oleo ocorre
atraves de adigcao de
etanol de grau alimenticio.

Oleo de aveia

Produto resultante da
moagem da polpa seca do
Babacgu, apos processo
industrial de extracido do
oleo com solvente e
press3o e posterior
moagem, podendo ser
peletizado.

Farelo de babacu

Produto obtido apos

processo industrial de Farinha de
extracdao do mesocarpo do mesocarpo de
coco do babagu e babacgu
moagem.

E o 6leo ou gordura
comestivel obtido da
améndoa do fruto do
babacu (Orbignya
martiana) atraveés de
processos de extragao, Oleo de babacu
pode sofrer ainda outros refinado
processos como a

degomagem e o refino.

Oleo de babacu
bruto; dleoc de

Torta de babacu

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

babagu degomado;

Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Umidade e
volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
insaponificave
| - max.: indice
de Acidez -
max.; indice
de Peroxido -
max.

Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.;: Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Amido -

min.:

Umidade e
volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
insaponificave
| - max.; indice
de Acidez -
max.; Indice
de Peroxido -
max.

.Umidade -

max.; Fibra
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BATATA
(Solanum tubercsurmm),
Proteinas

BATATA
(Solgnum tuberoswum),
Subproduto da industria de

do seu oleo por pressao e
moagem, podendo ser
moida ou peletizada.

Produto obtido no

processamento industrial

de extracdo do amido de Proteinas de
batata, resultante da batata;
precipitag3do da fracao concentrado
proteica por meio de proteico de batata
coagulacdo térmica e

secagem.

E o produto resultante do
processo de desidratacao e
moagem de cascas e
polpas de batata, em sua
maioria oriunda do

Farinha de
subproduto do
processamento da

to de batat . B : batat
processamento de batata descarte da industria de e
alimentos.
Produto xaroposo obtido
BETERRABA (Beta vulgaris), durante o fabricoou a Melago de
Melago refinagdo de agucar de beterraba

BETERRABA (Beta vulgaris)
Polpa desidratada

BOCAIUVA (MACAUBA)
(Acrocomia mokayayba),
Farelo

BOCAIUVA (MACAUBA)
(Acrocomia mokayayba),

Torta

beterraba sacarina.

Produto resultante do
processamento industrial
‘da beterraba apos
extragao do agucar,
secagem € moagem.

Polpa desidratada
de beterraba

Produto obtido apos
processo industrial de
extracdo do 6leo da polpa
seca da bocaiuva, por
extragdao por sclvente e
pressao e posterior
moagem ou peletizagcao

Farelo de bocaiuva

Produto obtido apos
processo industrial de
extracao do oleo da polpa
seca da bocaiuwva, por
pressdo e posterior
moage .

Torta de bocaiuva

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.;: Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.: Extrato
Etéreo - min.

Fasforo - min.;

Proteina Bruta
- min.;
Umidade -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Calcio
{Min. e- max);
Aclucares
totais - min.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.:
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Materia

40117
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BORRAGEM (Borago E o &leo obtido da
officinalis), Oleo planta Borago officinalis.

Produto obtido no
processo de

CACAU (Theobroma cacao), descascamento do fruto de
Casca cacau, que posteriormente

pode ser moida efou
peletizada.

O produto & constituido

Oleo de borragem

Casca de cacau

CACAU (Theobroma cacao), pelo tegumento (ou casca) Casca da améndoa

da améndoa do cacau e
nao pela casca do fruto.

Casca da améndoa

Produto resultante do
processamento industrial

CACALU (Theobroma cacao),

obtencio do chocolate e
Farelo y

de cacau;

da ameéndoa de cacau para [Farelo de cacau;

farelo de cacau

manteiga, podendo conter com casca

cascas (farelo de cacau
com casca).

Subproduto resultante do

processamento do grao de
café por via imida na qual
o material € lavado e sofre moido

CAFE, Polpa

D processo de
despolpamento.

CAJU (Anacardiurm Produto obtido da
occidentale), Farelo de améndoa do caju apds a
castanha moagem fina.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Polpa de café

Farelo de castanha
de caju

Mineral -
max.;
Umidade e
Volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Insaponificave
| - max.: indice
de Acidez -
max.; indice
de Peroxido -
max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Fibra Bruta -
max.; Mateéria
Mineral -
max.: Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.:
Fibraem
Detergente
Acido - max.:
Fibraem
Detergente
Neutro - min.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
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Materia
Mineral - max.
Proteina Bruta
- min.: Fibra

Flores desidratadas de RS = Hnr

CAMOMILA (Matricaria < p ; : Materia
: camomila (Matricaria Camomila ;
chamarmilia) : Mineral -
chamomiila). .
max.;
Umidade -
| max.
Produto resultante da .
- = A Umidade -
CANA-DE-ACUCAR obtencado da sacarose de Agucarde cana-de- fné -
(Saccharum officinarum), cana de aglucar, apos aclucar; agucar -.'u:-’ares
Acucar cristalizacio e secagem do mascavo . : ,
Totais - min.
caldo. |
Bagaco cru de Umidade -
Produto resultante do cana-de-agucar; max.: Proteina
processo industrial de bagac¢o hidrolisado Bruta - min.;
extracao do caldoda cana de cana-de-acucar; Extrato Etéreo
de acucar e podendo ser bagaco cru umido - min.; Fibra
posteriormente de cana-de-acgucar; Bruta - max.;

CANA-DE-ACUCAR
(Saccharum officinarum),
Bagaco

desidratado (bagago cru de bagag¢o cru umido Fibraem
Cana-de-acglucar), podendo de cana-de-acgucar Detergente

ser submetido a peletizado; bagaco Acido- max.;
tratamento de pressao, hidrolisado iumido Fibraem
temperatura e peletizagcao de cana-de-acucar; Detergente
(bagacgo hidrolisado de bagaco hidrolisado Neutro - min.;
Cana-de-agucar). umido de cana-de- Mateéria
_;M;L'u:ar peletizado _Mine_ral - mMax.
Umidade -
max.: Proteina
g ; Bruta - min.;
Produto obtido a partirdo Extrato Etdreo
subproduto fibroso 3 p
: - ; - min.; Fibra
(bagacgo) da industria et okl
CANA-DE-ACUCAR sucroalcooleira, lavado, . . =
L e . Fibra de cana-de- Fibra em
(Saccharum officinarum), purificado e moido, k
; agucar Detergente
Fibra altamente concentrado em

Acido - max.:
Fibra em
Detergente
MNeutro - min.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Extrato Etéreo

fibra insolavel de baixa
fermentac3ao intestinal, e
finamente moido.

Constituido pela parte - min.; Fibra
C.ANA—DE—ACUCAR aétea da planta cana-de- ) B‘ruta - max.;
(Saccharsm offidnanrny,; acucar [Saccha.rwn f:ana-de-ai;ucar Fibra em
Intagral officinarum), triturada, integral De}:e rgent:e
podendo sofrer processo Acido - max.;
de desidratac¢3o. Fibra em
Detergente
Neutro - min.;
Matéria

Mineral - max.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474 42/117
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CANA-DE-ACUCAR
(Soccharum officinarumm),
Melaco

CANHAMO
(Connabis sativa),
Sementes inativadas

CANOLA (Brassica napus),
Farelo

CANOLA (Brassica napus),
Grao

CANOLA (Brassicao nopus),
Torta

CANOLA (COLZA)
(Brassicanapus), Oleo

Produto xaroposo obtido
na fase de centrifugacao
durante o processo
industrial de obteng¢ao do
agucarde cana, podendo
sofrer secagem.

Sementes inativadas de

canhamo (Caonnabis sativa)

com baixos teores de THC
compativeis com a
variedade.

Produto obtido apos
processo industrial de
extracdao do oleo do grao
de canola com solvente e
posterior moagem ou
peletizacido.

Consiste do grdao integral
de canola, podendo ser
submetido a processo de
moagem.

Produto obtido apos
processo industrial de

Umidade -
Melago de cana-de- max.;
acucar; Melagcode Aclcares
cana-de-agucar em totais - min.;
po Matéria

Mineral - max.

Umidade e
volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.;

Matéria
s i insaponificave
inativadas de p,'
= | - max.:
canhamo e
A . Fosforo -

(Cannabis sativa) 2 .
max.; indice
de Acidez -

max.: indice
de Peroxido -
max.
Umidade -
max.: Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
Farelo de canola - min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
‘Grao de canola Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.; Energia
Metabolizavel
kcal/kg
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta

extracdo parcial do 6leo do Torta de canola - min.: Extrato

grao de canola por pressao

e posterior moagem.

E o dleo obtido de
sementes de colza
(Brassico campestris) e
canola (Brassica napus)
atraveés de processos de
extragdo, podendo sofrer

processos de degomagem

ou refino.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Etéreo - min.;
Materia
Mineral -
max.:
Umidade e
volateis -
Oleo de canola max.; Extrato
bruto; éleo de Etéreo - min.;
canola degomado; Matéria
Oleo de canola insaponificave
refinado | - max.; Acido
Erdcico - max.;
indice de
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CAPIM ARROZ
(Echinochloasp.), Grao

CARTAMO (Carthaomus
tinctorius), Sementes

CELULOSE

CENTEIO (Cecale cereale),
Farelo

CENTEIO (Cecale cereale),
Farinha

CENTEIO (Cecale cereale),
Grao integral

Consiste da semente
integral de capim arroz

(Echinochloa sp.), podendo

sofrer processo de
moagem.

Consiste na semente
integral do cartamo
(Carthamus tinctorius),
apos secagem.

Produto derivado da
madeira apos sofrer
reacao quimica de
separacio, secagem e
moagem.

Produto obtido no
processamento industrial
do gr3o de centeio.
Consiste de pericarpo,
aleurona, fragmentos de
gEermen e peguena
quantidade e/fou
fragmentos de graos.

Consiste do grao integral
de centeio, submetido a
processo de moagem,
podendo apresentar
diferentes granulometrias.

Consiste do grao integral
de centeio, podendo ser
submetido a processo de
moagem (centeio integral
moido).
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Graoc de capim
arroz; senha

Sementes de
cartamo; semente
de agafrdo-bravo

Celulose

Farelo de centeio

Farinha integral de
centeio

Grao integral de
centeio

Acidez - max.;
indice de
Peroxido -
max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etereo
- min.: Fibra
Bruta - max.;
Fibraem
Detergente
Acido - max.:
Fibraem
Detergente
Neutro - min.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.: Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
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CEVADA
(Hordeum vulgare), Extrato
de malte seco

CEVADA
(Hordeum vulgare), Extrato
de malte xaroposo

CEVADA
(Hordeurm vulgare), Farelo

CEVADA
(Hordeurn vulgare), Farinha

CEVADA
(Horde urm vulgare), grao

CEVADA MALTADA
(Hordeumvulgare),
Radiculas desidratadas

CEVADA MALTADA
(Hordeumvulgare), Malte

CHIA (Saglviag hispanica),
Sementes
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Produto obtido pela
hidroélise de cevada crua e
maltada e submetido a
concentragdao e secagem.

Produto obtido pela
hidrélise de cevada crua e
maltada e submetido a

concentracao.

Produto obtido durante o
processamento industrial
da cevada em farinha.

Consiste do grao integral
de cevada, submetido a
processo de moagem,
podendo apresentar
diferentes granulometrias.

Consiste do grao integral
de cevada, podendo ser

submetido a processo de
moagem (cevada integral

moida).

Produto constituido de
radiculas e brotos
removidos no processo de
elaboracao do malte. O
malte & obtido a partir do
grao germinado de cevada
durante a fabricacdo da

cerveja.

Produto obtido no
processo industrial de
fabricacdo do malte a
partir da cevada
germinada, pela remocgao
das radiculas e brotos,
podendo conter cascas e
outras partes do grao.

.Sernentes de chia (Salvia

hispanica).

Extrato de malte
seco de cevada

Extrato de malte
xaroposo de
cevada

Farelo de cevada

Farinha de cevada

Cevada em grao

Radiculas de
cevada maltada
desidratadas;

Malte; po e casca
de malte

Sementes de chia

Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Matéria
Mineral -
max.;
Aclucares
Totais Min.

‘Umidade -

max.; Matéria
Mineral -
max.;
Aclucares
Totais - min.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.:
Amido - min.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato

Etéreo - min.;

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.; Proteina
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CHICORIA (Cichorium
intybus), Polpa desidratada

CHICORIA (Cichorium
intybus), Raiz

CHICORIA (Cichorium
intybus), Solaveis de raiz

CHICORIA, Sementes

CTRUS ( Gitrus sinenses),
Farelo de polpa citrica

COCO (Cocos nucifera),
Farelo
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Produto resultante da
extracdo de inulina da raiz
de Chicdria, e constituido
por fatias da raiz apos
extracdo parcial da inulina,
prensadas mecanicamente

e secadas.

Produto constituido pela
raiz integral de chicdria
apos sofrer secagem e

moagem.

Subprodutodo

processamento da raiz de
chicoria obtido durante a
produg3do de inulina e
oligofrutose. E constituido
por material vegetal
organico e por minerais.

Sementes de chicoria
(Cichoriurmintybus).

Produto resultante da
extracdo do suco de
laranja, constituido de
casca, polpa e sementes e

submetido,

eventualmente, a

processos de

despectinizagao,
desidratacao efou

peletizagio.

Produto obtido da
améndoa do coco apos
extracdo do seu dleo por
solvente e pressao e
posterior moagem.

Polpa de chicoria;
polpa de chicdria
seca

Raiz de chicoria

Soluveis de raiz de
chicoria

Semente de
chicdoria

Farelo de polpa
citrica; polpa
citrica; polpa citrica
despectinada seca;
polpa citrica
despectinada
umida; polpa, casca
e semente de citros

Farelo de coco;
torta de coco

Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.:
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Fibraem
Detergente
Acido - max.;
Fibraem
Detergente
Neutro - min.:
Matéria
Mineral - max.

‘Umidade -

max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
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COCO (Cocos nucifera),
Oleo ou gordura

D-RIBOSE

DENDE (Elaeis guineasis),
Farelo

DENDE (Elaeis guineasis),
Farelo de palmiste

DENDE (Elaeis guineasis),
Torta

DENDE (Elaeis guineasis),
Torta de palmiste

E o dleo comestivel obtido

por prensagem a partir da

améndoa seca

(endosperma) da semente Gordura de coco;
do coqueiro (Cocos oleo de coco
nucifera) através de

processos de extragdo e

refino.

Produto obtido da a partir

da fermentacao de licor de
macerag¢ao de milho,

glicose e sais minerais. O D-ribose
catabdlito (D-ribose) sofre
processos de refinamento

e purificag3o.

Produto obtido apos
processo industrial de
extracdo do éleo do
mesocarpo do Dendé por
solvente e pressao e
posterior moagem.

Farelo de dendé

Produto obtido apos
extragido do oleo da
ameéndoa do Dendé por
solvente e pressao e
posterior moagem.

Produto obtido apos
processo industrial de
extragdo do dleo do
mesocarpo do Dendé por
press3ao e posterior
moagem

Torta de dendé

Produto obtido a pos

extracao parcial do 6leo da Torta de palmiste
améndoa do Dendé por

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Farelo de palmiste

Bruta - max.;
Fibraem
Detergente
Acido - max.;
Fibraem
Detergente
Neutro - min.;
MMatéeria
Mineral - max.
Umidade e
wvolateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
insaponificave
| - max.; indice
de Acidez -
max.; Indice
de Peroxido -

max.

Umidade -
max.;
Acldcares
Totais - min.

Umidade -
max.: Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min;
Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.:
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.: Fibra
Bruta - max.;
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DENDE (Elacis guineasis),
Oleo

DENDE (Elaeis guineasis),
Oleo de palmiste

DENTE DE LEAO
(Taraxacum officinale),
Sementes

DEXTROSE

ERVA DOCE
(Pimpmnellaanisumm),
Sementes

ERVILHA (Pisum sativurmn,
L.), Proteinas

press3ao e posterior
moagem.

Oleo de palma
bruto; oleo de
dendé bruto; azeite
de dendé; dleoc de
palma degomado®*;
oleo de dendé
degomado®*; dleo
de palma refinado;
Oleo de dendé
refinado

Oleo comestivel obtido do
mesocarpo de frutos da
palmeira (Elacis guineasis)
atraveées de processo de
extracao, podendo ainda
sofrer degomagem e
refino.

Oleoc da améndoa
(endocarpo) dos frutos da
palmeira (Elacis guineasis)
extraido por solvente e
pressao, podendo ainda
sofrer degomagem e
refino.

Oleo de palmiste
bruto; 6leoc de
palmiste
degomado™®*; dleo
de palmiste
refinado

Sementes de dente de ledo Semente de dente
(Taraxacum officinale). de ledo

Produto obtido a pos

hidrdélise do amido e
constituido por glucose
purificada e cristalizada,
com ou sem agua de
cristalizacao.

Dextrose

Sementes de erva doce

(Pimpinella anisumm), Sementes de erva
podendo ser submetido a doce

processos de moagem.

Consiste do grao de ervilha
desidratado, submetido a Proteina de ervilha
processos de moagem em

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Mateéria
Mineral -
max.;
Umidade e
Volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.:
Matéria
Insaponificave
| - max.;
*Fasforo -
max.; indice
de Acidez -
max.; indice
de Perdxido -
max.

Umidade e
Volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Insaponificave
| = max.;
*Fosforo -
max.: indice
de Acidez -
max.: indice
de Peroxido -
max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min_; Fibra
Bruta - max.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.:
Aclucares
Totais -min.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
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ERVILHA (Pisurm sativurm),
Amido

ERVILHA (Pisurmn sativum),
Casca

ERVILHA (Pisurm sativurn),
Farelo

ERVILHA (Pisurn sabtivurmn),
Grao

ESPINAFRE (Spinaca
oleraocea), Sementes

pinos e classificag3dao por ar,
para isolar os granulos de
amido de ervilha da matriz
proteica. O produto final
pode sofrer processo de
peletizacido.

Consiste do grao de ervilha
desidratado, submetido a
processos de moagem em
pinos e classificagao por ar,
para isolar os granulos de
amido de ervilha da matriz
proteica. O produto final
pode sofrer processo de
peletizacao.

Produto obtido apos
moagem da casca de
ervilha.

Subproduto da farinha de
ervilha. E constituido
principalmente por
peliculas retiradas durante
a preparacgao e limpeza das
ervilhas e, em menor
guantidade, por
endosperma.

Consiste do grao de
ervilha in notura ou
desidratado, podendo ser
submetido a processos de
moagem [(ervilha
desidratada moida) ou
laminacdo (ervilha
laminada).

Sementes de espinafre
(Spinocia oleracea).

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Amido de ervilha
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Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.

.Umidade -

Casca de ervilha;
casca de ervilha
moida; fibra de
ervilha

Farelo de ervilha

Grao desidratado
de ervilha; ervilha
mwoida desidratada;
ervilha desidratada;
ervilha laminada;
grao de ervilha in
natura; ervilha in
natura moida

Sementes de
espinafre

max.;: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.:
Fibraem
Detergente
Acido - max.:
Fibraem
Detergente
Neutro - min.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Fibraem
Detergente
Acido - max.:
Fibraem
Detergente
Neutro - min.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
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ESPINHEIRO DO MAR
(Hippophae rhamnoides)

FEWAO (Phaseolus vulgaris)

FRUTAS CITRICAS, Melaco
liquido da lavagem da
casca

FRUTOS

GERGELIM
(Sesomum indicurm), Farelo

GERGELIM
(Sesomum indicum), Torta

Consiste de folhas do
espinheirodo mar
(Hippophae rhamnoides),
desidratado e submetido a
processos de moagem.

Consiste no subproduto de
beneficiamento do grao do
Feijdo, sendo constituido
essencialmente por graos
fragmentados, podendo
ser submetido a processos
de moagem.

Subproduto obtido do
processamento da casca
citrica desidratada na
industria de alimentos,
apos alavagem do bagago
com solucdo alcodlica,
filtragem e concentragao.

Frutos ou pseudofrutos in
natura ou desidratados,
utilizados na alimentacao
humana e suscetiveis de
emprego na alimentacio
animal, podendo sofrer
processo de moagem.

Produto resultante da
moagem de sementes de
gergelim, apos processo
industrial de extracao do
oleo por solvente e
press3o e posterior
moagem.

Produto resultante da
moagem de sementes de
gergelim, apos processo
industrial de extracdo do
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Espinheiro do mar

Feijao bandinha;

feijao moido

Melacgo liguido da
lavagem da casca
de frutas citricas

-Abdbora;

abobrinha; ameixa;

aronia
(chokeberry);

banana; berinjela;
caju; damasco; figo

desidratado;
framboesa
desidratada;
jabuticaba; kiwi
desidratado:
laranja; lichia;
macad; mamao;
manga; melao;
pepino; péra;

péssego;: pimentao
amarelo; pimentdo
wvermelho; rom3;
tomate; zimbro.

Farelo de gergelim

Torta de gergelim

Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Acgucares
Totais -min.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.: Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.:
Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
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oleo por pressao e
posterior moagem.

Produto obtido no

processamento industrial

do girassol, apds separagaoCasca de girassol
da casca, podendo ser

moida e/ou peletizada.

GIRASSOL (Helianthus sp),
Casca

Produto obtido da
semente de girassol inteira
GIRASSOL (Helianthus sp), ou pouca decorticada com Farelo de girassol
Farelo com casca extragao do oleo por com casca
solvente e pressdao e
posterior moagem.

Produto obtido da
semente de girassol
GIRASSOL (Helionthus sp), descascada com extracgao
Farelo sem casca do &leo por solvente e
pressao e posterior
moagem.

Farelo de girassol

Consiste do grao de
GIRASSOL (Helianthus sp), girassol, podendo ser
Grao submetido a processos de
moagem (girassol moido).

Grao de girassol

E o odleo comestivel obtido
de semente de girassol
GIRASSOL (Helionthus sp), (Helionthus oannus) atraves
Oleo de processos de extracao,
podendo ainda sofrer
degomagem e refino.

Oleo de girassol
bruto: Oleo de
girassol
degomado®; Oleo
de girassol refinado

Produto obtido da
semente de girassol inteira
ou pouca descascada com
extracao parcial do dleo
por pressdo e posterior

GIRASSOL (Helionthus sp),
Torta com casca

Torta de girassol
CcCom casca
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- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta-
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.: Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéereo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.:
Umidade e
Volateis -
max.: Extrato
Etéreo - min.:
Matéria
Insaponificave
| - mdx.;
*Fosforo -
max.: indice
de Acidez -
max.: indice
de Perdxido -
max.

Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
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GIRASSOL (Helianthus sp),
Torta sem casca

GLICERINA

GLICOSE PROTEGIDA

moagem.

Produto obtido da
semente de girassol
descascada com extracao

parcial do 6leo por pressao

e posterior moagem.

Produto obtido no
processo de purificagdo do
biodiesel por
transesterificagdo de dleos
e gorduras de origem
vegetal e animal.

Produto obtido a partirde
processos variados que
envalvem a liquefagao,
sacarificacio, filtracdo,

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474
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Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.:
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Materia
Mineral -
max.;

Torta de girassol
Serm cCascCa

Caso se tratar de
glicerina oriunda
do processamento
de uma unica
espécie vegetal ou
animal, a espécie
deve constar na
denominacao
oficial. Por
exemplo: glicerina
derivada de
biodiesel de oleo
ide soja, glicerina
derivada de
biodiesel de dleo
de mamona,
glicerina derivada
de biodiesel de max.; Glicerol
sebo bovino, etc.; - min.; MM - . o
no caso de mistura max.: sodio - ahmer:tad.:‘.ao

: R z . . de animais
de glicerinas de max.; Potassio :

% 2 £ . ruminantes
a:"]gens var::adas, - max.; (IN 08 de
.naol hav_em M?tanol - 25/03/2004)
indicagao das max.
especies na
rotulagem e a
denominacao sera
glicerina derivada
de biodiesel de
origem mista.; para
as glicerinas
(monocomponente
ou de mistura)
oriundas do
processamento de
produtos animais, &
obrigatorio o aviso
“proibido na
alimentac3o de
ruminantes.”

SRR Proibido a

utilizacdo na

Umidade -
max.; Glicose -
min.

Glicose protegida

52/117



INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - DOU - Imprensa Nacional

GOIABA (Psidiurm guajava),

Farelo

GRAMINEAS, Feno

GRAO DE BICO, Farinha

LEGUMINOSAS, Feno

LENTILHA (Lens esculenta

Moench), Grao

descoloragao, ionizagao,
concentra¢ao, cristalizagso
e centrifugacao do amido
até a obtencgio da glicose
que & misturada com uma
solugcdo contendo agua
purificada e 6lec de palma
para a obtencao do
produto final, apos nova
concentracao e
centrifugacdo e secagem.

Produto resultante da
extragao do suco ou polpa
de goiaba, constituido
principalmente por
sementes, e submetido aos
processos de desidratagao
e moagem.

Farelo de goiaba

Consiste do feno de Feno de coast
espécies gramineas moido cross; feno
ou peletizado. de Cynodon sp.

Consiste do grao de bico,
podendo ser submetido a
processos de moagem.

Farinha de grao de
bico

Produto resultante da

desidratacao artificial ou Feno moido de
natural e posterior alfafa; farinha de
moagem ou peletizacao da alfafa; farelo de
parte aerea de espeécies da alfafa; feno de
familia Febaceae ervilha
(Leguminosae).

'-Gréio de lentilha;
lentilha moida

Consiste do grao de
lentilha, podendo ser

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria

_Mineral - Max.
Umidade -

max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Fibraem
Detergente
Acido - max.:
Fibraem
Detergente
Neutro - min.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etereo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Fibra em
Detergente
Acido - max.:
Fibraem
Detergente
Neutro - min.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
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submetido a processos de
moagem (lentilha moida).

Produto obtido por
processamento mecanico
(fibrilacdo) de madeira no |Lignocelulose;

LIGNOCELULOSE/CELULOSE seu estado natural e que celulose; fibra de

LINHACA
(Linumusitatissimurm),
Farelo

LINHACA
(Linum wusitatissirmurmm),
Grao

LINHACA
(Unumusitatissimurmn),
Torta

LINHACA, Oleo

MACA (Malus communis),
Subproduto de
beneficiamento

consiste madeira
predominantemente de
lignocelulose.

Produto resultante da

moagem de sementes de

limhaca, apas processo

industrial de extraciao do Farelo de linhaca
oleo com solvente e

pressao e posterior

moage m.

Consiste do grao de
linhaga, podendo ser
submetido a processo de
moagem (linhaga moida).

Grao de linhaca

Produto resultante da
moagem de sementes de
linhaga, apos processo
industrial de extracdodo
Oleo por pressaoc e
moage .

Torta de linhaca

Produto obtido atraveés da
moagem das sementes de
limho ou linhaca por
prensagem mecanica efou
com utilizagdo de
solventes arganicos.

Oleo de linhaca

Subproduto desidratado Subproduto de

da fabricacdo de sucos e beneficiamento da

cidra, constituido de pele, maca; bagaco de
polpa e sementes de maca. maca desidratado

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Materia
Mineral - max.

Umidade -
max.: Fibra
Bruta - maox.;
Fibraem
Detergente
Acido - min.

Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.: Extrato
Etéreo - min.;
g/kg; Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato

Etéreo - min.;

Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.:
Matéria
Mineral -
max.:
Umidade e
Volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.:
Matéria
Insaponificave
| - max.;
*Fosforo -
max.; indice
de Acidez -
max.: indice
de Peroxido -
max.
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
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MA MO NA
(Ricinusmineralunis), Farelo
detoxicado

MANDIOCA (Manrhot sp.),
Fibra

MANDIOCA (Manihot sp),
Amido

MANDIOCA (Manihot sp),
Farelo de residuos

MAMNDIOCA (Manihot sp),
Farinha

MARACUIJA (Passiflora
edulis), Farelo

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-

Produto resultante da

moagem da mamona apos

processo de extragao de Farelo de mamona
Gleo por press3o ou com detoxicado
solvente e pressao,

seguido de detoxicagao.

Produto obtido a partirdo
bagacgo da raiz de
mandioca apos
descascamento, com a
separagao da casca
interna, obedecendo a
procedimentos que
envolvem: desintegracao,
concentragao, purificagao,
lavagem, desidratacaoe
secagem.

Produto resultante da
extracao da fécula da raiz
de mandioca, obedecendo
a procedimentos que
envolvem: limpeza da raiz,
descasque, desintegracao,
purificacao, peneiramento,
centrifugacao,
concentracao,
desidratacao e secagem.

Fibra de mandioca

Amido de
mandioca; fécula
de mandioca;
polvilho doce de
mandioca

[Farelo de residuos
de mandioca;
residuos de
mandioca; farelo
de casca de
mandioca

Produto obtido apos
processo de extragdo do
amido da mandioca.

Produto resultante da
secagem e moagem da raiz
da mandioca, apos
processo de retirada da
casca.

Farinha de
mandioca

Subproduto da indastria

do maracuja (Passiflora

edulis), obtido apds

lavagem, corte, retirada da Farelo de maracuja
polpa, trituragao das

cascas, secagem, moagem

dos frutos.

de-novembro-de-2020-293187474

Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.:
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.; Ricina -
max

Fibra Bruta -
max.: Fosforo
- min.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -

max.: Amido -
min.; Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
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Flores desidratadas de

: Farinha d
MARIGOLD (Tagetes marigold (Tagetes erecta), | .
erecta), Farinha apos sofrer processo de marigold; farinha
' S e de rosa da india
moage m.
MILHETO Consiste do grao de Grio de milheto:

milheto, podendo ser
submetido a processos de
moagem.

milheto; milheto
moido

(Penniseturmglaucurm) ou
(P. americanum), Grao

Produto extraido por via
MILHO (Zea mays) Amido umida doendosperma do Amido de milho
grao de milho.

Produto resultante do
beneficiamento do grao de Creme de milho
miilho integral.

MILHO (Zeg mays) Creme
de milho

Produto resultante do

processo de remog¢ao do

E€ermen € pericarpo Canjica de milho;
(tegumento) do grao de

milho.

MILHO (Zea
mays), degerminado

Produto desidratado
resultante da extragao da
maior parte do amido,
gluten e germen do grao
de milho no processo de
producdo de amido ou
xarope, sendo constituido
principalmente por
pericarpo e gliuten aderido.
Pode conter extrativos
fermentados do milho
e/ou farelo de germen de
milho.

Farelo de glaten de
milho; farelo de
glaten de milho
umido

MILHO (Zeag rmays ) Farelo
de glaten

Farelo de pericarpo
do milho com
soluveis

MILHO (Zeg mays ) Farelo Consiste do pericarpo
de pericarpo [pelicula) do milho.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.:
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.:
Umidade -
max.; Matéria
Mineral -
max.: Amido -
min.;
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Mateéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
indice de
Peroxido -
min.;

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
indice de
Peraxido -
max.; meg/kg;

lUmidade -

max.; Proteina
Bruta - min.;
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E o produto obtido pela
torragcao e moagem do
grao de milho (Zea mays),
degerminado ou nao,
podendo apresentar
diferentes granulometrias.

MILH O (Zeag mays), Farinha

Produto resultante do
milho integral submetido
ao processo de floculacio
ou extrusao, que consiste
na passagem do milho por
condicionadores
abastecidos porlinha de
vapor, durante tempos e
temperaturas especificos
com passagem posterior
atraves de cilindros para
compressao.

MILHO (Zeo
mays), floculado ou
extrusado

Produto resultante do
MILHO (Zea milho degerminado, apos
mays), gelatinizado ou pré- ser submetideo ao processo
gelatinizado de cozimento para
gelatinizagcdo do amido.

Produto constituido de
gérmen, pericarpo e
fragmentos amilaceos,
resultantes do
processamento industrial
do milho integral
empregado no preparo da
farinha de milho para
consumo humano. A
separacao dos germens
pode ser feita por via
umida ou seca.

MILHO (Zea mays), Germen

Produto obtido apos
extrac3ao do oleo do
germen do milho, com uso
de solvente e pressao e
posterior moagem. A
separacao dos germens
pode ser feita por via

MILHO (Zea mays), Gérmen
desengordurado

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Farinha de milho;

fuba de milho; fuba

de milho
degerminado

Milho floculado;
grao de milho
extrusado

Milho gelatinizado;

milho pré-
gelatinizado;
farinha de milho
pre-cozido

Géermen de milho;
farelo de gérmen
de milho;

Gérmen de milho
desengordurado;
farelo de gérmen
de milho
desengordurado

Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.: Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Extrato
Etéreoc - min.;
Matéria
Mineral -
max.; Amido -
min.;

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Xantofila -
min.

Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
indice de
Peroxido -
max.; meq/kg;
indice de

Acidez - max.; _

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
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umida ou seca.

Produto da industria de
destilagao, obtido a partir
MILHO (Zea mays), Gluten do grdo de miilho, Glaten de milho
de milho com levedura submetido as etapas de com lewvedura
cozimento, fermentacao,
destilagao e secagem

Graos provenientes da
espeécie Zea mavys L, apos
beneficiamento, podendo

MILHO (Zea mays), Grao sersubmetido a processos
de moagem (milho moido)
e laminagdo (milho ,
laminado)

Grao de milho;
milho moido;: milho
quebrado; milho
(graos laminados);

Produto resultante da .
MILHO (Zea . u - .n Maltodextrina de
; hidrdalise do amido de g
mays),Maltodextrina milho milho

E o 6leo comestivel obtido Oleo de milho

do germe de milho (Zea bruto; éleo de
MAW MO D roiis), Ol rmays) atraves de milho degomado®;
‘ processos de extragiao, oleo de milho
e/fou degomagem, efou refinado; éleo de
refino, efou destilacdo. milho destilado
Produto constituido por Palha de milho
AR LY fRany sace) Palien §oabn e milles il moida

Produto constituido por
palha e espiga de milho
moido.

MILHO (Zeg rmays), Palha e
espiga

Palha e espiga de
milho moido

Pedacgos de graos que

: Quirera de milho
vazarem pela peneira de

Milho (Zec rmays), Quirera

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.: Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.;
Dextrose
eqguivalente -
min.

Umidade e
Volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Insaponificave
| - max.;
*Fosforo -
max.: indice
de Acidez -
max.; indice
de Perdxido -
max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Fibra Bruta -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.; FDA-
max.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.; FDA-
max.

Umidade -
max.; Proteina
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crivos circulares de 5,00
Matéria Mineral (cinco
milimetros) de didmetro e
ficarem retidos na peneira
de crivos circulares de 3,00
Matéria Mineral (trés
milimetros) de diametro
[Quirera); quirera fina
[retencdo em peneira de
1,410 Matéria Mineral) e
quirera média (retencado
em peneira de 2,0)

Produto da inddastria de
destilagcdo obtido a partir

MILHO (Zeog maoys), Residuodo grao de milho

de destilaria

MILHO (Zea mays), Rolao

MILHO (Zea mays) Sabugo

MILHO (Zea mays), Xarope

desidratado

MILHO, (fea rmays), ﬁgua
de maceracao

MORINGA (Moringa
oleifera), Folhas

fermentado com levedura
podendo receber o
acréescimo de soluwveis

Produto constituido por
partes aereas da planta,
palha e espiga ou sabugo
de milho moido.

Produto constituido por
sabugo de milho moido.

Produto do processo de
obtengiaodo amido de
milho.

Produto proveniente do
processo de moagem
umido do milho para
obtencdo do glaten.

Folhas desidratadas de
maoringa (Moringa
oleifera), apos sofrer
processo de liofilizagdo.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

lDD-G - residuo seco |

de destilaria
{milho) DDGS -
residuo seco de
destilaria com
soluveis (milho);

W DG - residuo
umido de destilaria

I(milha]

Roldo de milho

Sabugo de milho
moido

Xarope de milho
desidratado

ﬁgua de macerac¢ao
de milho

Folhas de moringa

Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.: Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.: Extrato
Etérec - min.;
Matéria
Mineral -
max.; FDA-
max.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.: FDA-
max.;
Umidade -
max.;
Dextrose
eqguivalente
Min.

Umidade -
max.; Matéria
Mineral -
max.: Enxofre
— mMax.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
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MOSTARDA (Brassica
nigra), Sementes

NABAO (Raphanus sativus), forrageiro (Raphanus

sementes

MNIGER (Gwzotia
abyssinica), Sementes

OLEO ACIDO

OLEO MISTO ou
COMPOSTO

Sementes de mostarda

(Brassica nigra), podendo Semente de
sofrer processo de mostarda
moagem.

Pe ntes de nabo Semente de nab3o;

semente de

sativus), podendo sofrer
). P rabanete

processo de moagem.

Sementes de NIGER
(Guizotiag abyssinica),
podendo sofrer processo
de moagem.

Semente de niger

Oleo acido; acidos
graxos livres; 1) O
produto devera ser
designado
conforme a espécie

Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min_;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.:
Matéria
Mineral - max.

Umidade e

vegetal utilizada no volateis -

processode
fabricacio. Ex. Oleo
acido de algodao.
2)Quando mais de
uma espécie for
utilizada no
processo, sera
designada de oleo
acido misto,
seguida da
denominacdo das
respectivas
espécies. Ex. Oleo
acido misto de soja
e girassol.

Subproduto da inddastria de
refino de oleos de origem
wvegetal, obtido apos
acidulagao da borra.

A denominagao
oficial deve ser
seguida do status
apos extragao
(bruto, degomado
ou refinado) e da
origem dos 6leos.
Ex. Oleo degomado
misto de soja e

milho™*; édleo

S3o produtos obtidos a
partir de misturas de dois
ou mais 6leos vegetais
através de processos
tecnolégicos adequados, e
gue se apresentam
liquidos a 252C.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
insaponificave
| - max.;
*Fosforo -
max.: indice
de Acidez -
max.: Indice
de Peroxido -
max.

.Urnidade,

Impurezas e
Insaponificave
is - max.;
Extrato Etéreo
- min.;
*Fosforo -
max.; indice
de Acidez -
max.: indice
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OLEO ou GORDURA
VEGETAL MODIFICADOS

OLWVA (Oleg eurcopoea),
Azeite

QOURICURI (LICURL)
(Syvaogruscoronata), Farelo

OURICURI (LICURI)
(Syogruscoronata), Torta

refinado composto de Peroxido -

de soja e girassol
1. Adenominagiao
oficial dewve ser
seguida do status
apos extragao
(bruto, degomado

S3do produtos obtidos a
partir de 6leos e gorduras
submetidos a processos de
alteracao fisicas € ou
guimicas tais como
hidrogenagio,
interesterificagcdo,
fracionamento ou outros
processos tecnologicos
adequados. S3o0
considerados &leos
wvegetais modificados, os
produtos que se
apresentarem liquidos a
25°C e s30 considerados
gorduras vegetais
modificados, os produtos
que se mantém solidos ou
pastosos a 25°C

origem(ns) do(s)
oleo(s) ou
gordura(s).; 2. O
nome do processo
de modificacao
deve ser
informado.; 3.

for composto de

mais oleos efou

a denominagao

de soja refinado
hidrogenado; oleo
degomado de soja
e girassol

hidrogenado™®; dleo

degomado misto

de milho e girassol

hidrogenado™

E o 6leo comestivel obtido
do fruto da oliveira (Olea
euvropaea) atraves de
processos de extragao

Azeite de oliva

Produto obtido do fruto do
QOuricuri (licuri) apos
extracao do seu dleo por
solvente e pressao e
posterior moagem,
podendo ser peletizado.

Farelo de ouricuri

Produto obtido do fruto do
Duricuri apos extracao
parcial do seu &leo por
pressao e posterior
moagem, podendo ser

Torta de ouricuri

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

ou refinado) e da(s)

Quando o produto

misturas de dois ou
gorduras, a palavra
misto ou composto

podera ser incluida

comercial.; ex. Oleo

max.

Umidade e
Volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Materia
Insaponificave
| - max.;
*Fosforo -
max.: indice
de Acidez -
max.; indice
de Peroxido -
max.

Umidade e
Volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Insaponificave
| - max.; indice
de Acidez -
max.: indice
de Perdoxido -
max.

Umidade -
max.: Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéereo - min.;
Matéria
Mineral -
ma.
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.:
Proteina Bruta
- min.; Extrato
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PAINCO (Ponicum
miliaceurm), Graos

PAINCO (Setaria italica),
Grao

PAINCO PORTUGUES
(Setorio italica), Graos

PALMA (Attalea spp.) ou
(Elaeis spp.), Oleo
fracionado

PAPOULA, Semente
inativada

PERILA, Sementes

peletizado.

‘Graos de paingo

Consiste de graos de comum; graos de

paingo, comumente paingo franceés;

chamado de paingo ou graos de paingo

milho alvo e pode branco; gr3os de

apresentar variedades em paingo vermelho;

sua cor. graos de paingo
preto

Consiste de sementes de
paingo portugués,
comumente chamado de
paingo.

‘Grao de paingo;

Consiste de graos de

paingco portugueées, ‘Graos de paingo
comumente chamado de portugués
paingo.

E o produto do

fracionamento por

filtragem com a separagao

da frag3o sélida do 6leo de Oleo fracionado de
palma (estearina) da palma; estearina de
fragdo liquida (oleina), e palma

composto principalmente

por acido palmitico e acido

oleico.

Sementes de papoula
{Papaver samniferum),
inativadas

Semente de
papoula inativada

Sementes de perila (Perifla
frutescens), podendo
sofrer processo de
moagem.

Semente de perila

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral -
max.:

Proteina Bmta-

- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.;
Umidade -
max.
Umidade e
Volateis;
Acido
Palmitico;
indice de
Acidez:
Extrato Etéreo
- min.;
Matéria
insaponificave
I: indice de
Peroxido
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.: Fibra
Bruta - max.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Mateéria
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PINHEIRO EUROPEU,
Sementes

POLIDEXTROSE

PRIMULA (Oenothera
biennis), Oleo

PSYLLIUM (Plantago
psylliurm), Casca

PSYLLIUM (Plantago
psyllium), Semente

RESIDUO SECO DE
CERVEJARIA

RESIDUO UMIDO DE
CERVEJARIA

Sementes de pinheiro
europeu (Pinus spp.)

Composto por polimeros

de glicose ligados de forma

aleatdria produzidos por
polimerizacdo térmica de
D-glicose.

E o dleo obtido da planta
da especie primula
(Oenothera biennis).

E o produto obtido pela
moagem e separagaoda
casca de sementes de
Psyllium.

Consiste da semente de
Psyllium, podendo ser
submetido a processos de
moagem (semente de
psyllium moida).

Produto obtido no
processo de fabricagcao da
cerveja, resultante da
separagao do mosto (que
sera fermentado) e seco
posteriormente.

Produto obtido no
processo de fabricacao da
cerveja, resultante da
separacdao do mosto (que
sera fermentado).

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Semente de
pinheiro europeu

Polidextrose

Oleo de primula.

Casca de psyllium;
casca de sementes
de psyllium

Ssemente de
psyllium; semente
de psyllium moida

Residuo seco de
cervejaria

Residuo umido de
cervejaria

Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Materia
Mineral - max.

Umidade -
max.;:
Agucares
Totais - min.

Umidade e
Volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Insaponificave
| - max.: indice
de Acidez -
max.: indice
de Peroxido -

_méx i

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.:
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.:
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.: Extrato
Etéreo - min.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.: Extrato
Etéreo - min.
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ROSA MOSQUETA, frutos

SACAROSE

SAIS CALCICOS DE ACIDOS
GRAXOS

SOJA (Glycne max), Casca

SOJA (Glycine max), Farelo

Produto constituido de
frutos da planta rosa
mosqueta, apos sofrer
processos de desidratacao
2 moage m.

Rosa mosqueta

Acucar obtido por

extragao, concentragcao e
purificagao, a partir de

partes de plantas ricas

neste nutriente, como raiz Sacarose
de beterraba sacarina

[Beta vulgarns) e o colmo

de cana-de acucar

(Saccharum officinarurm).

Produto resultando da
saponificagdao de acidos
Eraxos vegetais por
hidroxido de Calcio.

Sais calcicos de
acidos graxos;

Produto obtido apos
separagao da parte
externa (tegumento ou
casca) do grao de soja,
durante o processo
industrial de extracdo do
oleo, podendo ser moida
ou peletizada.

Casca de soja

Produto resultante da

extracao do éleo do grao

de soja por solvente e

pressao com pasterior Farelo de soja;
moagem efou peletizacdo, farelo de soja
cendo admissivel a micronizada
inclusao de pequenas

proporcoes de casca de

sOoja.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

gordura protegida

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.;
Aclcares
Totais - min.

Umidade -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
min.; NDT* -
min.; Energia
Metabolizavel
- min.: indice
de Acidez -
max.: indice
de Peroxido -
max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
FDA- max.;
Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Fibra Bruta -
max.
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Atividade
Ureatica -
max.;
Insolaveis em
HCI - max.:
Solubilidade
proteico em
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Produto resultante do grao
de soja integral, submetido
ao processo de extragcao
parcial do 6leo e extrusdo

Farelo de soja
semi-integral
extrusado;

SOJA (Glycine max), Farelo

Produto resultante no
processamento industrial
do grdo de soja,
constituido essencialmente
de germen.

SOJA (Glycine max), Farelo
de germen

Farelo de germen
de soja

E o produto obtido por
SOJA (Glycine max), Farelo fermentacdo microbiana Farelo de soja
fermentado de farelo de soja e fermentado
posterior secagem.

Consiste do grao de soja

tratado termicamente e Farinha de soja;
SOJA (Glycane max), Farinhaposterior moagem, farinha de soja

podendo ser submetido ao micronizada

processo de micronizagao.

SOJA (Glhycine max), Fibra Produto originado de Fibra de soja

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

KOH 0,29% -
min.

Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.;: Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Atividade
Ureatica -
max.;
Insoluveis em
HCIl - max.;
Solubilidade
proteico em
KOH 0,2% -
min.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min_;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
PMineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Isoflavonas
totais - min.
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.:
Matéria
Mineral -
max.:
Atividade
Ureatica -
max.;
Insoluveis em
HCIl - max.:
Solubilidade
proteico em
KOH 0,2% -
min.

Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
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SOJA (Glyane maox), Grao

SOJA (Glycine max), Grao

tratado por calor e pressao

SOIA (Glycine max), Grao

tratado por calor e pressao

SOJA (Glycine max),

residuos da produc¢ao de
proteina s, extratos e
outros produtos de soja,
que sofre processamento
especifico relacionado a
sua solubilidade,
recuperacaode fragao
proteica e a destinagao.

Consiste do grdo de soja,

podendo ser submetido a Grao de soja; grao
processos de moagem de soja

[soja moida ou micronizado
micronizada).

Produto resultante do grao

de soja integral, submetido Grao de soja

ao processo de cozimento, tratado pelo calor
podendo ser moida

Produto resultante do grao

de soja integral, submetido

ao processo de cozimento Sojaintegral moida
por condicionador sob (trat. Por pressdo)
press3o, podendo ser

moida

Produto resultante da Hidrolisado de soja

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Atividade
Ureatica -
max.;
Solubilidade
proteica em
KOH 0,29 -
min.

Umidade -
max.: Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Atividade
Ureatica -
max.;
Solubilidade
proteica em
KOH 0,2% -
min.

Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.:
Atividade
Ureatica -
max.;
Solubilidade
proteica em
KOH 0,29 -
min.

.Umidade -
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Hidrolisado de

SOIJA (Glycine max),
integral extrusada.

SOJA (Glycine max),
Lecitina

hidrolise acida (acido
cloridrico) do farelo de
soja, seguido de
tratamento térmico e
ajuste do pH.

Produto resultante do grao
de soja integral, submetido
a0 processo de extrusao.

Soja integral
extrusada.;

E o produto obtido a partir
do éleo bruto de soja, apos
separacao do oleo
degomado. A goma
resultante (50% de
fosfolipidios e 25% de
oleo) passa por processo
de separagao da fracao
insaponificavel (lecitinas,
lipositdis, cefalinas,
tocoferdis).

Lecitina de soja

Produto obtido por
extra¢do alcodlica durante

SOJA (Glycine max), Melagoo processo de fabricagao Melago de soja

SOJA (Glycine max), Oleo

SOIA (Glycine max),
Proteina concentrada

do Concentrado proteico
de soja.

E o 6leo comestivel obtido

do grdo de soja (Glycine Oleo de soja bruto

max) através de processos Oleo de soja
de extracdo, podendo
ainda sofrer degomagem e de soja refinado
refino.

Produto resultante da Proteina
extracao do éleoc e concentrada de
remog¢ao parcial dos soja; proteina

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

degomado®; dleo

max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etérec - min.;
Materia
Mineral -
max.;
Solubilidade
proteica em
KOH
0,296Min.;
Atividade
Ureatica -
max.

Umidade -
max.; g/kg;
Extrato Etéreo
- min.;
Materia
Insaponificave
| - max.; indice
de Acidez -
max.: indice
de Peroxido -
max.; Lecitina
de soja - min.
Umidade -
max.; Matéria
Mineral -
max.;
Aglucares
Totais - min.
Umidade e
Volateis -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Materia
Insaponificave
| - max.;
*Fosforo -
max.: indice
de Acidez -
max.; indice
de Peroxido -
max.

Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
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SOJA (Glycine max),
Brzeinahi drolisada

SOIA (Glycine max),
Proteina isolada

SOJA (Glycine max),
Proteina texturizada

SOJA (Ghwcine rmax), Torta

SOLIDOS SOLUVEIS DE
FERMENTACAO

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

carboidratos e demais
constituintes proteicos
soluveis em oleo e agua do
grao de soja sem casca.

E o produto obtido pela
hidrdlise do grdo de soja
moido com acido cloridrico

e_suhseapente_

neutralizagao com
hidroxido de s6dio ou
carbonato de sodio.

E o produto resultante da
remocao da maioria dos
componentes nao
proteicos do grao de soja.
0O processo pode envolver
diluicdo, agquecimento,

concentrada de

soja micronizada.

Proteina

hidrolisada de soja

Proteina isolada de

soja

centrifugacao, precipitacao

e liofilizacao.

E o produto obtido a partir
de farinha desengordurada Proteina

de soja submetido ao
processo de extrusio.

Produto resultante da
extragao do oleo do grao
de soja por pressao com
posterior moagem.

Produto sdélido, oriundo da
fermentacao de
leveduras Saccharomyces

texturizada de soja

Torta de soja

Solidos soluveis de

fermentagao

Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral -
max.;
Solubilidade
em KOH O, 226
- min.
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreoc - min.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreoc - min.;
Matéria
Mineral -
max.:
Solubilidade
proteica em
KOH 0,2% -
min.

Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.:
Matéria
Mineral -
max.;
Solubilidade
proteico em
KOH 0,29 -
min.:
Atividade
Ureatica -
max.
Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etereo - min.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
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cerevisioe em fases liquida
(primeira fermentacao) e
solida (fermentacdo final),
até obtencido do produto
final seco, apds moagem.

Produto da inddstria de

destilagao, obtido a partir

do grao de sorgo, Glaten de sorgo
submetido as etapas de com levedura;
cozimento, fermentacao,

destilag3o e secagem

SORGO (Sorghum bicolar),
Glauten de sorgo com
levedura

Consiste do grao de sorgo,
SORGO (Sorghurm bicolor), podendo ser submetido a
Grao processos de moagem
([sorgo moido).

Grao de sorgo;
sorgo integral
moido

SOREL [Sonhans Dasakiry, I Tk, (aniic WDG - residuc

k g = indlastria de destilagao e ; .
R d do d do de destil
s e bion i el obtido a partirdo graode Pl Lol

destilaria SOrgao);
SOrgo ( E©)
Produto resultante do Subproduto de
processamento industrial inddstria do

TOMATE (Lycopersic do tnmaﬁte, cm:sj:ltu_ldo por tomate; massa de
proporcbes variaveis de tomate
esculentum), Subproduto : :
: 5 . pele (epicarpo), semente, desidratada; farelo
da inddstria

ramas, polpa e frutas de sementes de
inteiras. O produto pode tomate; tomate
serdesidratado e moido. _desidratadn

Consiste do grao de

tremoc¢o doce, podendo Grao de tremocgo
sersubmetido a processo doce; tremoco
de moagem (tremoco doce doce moido
moido).

TREMOCO DOCE (Lupinus
albus), Grao

Triglicerideos de acidos
graxos de cadeia meédia
TRIGLICERIDEOS DE ACIDOSobtidos do processamento
GRAXOS DE CADEIA MEDIA de 6leos vegetais
(principalmente oleoc de
coco efou dleoc de palma).

Triglicerideos de
acidos graxos de
cadeia meédia

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.
Umidade -
max.; Energia
Metabolizavel
kcal/kg; Fibra
Bruta - max._;
Matéria
Mineral -
max.: Extrato
Etéreo - min.;
Taninos- Mmax.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Materia
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria

Mineral - méx._

Umidade e
wvolateis -
max.; Acidos
Graxos Totais
- min.; Fragcoes
C8:0+ C10:0 -
min.; Matéria
Insaponificave
| - max.: indice
de Acidez -
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TRIGO
(Triticwrm dururm e Triticurmm
aestivum, Grao

TRIGO
(Thiticurm durum, Triticurnmae
stivum ), Gérmen

TRIGO
(Trmticurm sp., Trnticurmaestiv
wrmn ), Aleurona

TRIGO
(Trhiticum sp., Triticurmaestiv
wum), Amido

TRIGO
(Thntcum sp., Triticurmaestiv
um), Farelo

TRIGO
(Triticurm sp . Triticurm
agestivurn), Farinha

Consiste do grao de trigo,

podendo ser submetido a Grao de trigo; trigo

processos de moagem integral
(trigo moido).

Produto obtido no

processamento industrial Gérmen de trigo;
do grao de trigo,
constituido essencialmente de trigo
de germen.

Produto obtido no
processamento industrial

do grdo de trigo. Consiste Aleurona; fracdo de

principalmente de
aleurona e pequena
quantidade de farelo.

farelo de trigo

Produto extraido do grao

lie trigo. Amido de trigo

Produto obtido no
processamento industrial
do grao de trigo. Consiste
de pericarpo, aleurona,
fragmentos de gérmen e
pequena quantidade de
Eraos.

Farelo de trigo

Produto obtido do
processo usual e comercial
de moagem. E classificada
de acordo com as suas
caracteristicas, em: a)
farinha integral - produto
obtido a partir do cereal
limpocom uma extracao
maxima de 95% e com
teor- max de cinza de
1,750%:; b) farinha especial
ou de primeira - produto
obtido a partir do cereal
limpo, degerminado, com
uma extragcao maxima de
20% ecom teor- max de
cinzas de 0,385%; c)

Farinha de trigo

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

farelo de gérmen

max.; Iindice
de Peroxido -
max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.
Umidade -
max.: Matéria
Mineral -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Amido-
max.
Umidade -
max.; Matéria
Mineral -
max.: Amido -
min.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.: Extrato
Etéreo - min.;

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.: Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Amido - min.
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TRIGO
(Triticurm sp. Triticuwm
aestivum), Farinheta

TRIGO
(Trittcurm sp., Triticurm
aestivum), Gluten

TRIGO
(Triticwum sp., Triticurm
agestivurm), Gluten
hidrolisado

TRIGO
(Triticurn sp., Triticurm
aestivurn), Remoido

(Produto de

beneficiamento do trigo)

TRIGO (Triticum
sp., Triticurm aestivum),
Triguilho

farinha comum - produto
obtido a partirdo cereal
limpo, degerminado, com
uma extragao maxima de
78% oucom extragdo de

58%, apoOs a separacao dos

20% correspondentes a
farinha de primeira. O
teor-max de cinzas € de
0,850%;

Produto obtido no
processamento industrial
do grao de trigo para

obtencao de farinha. Trata- Farinheta de trigo

se da fracao separada do
farelo pela agio de
peneiras.

Produto obtido no
processamento industrial
do grao de trigo para

obtencao de amido. Trata- Gluten de trigo

se da fragido proteica
presente no endosperma
do grao.

Produto obtido no
processamento industrial
do gr3ao de trigo para

obten¢do de amido. Trata-

se da fragdo proteica
presente no endosperma
do grao. O glaten é
hidrolisado por enzimas
proteoliticas.

Produto obtido no

processamento industrial
do grao de trigo. Consiste
de uma mistura de farelo,
gérmen e farinha de trigo.

Produto obtido de lotes
cujo peso especifico do
grao de trigo € menor do
que o exigido para
moagem ou no
processamento industrial
na fase de classificacdo,
apos a eliminacao das
impurezas. Consiste de
Egraos pouco
desenvolvidos, mal
granados ou chochos.
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Glaten de trigo
hidrolisado

Remoido de trigo

Triguilho

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato

Etéreo - min.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Solubilidade
Protéica em
agua - min.
Umidade -
max.: Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.: Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreoc - min.
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TRIGO SARRACENO ou
MOURISCO
(Fogopyrum sp.), Grao

TRIGO, Oleo de gérmen

TRITICALE (Triticosecale
Wittrmack), Grao

Tubérculos, rizomas,
bulbos e raizes integrais

TUCUM (Pyrenogliphys
maroja), Farelo

UWVA (Vitis winifera), Farelo
de polpa

UwvA (Vitis vinifera), Farelo
de sementes

VEGETAIS, parte aérea

Consiste do grao de trigo

sarraceno ou mourisco,

podendo ser submetido a Trigo sarraceno;
processos de moagem trigo mourisco
(trigo sarraceno ou

mourisco moido).

E o dleo comestivel obtido
do gérmen de trigo atraves
de processos de extracao
com utilizacdo de
solventes.

Oleo de gérmen de
trigo

Consiste do grao hibrido

derivado do cruzamento

do trigo (Triticurm sp.) e

centeio (Secale cereale), Grao de triticale
podendo ser submetido a

processos de moagem

(triticale moido).

Batata, batata
doce, cebola,

Tubérculos, bulbos e
raizes in natura ou
desidratados, podendo cenoura, gengibre,
sofrer processo de inhame, mandioca,
desintegrag3do parcial ou mandioquinha,
moagem. nabo

Produto resultante da

moagem da polpa seca de

tucum, apos processo

industrial de extracao do

Oleo por pressao (farelo de Farelo de tucum
tucum (pressio)) ou com

solvente e pressdo (farelo

de tucum (solvente)) e

moage m.

Produto obtido apos
prensagem da uva e
posterior secagem
moagem. Contem pele,
sementes e pedunculos.

Farelo de polpa de
uva; cascas e
sementes de uva

E o produto da extracio do
oleodas sementes de uvas
por prensagem Jou por
solvente, apos secagem e
moagem.

Farelo de semente
de uva

egetais, in natura ou Acelga em po; aipo
desidratados, utilizados na desidratado;
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Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.
Umidade; Acid
ez Livre emn
Acido Oleico;
Acidos Graxos
Totais: Indice
de Peroxido
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Extrato
Etéreo - min.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria

Mineral - max.

Umidade -
max.; Fibra
Bruta - max.;
Proteina Bruta
- min.; Extrato
Etéreo - min.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Fibra Bruta -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Materia
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Fibra Bruta -
max.; Extrato
Etéreo - min.;
Materia
Mineral - max.
Umidade -
max.; Proteina
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alimentacao humana e alecrim Bruta - min.;
suscetiveis de emprego na desidratado; Fibra Bruta -
alimentacao animal, aspargo max.; Extrato
podendo sofrer processo desidratado; Etereo - min.;
de moagem. brécolis Matéria

desidratado; couve Mineral - max.
desidratada; couve-
flor; espinafre
desidratado; erva
doce; erva mate;
hortela
desidratado;

ma njericao
desidratado;
repolho
desidratado;
salsinha moida;
salvia (Salvia

Isdarea]
Residuo do processamento Umidade -
industrial para obtencdo max.; Proteina
do alcool de cereais (milho Bruta - min.;

VINHACA CEREAIS (milho e Vinhaca de milho;

— e sorgo), constituido por L S Matéria
- uma suspensio de solidos, < 8 Mineral -
rico em substancias max.; Potassio
organicas € minerais. | - min.
[ midade -
XILOSE B : ) Xilose max.; Xilose -
lignocelulose contida nos E
. min.
wvegetais.
4 - Ingred ientes de origem
mineral
Garantias
Identifi ao da matéri . identifi aod o 2 .
i ma;a::m: R Descricaoc Ine:led:ii:o = obrigatérias Restrigoes
» _ o de rotulagem
ACIDO FOSFORICO H3PO4 Acido Fosfaérico Fosforo - min.
Produto resultante da Urtﬂdade e
max.; Materia
lavagem, secagem .
moagem de sedimento A IRDrE =
ALGA MARINHA CALCAREA e B S Alga Marinha min.; Calcio-
: : carbonatico bioclastico, : R
(Litothamnium calcareum) T Calcarea min.;
com predominancia de M .
_ g agneésio -
alga marinha calcarea 2 5
: : min.; Residuos
Litothamnium calcareu m. 2
em HCO - max.
Umidade -
Bicarb tod . .
BICARBONATO DE SODIO NaHCO3 5:;0 o max.; Sédio -
. min.
Umidade -
i . .. max.; Sédio -
BISSULFATO DE SODIO NaHSO4 Bissulfato de Sédio .
min.; Enxofre -
_ _ ‘min.
Cal virgem (Ca0) & obtida Umidade -
industrialmente pela Oxido de Calcio: cal max.;: Calcio -
CAL VIRGEM calcinagdo ou que":r.na V!rgem calmtlc:a.; cal min. E'rljla)(‘;
completa do calcario. virgem dolomitica; Magnésio—
Denomina-se por cal cal hidratada min.; Ferro -
hidratada ou cal extinta a max.;
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CALCARIO

CALCIO AMINOACIDO
QUELATO

CARBO AM INO
FOSFOQUELATO DE CALCIO

CARBO AMINO
FOSFOQUELATO DE
ENXOFRE

CARBO AM INO
FOSFOQUELATO DE
MAGNESIO

CARBONATO DE CALCIO

CARBOMNATO DE
MAGMNESIO

cal virgem que passou por
processo de hidratacao,
seus constituintes s3o o
hidroxido de calcio
Ca(OH)2 e o hidroxido de
magnesio Mg(OH)2.
Produto obtido a partir da
moagem de rocha calcaria,
com predominancia de
carbonato de calcio
(CaCO3) e carbonato de
magneésio (MgCO32). Em
fung3do do teor de MgCO3,
os calcarios s3o
classificados em calciticos
([com teor de MgCO3
inferior a 10%:),
magnesianos (com teor de

MgCO3 entre 10% e 25%) e

dolomiticos (com teor de
Mg CO3 acima de 25%).

Produto obtido atraves da
trituragcao de fontes de
carbonato de calcio
(CaCO3), como calcario, ou
por precipitagao com
solugao acida.

MgCO3
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Calcario calcitico:

calcario dolomitico;

calcario
magnesiano

Calcio aminoacido
quelato

Carbo amino
fosfoquelato de
calcio

Carboamino
fosfogquelato de
enxofre

Carbo amino
fosfogquelato de
magnesio

Carbonato de
Calcio

Carbonato de
Magnésio
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Aluminio -
max.

Umidade -
max.: Matéria
Mineral -
min.; Ca -
min.; Mg -
max.

Umidade -
max.; Calcio -
min.; Cilcic
Quelatado -
min.
Umidade -
max.; Calcio -
min.; Calcio
Quelatado -
min.; Fosforo
— min.
Enxofre -
min,; Fasforo -
min.: Enxafre
Quelatado —
min.

Fosforo - min,;
Magnesio -
min.;
Magnéesio
Quelatado —
min.
Umidade -
max.; Matéria
Mineral -
max.; Calcio -
min.;
Magnésio -
min. e max.
Umidade -
max.; Matéria
Mineral -
min.;
Magnesio —
min.; Calcio -
min.:
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CARBOMNATO DE POTASSIO K2CO3

E o citrato de mag nesio
(CEHEM gO7) resultado da
preparagaoc do magnesio
em forma de sal com acido
citrico na proporgaode 1:
148

E o sal de s6dio do acido
citrico com a formula
quimica NasCsHsO 5

CITRATO DE MAGNESIO

CITRATO DE SODIO

CLORETO DE CALCIO

ANIDRO Cacl2

CLORETO DE CALCIO
DIHIDRATADO

CaCl2.2H20

CLORETO DE MAGNESIO mMgd?2

CLORETO DE POTASSIO KCI

CLORETO DE SODIO NacCl

Carbonato de
Potassio

Citrato de

magnesio

Citrato de sadio

Cloreto de Calcio
Anidro

Cloreto de Calcio
Dihidratado

Cloreto de
Magneésio

Cloreto de Potassio

Cloreto de Sadio

Produto de origem natural '

obtido a partir de conchas
CONCHAS MARINHAS marinhas calcarias moidas
CALCARIAS ou granuladas, tais como
conchas de ostras ou
outras.

ESTEARATO DE MAGNESIO

Produto oriundodo
processo de producao de

FILTRADO DE ENXOFRE aAcido sulfurico resultante
da filtracdo do enxofre
fundido.

Po obtido de depositos

naturais do mineral.
ENXOFRE VENTILADO refinac3o do petrdéleo, tal

como executada por

fabricantes de enxofre.
FORMIATO DE CALCIO CZH2Ca0O4g
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Conchas marinhas
calcarias: conchas
de ostras

Estearato de
magnesio

Filtrado de Enxofre;

Borra de Enxofre

Produto também obtido daFlor de Enxofre;
Enxofre Sublimado

'Formiatn de Calcio

Umidade -
max.;
Magnesio -
min.: Oxido de
Magnésio -

min.
Umidade -
max.;
Magnésio -
min.
Umidade -
max.; Sodio -
min.
Umidade -

max.; Potassio
- min.
Umidade -
max.; Calcio-
min.; Cloro -
min.

Umidade -
max.;
Magnésio -
min.: Cloro -
min.

Umidade -
max.: Potassio
- min.
Umidade -
max.; Sodio -
min.

Umidade -
max.; Calcio -
min.; Fosforo -
min.

Umidade -
medne.;
Magnésio -
min.

Matéria
Mineral -
min.; Fasforo -
min.; Relagao
Calcio/Fosforo
2,15 - max.

Umidade -
max.; Enxofre
- min.

Umidade -
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FOSFATO BICALCICO

CaHPO4

FOSFATO DE MAGNESIO Mg3(P0O4)2

FOSFATO DE POTASSIO

FOSFATO DE POTASSIO
DIBASICO

FOSFATO DE ROCHA
DEFLUORIZADO

FOSFATO DISSODICO
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KH:POx:

K:HPOs

Fosfato de rocha
submetido ao processo de

desfluorizagao.

NaZ2ZHPO4

Fosfato Bicalcico

Fosfato de
Magnesio

Fosfato de potassio

Fosfato de potassio
dibasico

Fosfato de rocha
defluorizado

Fosfato Dissodico

max.; Calcio -
min.; Enxofre -
min.

Umidade -
max.; Calcio -
min.: Fosforo -
min.:
Solubilidade
do Fosforo em
Acido Citrico
296 - min.:
Relagao
Fasforo/Fluor
- min 100/1;
Solubilidade
do Fosforo em
agua - max.
Umidade -
max.; Fosforo
- min.; S&dio -
min.:
Magneésio -
min.;
Solubilidade
do Fasforo em
Acido Citrico
226 - min.;
Relagdo
Fasforo/Fluor
- min. 100/1;
Umidade -
max.; Potassio
- min.; Fosforo
- min.
Umidade -
max.; Potassio
- min.; Fosforo
- min.
Umidade -
max.; Fosforo
- min.; Sodio -
min.;
Solubilidade
do Fosforo em
Acido Citrico
2% - min.:
Relagcao
Fosforo/Fluor
- min. 100/1;
Umidade -
max.; Calcio -
min.; Fosforo -
min.:
Solubilidade
do Fésforo em
Acido Citrico
29% - min.;
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FOSFATO MONOAMONIO NHAH2POA4

CaHPO4.2H20 e

FOSFATO MONOBICALCICO Ca(H2P0Q4)2 H20

FOSFATO MONOCALCICO CaHPO4.2H20

FOSFATO MONOSSODICO NaH2PO4

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Fosfato
Monocamonio

Fosfato
Monobicalcico

Fosfato
Monocalcico

Fosfato
Monossadico

Relacao
Fosforo/Fluor
- min. 100/1;
Solubilidade
do Fosforo em
Agua - max.
Umidade -
max.; Fosforo
- min.;
Magnesio -
min.;
Solubilidade
do Fosforo em
Acido Citrico
296 - min.:
Relagao
Fosforo/Fluor
- min. 100/1;
Umidade -
max.: Fasforo
- min.;
Nitrogénio -
min.;
Solubilidade
do Fosforo em
Acido Citrico
2% - min.;
Relacao
Fosforo/Fluor
- min. 100/1:
Umidade -
max.; Calcio -
min.; Fosforo -
min.;
Solubilidade
do Fosforo em
Acido Citrico
2% - min.;
Relacao
Fosforo/Fluor
- min. 100/1;
Solubilidade
do Fosforo em
Agua - min.
Umidade -
max.: Calcio -
min.: Fosforo -
min.;
Solubilidade
do Fosforo em
Acido Citrico
29% - min.;
Relagao
Fosforo/Fluor
- min. 100/1;
Solubilidade
do Fosforo em
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FOSFATO TRICALCICO
DESFLUORIZADO

FOSFORILATO DE
MAGMNESIO

GLICEROFOSFATO DE
CALCIO

GLUCOMNATO DE CALCIO

IODETO DE CALCIO

MAGMNESIO AM INOACIDO
QU ELATO

NITRATO DE CALCIO

OXIDO DE MAGNESIO

OXIDO DE POTASSIO

OXIDO DE SsODIO

PIDOLATO DE CALCIO

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Ca(H2PO4)2

Ca(NO3) + NHANOS3

MgO

Na20o

CioH12CaN2Oe

Fosfato Tricalcico
Desfluorizado

Fosforilato de
magnesio

Glicerofosfato de
calcio

Gluconato de calcio

lodeto de calcio

Magnesio
aminoacido
quelato

Nitrato de Calcio

Oxido de magnésio

Oxido de potassio

Oxido de sadio

Pidolato de calcio

Agua - min.
Umidade -
max.: Calcio-
min.; Fosforo -
min.;
Solubilidade
do Fosforo em
Acido Citrico
296 - min.;
Relagao
Fosforo/Fluor
- min. 100/1.
Umidade -
max.:
Magnesio -
min.

Calcio - min. e
max.

Calcio - min. e
max.
Umidade -
max.: Calcio -
min. e max.;
lodo - min.
Magnesio -
min.:
Magnesio
Quelatado —
min.

Umidade -
max.; Matéria
Mineral -
min.; Calcio -
min.; Fosforo -
min.;
Solubilidade
do Fosforo em
Acido Citrico
2% - min.;
Relagdo
Fosforo/Flaor
- min. 100/1;
Umidade -
max.;
Magneésio -
min.

Umidade -
max.; Potassio
- rmin.
Umidade -
max.; Sodio -
min.

Umidade -
max.;
Magnésio -
min.;
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PROTEINATO DE CALCIO

PROTEINATO DE
MAGMNESIO

SULFATO DE AMONIO

SULFATO DE CALCIO
DIHIDRATADO

SULFATO DE MAG NESIO

SULFATO DE POTASSIO

SULFATO DE SODIO

SUPERFOSFATO TRIPLO

5 - Ingredientes de origem
outras

Identificacdo da matéria-
prima

BIOMASSA DE
M ICROALGAS

O sulfato de amonio cuja
formula & (NH:)250: € o
produto obtido da reagao
da amdnia com o acido
sulfarico.

Sulfato de calcio di-
hidratado (CaS0s x 2H:0)
obtido por trituracao de
sulfato de calcio
dihidratado, ou por
hidratacao de sulfato de
calcio na forma semi-
hidratada.

O sulfato de magneésio, &
um composto quimico que
contém magnésio, cuja
formula é MgS0s-n(HzO)
comndeO a 7. Osulfato
de magnésio hepta-
hidratado MgSQue-7(H20).
E o sal de férmula quimica
K250, € € produzido pela
reacao de neutralizagao do
acido sulfarico com o
hidroxido de potassio.

E o sal de férmula quimica
MNaS0s, sendo o sal de
sodio do acido sulfarico.

Produto da reacdao do
acido fosféricocom a
rocha fosfatada como
matéria-prima basica.

Descrigao

Produto obtido atraveés da O produto deve ser

cultura de microalgas (bio-
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Proteinato de
calcio

Proteinato de
magnesio

Sulfato de Amdnio

Sulfato de Calcio
Dihidratado: Gesso

Sulfato de
magnesio; sulfato
de magnésio
monohidratado:
sulfato de
magnesio
heptahidratado

Sulfato de Potassio

Sulfato de sodio

Superfosfato triplo

identificacao do
ingrediente

designado
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Umidade -
max.; Calcio -
min.; Calcio
ligado - min.
Umidade -
max.;
Magnesio -
min.;
Magnesio
ligado — min.
Umidade -
max.;
Nitrogénio -
min.; Enxofre -
min.

Umidade -
max.:
MNitrogénio -
min.; Enxofre -
min.

Umidade -
max.;
Magnesio -
min.; Enxofre -
min.

Umidade -
max.; Potassio
- min.; Enxofre
- min.

Umidade -
max.; Sodio -
min.; Enxofre -
min.

Umidade -
max.; Fosforo
- min.: Flaor -
max.;
Solubilidade
do Fosforo em
Acido Citrico
7% - min.:
Calcio - min. e
max.

Garantias
obrigatdrias
de rotulagem
Umidade -
max.: Proteina

Restrigoes
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BIOMASSA MICROBIANA

fermentacio /bio-
producao) que &
centrifugada para
separagaoc da biomassa e
do meio liquido,
congelada, sofre processo
de secagem, desidratagao
(liofilizagao ou spray-
dried), e moagem.

Produto resultante da
massa microbiana obtida
de processos de
biofermentacido ou
bioprodug¢do, podendo ser
posteriormente
desidratado.
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incluindo o género Bruta - min.;
e a espécie da Extrato Etéreo
microalga.; - min.; Fibra
biomassa de Bruta - max.;
microalgas Materia

desidratada Mineral -
=  ); ex.:max.; *Acido
biomassa de docosahexaen

microalgas oico (DHA)
(Auragntiochytrium s

p.); biomassa de

microalgas

(Prototheca

mornformis);

biomassa de

microalgas

desidratada

(Prototheca

monformis);

biomassa de

microalgas

desidratada (Spiruli

na platensis);

miicroalga fsochryss

s spp.: biomassa de

microalga

(Phaeodactylum

spp.); biomassa de

microalga

nannochloropsis

spp.; biomassa de

microalga

Tetraselmis spp.;

biomassa de

microalgas

(Spiruling

platensis);

biomassa de

microalgas

diatomacea

(Thalassiosira

weiss flogii)

liofilizada:

biomassa de

microalgas

(Schizochytriurm sp.

)t

O produto deve ser

designado Umidade -
incluindo o génerc max.; Proteina
e a espeéciedo Bruta - min.;
microrganismo.; Extrato Etéreo
ex.: biomassa - min.; Fibra
microbiana imida Bruta - max.:
ou desidratada de Matéria

thd o - Ex. Mineral - max.

—— . —————

biomassa
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microbiana
de C.glutamicurn (F
ERM BP-5189);
biomassa
microbiana
(C.glutamicurm -
KCCM10227);

biomassa
microbiana
(E.coli K12 MLFN29
): biomassa
microbiana
(Aspergilius niger).

Cogumelo comestivel da

familia das agaricaceas,

genero Agoaricus ou, Nno

sentido estrito,

pertencente a Champignon em po

espeécie Agaricus bisporus

ou outras apos o processo

de lavagem, secagem e

desidratacao.

E o subproduto obtido da

fermentacdo alcodlica da

fabricacdo da cerveja. Apos

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.:
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.

CHAMPIGNON
(Agaricusbisporus), po

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;

LEVEDURA SACCHAROMYC a fermentacao as Levedura de Etiatis Elide
ES CEREVISIAE, de leveduras Soccharomyces cerveja autolisada . ?
Gy . P i - min.; Fibra
cervejaria, autolisada. cerevisioe sofrem processo desidratada

s i Bruta - max.;
de autdlise, sao s
Matéria

centrifugadas e — i
desidratadas. | ;
Levedura de

E o subproduto obtido da cerveja inativada Umidade -
fermentac3do alcodlica da desidratada; max.; Proteina
LEVEDURA SACCHAROMYC fabricacao da cerveja. Apos levedura de cerveja Bruta - min.;
ES CEREVISIAE, de a fermentacao as inativada Extrato Etéreo
cervejaria, inativada, leveduras Saccharomyces desidratada; - min.; Fibra
desidratada cerevisioe sao inativadas, |levedura Sgeccharo Bruta- max.;
centrifugadas e myces cerevisiae de Matéria
desidratadas. cervejaria inativada Mineral - max.

. desidratada
E o subproduto obtido da
fermentacao alcoolica, em
usinas e destilarias de
alcool, de Cana-de-agucar
LEVEDURA SACCHAROMYC (Saccharum officinarurm).

Umidade -
max.: Proteina
Levedura de cana Bruta - min.;

ES CEREVISIAE, de destilariaApos a fermentagao as e Kihe BleEF Ext':ato ,Etereo
de alcool, autolisada leveduras Saccharomyces ks Smatm e Whigatier bt
! ¥ desidratada Bruta - max.;

cerevisioe sofrem processo S
L = Materia

de autdlise, sao : .

z Mineral - max.
centrifugadas e
desidratadas. |
E o subproduto obtido da Levedura Socchoro Umidade -
fermentacao alcodlica, emn myces cerevisioe de max.; Proteina
usinas e destilarias de destilaria de alcool Bruta - min.:
alcool, de Cana-de-agucar inativadae Extrato Etéreo
(Saccharum officinarum). desidratada; - min.; Fibra

LEVEDURA SACCHAROMYC
ES CEREVISIAE, de destilaria
de alcool, inativada e
desidratada
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Apds a fermentacao as
leveduras Saccharomyces
cerevisioe s3o inativadas,
centrifugadas e
desidratadas.

E o subproduto iumido
obtido da fermentag¢ao
alcodlica, em usinas e
destilarias de alcool,
LEVEDURA SACCHAROMYC produzido por processo

lewedura, de
destilaria de alcool
inativada e
desidratada;
lewedura de cana
de acucar inativada
e desidratada:
lewedura de cana
de agucar
autolisada e
desidratada

Levedura Saoccharo
myces cerevisiae de
destilaria de alcool

ES CEREVISIAE, de destilariafermentativo com leveduralinativada e amida;

de alcool, inativada umida do género Saccharomyces.

lewedo de cana-de-

As leveduras s3o0 inativadasagucar umido;

e opcionalmente podem
sofrer processo de
desidratacao.

E o subproduto obtido da
fermentacdo alcodlica da
fabricagdo de pSo. Apos a
fermentacao, as
leveduras Saccharomyces
cerevisioe sao autolisadas
pelo calor (termolise) e
posteriormente
desidratadas.

LEVEDURA SACCHAROMYC
ES CEREVISIAE, de
panificacdo, inativada,
desidratada, autolisada

E o subproduto obtido da

fermentaciao de leveduras.

Apos a fermentacao, as
leveduras Saccharomyces
LEVEDURA SACCHAROMYC cerevisioe s3o inativadas,
ES CEREVISIAE, Extrato centrifugadas, sofrem
autdlise, s3o separadas da
parede celulare
posteriormente
desidratadas.
E o produto obtido pela
secagem de células da
espécie Candida utilis,
separadas por

centrifugacao do
LEVEDURA TORULA fermentado do caldo de

(Candida utilis), inativada e
cana no processode

desidratada produc3do de alcool. As
leveduras s3o inativadas e
opcionalmente podem
sofrer o processo de
autdlise.

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

levedura de milho

Levedura Saccharo
myces cerevisiae de
panificacdo
inativada e
desidratada;
lewvedura de
panificacao
autolisada e
desidratada;
levedura de
panificacdo
desidratada
lautolisada

Extrato de
lewvedura Sagccharo
myces cerevisiae

Levedura torula
inativada; levedura
torula inativada
desidratada

Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Matéria
Mineral - max.
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6 - Residuos solidos
utilizados na fabricacao de

coprodutos

Identificacdo da matéria-
prima

Residuos das industrias de

cereais e farinhas

Residuos de frutas e
vegetais

Residuos de cacau

Residuos de misturas/pos
para preparo de alimentos
e bebidas

Composto por macroalgas
que se desprendem
naturalmente e
depositam-se nas praias e
gue apds colhidas sofrem
processos de lavagem,
secagem por gotejamento,
trituragao, separagaoc das
fases sélida e liquida, na
qual a fase ligquida é
centrifugada e filtrada,
pasteurizada e
concentrada. Ja a fase
solida sofre processo de
secagem, desidratacio e
moage m.

Descrigcao

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

Farinha de alga
parda (Ascophyllurm
nodosum); farimha
de alga marrom
{Ascophylium
nodosurm); Alga
verde (ulva sp.);
alga verde liquida
(Ulva sp.); alga
vermelha (Solierig
sp.); alga vermelha
liguida (Salieria sp.)

ldentificacdo do
Ingrediente

Residuos das
industrias de
farinhas, biscoitos,
massas, paes,
bolos, snacks, barra
de cereais,
macarraosfsinstant
aneo, massa umida,
tortilha, panetone,
graos, fermento.
Residuos das
inddstrias de
batatas, temperos,
derivados de soja,
caldos e
especiarias, frutas
desidratadas, sopas
desidratadas, polpa
de frutas e
legumes, bebidas a
base de soja, sucos
de frutas e molhos.
Residuos das
industrias de
chocolates e
bombons.

Residuos das
industrias de
achocolatados em
po, preparados
salidos para
refrescos,
cappuccino,
mistura
parasis=bolos, café,

INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - DOU - Imprensa Nacional

Umidade -
max.; Proteina
Bruta - min.;
Extrato Etéreo
- min.; Fibra
Bruta - max.;
Fibra em
Detergente
Acido - max.:
Fibra em
Detergente
Neutro - min.;
Matéria
Mineral - max.

-Garantias

obrigatorias
de rotulagem

Restrigoes
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formulas infantis,
po para preparo de
sobremesas,
misturas/pos para
preparode molhos.
Residuos das

Residuos de bebidas industrias de
liguidas e bebidas bebida mista de
compostas frutas, néctar de

lfrutas, cerveja.
Residuos das
inddstrias de
sobremesas
lacteas, requeijao,
petit suisse,
iogurtes, bebidas
lacteas,
compostost=lacteo,
queijos, manteiga,
leite condensado,
leites
concentrados,
evaporados e em
po, misturas
lacteas,

sobre mesassislacte
as, leites
Ffermentados, doce
de leite, leite
Iaromatizadﬂ.

Residuos de industrias de
produtos lacteos/derivados
lacteos

Residuos das
inddstrias de
aclucar, confeitos,
Residuos a base de balas e gomas de
agucares mascar; glicose,
torrone, pacgoca, pe
de moleque, e
xaropes.
Residuos das
indudstrias de creme
wegetal, margarina,
maionese, oleo
composto, azeite,
Residuos a base de oleos e oleos e
gorduras vegetais gorduraskisvegetais
, molhos
preparados para
salada e coutros
molhos pronto para
ConNnsumo.
Residuos das
inddstrias de
alimentos para
animais de
companhia.

Residuos da alimentacgao
animal

7 - Ingredientes utilizados
na alimentagdo humana e
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susceptiveis de emprego
na alimentacio animal
dentificagdo Restricdes
Aglcares, dextrose e
frutose
Amido de mandioca
Amido de milho
roz e quirera de arroz
veia e derivados
Farinha de linhaca
Farinha de milho
Farinha de trigo
Farinha e fécula de batata
Farinha e fécula de
mandioca
Frutas desidratadas
Frutas in natura
Germen de milho
!GIL‘:ten de milho
‘Glaten de trigo
Lactose
Leite em po
Melaco de cana
idesidratado
Melago de cana ligquido
Oleos vegetais e gorduras
l\ﬂetais
Sal
Soro de leite
Soro de leite em po
tjetais desidratados
egetais in natura
rope de glucose
rope de milho
8 - Veiculo ou excipiente
Identificacdo Restricoes
ua
Algas calcarias
Amido
Amidoglicolato de sodio
Carbonato de calcio
iCarhonatn de so6dio anidro
‘Casca de arroz moida
‘Casca de aveia
Caulim
iCelulose microcristalina
Cloreto de Sédio
Dextrina
Dioxido de silicio
Farelo de soja
Farelo de trigo

Proibido o uso
latina na
alimentacdo
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Glicerina

1,6 anidro D-Glicose
‘Gordura vegetal
hidrogenada

Lactose anidro
Lactose monoidratada
Milho moido

Oleo mineral

Oleo de soja

Povidona

Sabugo de milho moido
Sacarose

Silica

Silicato de magnesio
Sulfato de magnésio
Vermiculita

LISTA DE ADITIVOS AUTORIZADOS PELO MAPA PARA USO NA ALIMENTACAO ANIMAL NO BRASIL

1 - Aditivos Teowol ag cos

Audi U

Achcia Concarna
Acetato de Amdneo

ANEXO I

Clhamificag@o

Ackorve nte de ador
Regulador de acider

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

de animais
ruminantes
quando nao
for obtido
exclusivament
e de couros e
peles.

‘Garantias obrig at6rias de
rotulapem

|Achcin Concanna - ren. & mdx
Aeetato de Armdneo - men. &

Re str goes
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wradion .

Acetato de Calco

Conservante, Estabdlirante, Regulador de acadez

Acetato de Calcso - mmun. « msdx.

Acetato de Potissio

Estabdlizante, Regulador de acide:

Acetato de Potim=so - rmin. e
wradon.,

Aoetsto de SbHdio Lo =& rea e Joetato de SHdeo - mun. & i
Acsda fcético Conservante, Regulsdor de acide: Acido Acético - men. e max.
Acido Mginso mubsfcante Acido Alginico - men. & mbx.
Acido AscdrbicoL- Antsoxidante, Regulsdor de acider Acido Asedrbico - rmun. & mdx
Acido Be nedsco Coonse rva ne Acisd o Benz oo - mun_ & mix.
Acideo Citrico Antsoxsdante, Regulador de acidez Acido Citrico -min. e mdx.
Acsda Este arico A ritee S purma n te Acsdo Estesrnco -min. € més,
Acido Fitco E sta bl izante Arido Ftheo - muin. e .
Acsdo Férmeco Conservante Acido FONMBCo - mun. & méax.
Acido Fosfdrico Antsoxidante, Regulsdor de acide: Acido Fosfdrico - man. e e,
Acsdo Fumbsrico Regulsdor de scider Acido Fumdbrico - men_ e mbx
Acsdo Glutimeco, L{+} Realcador de sabor Acsdo Ghu thrmeco - rmen. e mis.
Acido Guanilico 5™ Realkcador de sabor Aride Guaniico - rran. & mifx.
Acido inosinkco, 5- Realkador de sabor Acido INosinico,S - - min. e m.
Acido Latico Regulador de acidez Acido Latico -min. & o
Acido L-Tar thrico A ntioxidante,. Regulsdor de acide: Acido Tar thrico - min_ e max.
Beida Mihos Regulsdar de scidar Arida Mabes - rmin_ e rrde
Acido Peracético hegul-im de scider Aoido Peracétco - mn_ e ms
Acido Propsdnico Conservante Acido Propsdnico - men. & m
Aesde Saliceo A rilen ghorres rante Arid e Slicien - frn_ e o
Acido Sérbico Conservante Acsdo Sdrbaco -min. e mdoc.
Acido Sulurcs Regulsdar de acider Acido Subfirco - min e max.
Acido Tiodipropidnico A rtsoxidante ﬁ"“"dmm' ..
rrvu bsafi can Es pessarnte , Esta balirs e,
Agar rnect-'l'l::he- pe L
Alcool polrviniico Espessante Alcool polviniico - min. e mdbx
Alcool Propilco Emubificanie Alcool Propilco - mun. & méax.
AMa-Caclodexts na F#ﬂmu,atﬁﬁaﬂu A a-Cxclodextrna - min. e .

Al s -Hedroxiscido (Aha)

Fl:wlﬂloc de acider

AN a-Hidrosis cido (A ha) - men. e
o

Alg inato de Armdameo

rmubifecant, Espe s ante, Esta billir ante,
meeCctan te

Ldgina o de Amdnso - min_ e
wradon

Alginato de Calkoio

mubsificante, Ezpessante, Estabillicante,
e ctan te

LAlgins to de Cakcdo - myin. & mfi.

Alginato de Potisso

Ermutstican

Sdgina to de Potinso - mun_ e
T

mubificante, Espesante, Estabilizante,

Adginaw de Propi lenogicol -

Adg ina to de Propdenoglianl s P b .
Adg ina to de Sadio Espesante Ldginato de Sodio - mein. e
Adurmanosilscato A miteuirme Ctan te Adumanosili Cato - mEn. e madx

Adurmanosibcsto de Calcio = Sadsa

A ds orve e, Antisglome rante, A miumectante

Adumanosik cato de Caldo e
Shdso - min. e mbx.

Adumanos ilscato de Sadho

A ds orvente . Antiaglome rante . Antiumectante

Ldurminosli cato de Sddso - men .
= .

Aduirranod sllees tao

A ds orve e de odor

Aburman o e st o - M. & ok

Adurminos silica to de Calao & Sodeo

A ntia glorme ran e, A ntiumecta mte

Ldurman oss lscato de Chlcio e
Sodeo - min. e mdo.

Adurmanos silecs to de Sadso

A, rrtics Eloamee ran te

Adurmanossiscato de Sadeo -
rrein . &l

Armisdo Acetilado Adipatado

Estabdizante, Emubifcante

Larwdo Ace titad o Adipatado -
wran . & rrado

Ascorbato de Calcio - man. ¢

Sz corbato de Calcio A, ritiocid an te ;
Ascorbato de Potinsio 8, nosdd anbe Ascorbato de Potisso - mun.
Ascorbato de Sadeo A mitsoacd ante Ascorbato de SSdso - men. e

wrradioa .

Bermonna

T rante

A ds orvents, Antrum ectants, Aglome rante, Antiaglo

Pmmniu-m. & rmdx.

Berzoato de Sddeo

Conse rvante

E:::omdeﬁﬁdb—rr&l.e

Be ta-Ciclodextrana

Eq:-e:umt:, Es tabalar ante

Beta Caclodextring - rran.
e

BHA | Butillh sd rasia nisaol]

A ritsoxed ante

r&m-nﬁs_enﬁ-_

A de
150 me/ kg

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474
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BHT { Butithid roxital ueno)

A ritsoed ante

LJ-H—rrﬂn.ernﬁ:.

IMan de
150 med kg
na dseta
total

Bacarbonato de Ammdneos

r-eguhdo-r de scidez

m:hoﬂm de Amdnio - min. e

Bacarbonato de Potasss

Eﬂbliﬂmh:.. Regulsdor de acide:

ato de Potdszio- min.

Bicarbonato de Sadiso

Arniaglhutinante, Regulador de acider

mhﬂnmd:!-ﬁdn rEn . e

Bifosfatode Magnéso

ru:gu lador de acidez

hirmrm de Magnésio - min. e

Bifosfatode Potdssio

miaglomerame, Emubificants, Espessants,

stabillizante, Reguladaor de acsdez, Umectante

Pifoim de S&dio -mein. e max.

Bifosfatode Sodio

A rmtiaglorme rante, Regulsdor de acidesz

t::nmdesadin - mn. &

Bis sulfito de Sadio

Conservante

‘Bissulfito de Sadieo - min. e mdo

Carbonato de Ammsdnio

r.guhdm de acidez

Carbonato de Amdnss - min.
o

Carbonato de Calcio

mMzaglormerante, Estabi kzante, Reguladaor de
cader

Carbonato de Cakso - mun. €
.

Carbonato de Lantinio

lel.on-m

Larbonato de Lamtand -min «
ard

Carbonato de Magndsio

Amaaglomerante, Regulador de acsdez

Larbonato de Magndsio - man.
e i

Carbonato de Potassso

Estabilizante, Regulador de acsder

Carbonsto de Potdsso - mun. &
aradon .

Carbonato de Sodio

A rmiaglome rante, Regulador de acidez

Carbonato de Sadeo - mun. e
o

Carboxsme tillcchu ks e SoSdeca (Goma de Celulose)

mubsificante, Estabidlir ante, Ezspezzante,
meectante

Carboxwme tilcedulboze Sodeca -
. & b

Carr sgena

Errrulufacan s

WCarragens - fmin. & o,

CarvBo Ativado de Coco Babacu

A cs orve nte de mcotoxinsas

Carbono EMmentar - rman.;
Umsdade -rméx ;: Perdaa fogo -
T

Carvio Veg etal Ativado

A chs orve nte de micotoxinas

CarvEo Vegetal Ativado - men. e
o,

Ceubloze em PS

A ritis glorme rante, Emubsificante, Espesants,
Estabdizante

Cedubose - muin. e mubx.

Cedubos e Microcris talina quiumu e
= .
Cerade Abetha Ermubufecanis ‘Cera de Abelha - min. € max.

Cerade Carmauba

nrﬁw“rmu_ ﬂcguhdnr de acedez

LCera de Carnauba - men. & oo,

Citrato de Chlcio

Conservants

Tiwrasto de Calso - mun. & méx.

Citrato de Potasso

rltgu Isdor de acider

Citrato de Potd=sio - min_ e
Cigt-

Citrate Monapotisso (Citrate Didcids de m!h}}leguuu de scider

Citrato Monopotd smeco -min. &
s

Citrato Monomddco

thl.lhdm de acidez

Citrato Monosddxco - men. e
wradie

Critrato Trcslcsco (Citrato de Calesn )

bn-nsuwnu_-, It-e!uum-i de scadez

Gitrato Trechlcsco - man_ & max

Citra to Trpotis sco {Gtrato de Potas so)

P!Aguhdnr de acade:z

G trato Trapotd 5200 - fmman. &
o,

Citrato Trissddeco (Citrato de Sddao)

hegu lador de acades

O trato Trissddco -min. & mao.

CEnopti kol ita

A ds orve nmte . A ntisglome rante

Oinoptilolita - men. & o

Cloreto de Ambnsa

Regulador de acider

LCloreto de Aamdnss - mun. €
e

Cloreto de Magnésso - rmen._ e

Cloreto de M agndé so Conse rvante

Clareto de Potassso spessante, Estabidizante L - ——"
Concentrado de Tocoterds A ritsoaod ante Tocoferdes - men. e .
Crospovidona A, ritia gloamee ran te O os povidona - men. e o,
Curdian Espesante. Bstabilizante Curdian - men. & o,

D-AHa Tacoferol hmmdmu 'D-AMa-Tocoferol - rmin. & mde.
Dextrana Estabdizante, Aglomerante be.tuha - man. & mdo.
Discewto de Sado Canservame m&mﬂﬁdh-m_c

Fhmniuamhenth_

Distormita 0ol orve nte, A ntinglomse rante . A nteum ectan te
Diformiato de Potisso Conse rvante
Drormisto de Sadso Conse rvane

iato de Potds=o - min e

isto de Sodio - mun. e

Ditosfate (Protesfato] Cakico Acdo

A rmzaglome rants, Emubificants, Urmectants

t:::hmcuﬁma!ddo-nin.e
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Difos fato | Pirofos fato)] Decalcico

Emuliﬁﬂn!t_ Es pessante, Estabdieame, A egulador os fato Dichicico ~min. &
e ackder

Difosfato {Pirotosfato) Dissddico F\.;uhdm de acidez S ERRCED: -
. . mubsficante, Espesmante, Estabillir ante, Regulador o= fato Tetrapotés oo - rmun.
Difosfato {Pwolosfato)] Tetrapotinsco Et Schan_ Liereis o5 S
Difosfato |Pirofosfato] Trissadico ml_h"ﬁﬂﬂh.. Espessante, Estabdica e, R agulsdor fato Trssodeco - men.
e ackder, Urmectante
E = mubsficante, Expessante, Estabilirante, R egulador fato Tetrassddico - men. e
Diosfato Tetrassddico |Pwrofas fato de Sadeo] Et sdez, Ume e
Difosfato Triss ddico la,eguhdm de acider ﬁ:‘:f"“ TP .-
Diglutamato de Magnésso Realcador de sabor y; h.?rrsu! tode Magnésio -
Dilsuril Tiodipr apionato A ritao xid an te t:""'""_"'"'"’" PN = KT
Diarmset scona (Poldame tills loxana ) s glosme ran te, Antiespumante, Bmulkificante h:ﬁ-ne!i:nna+ T . & frdx.
Dirrvet dipoks Soxsno Antie s pumante SMiipolielicamne - mis. &
Didxdo de Carbono Conservante [2:::“0 8 Contanng - i &
Dismdo de Silecen ou Sileca Es glomee ran te . An tiurm ecta nte h:ﬂhido de Saliceo - rmen . @ rrai.
DiL-Aa -Tocoterol A, rteo xad an te I'l'mhml - TN, & max.
EDTA Céicio-dissddico Artioxid ante, Conservante ﬁm e
EDTA Dis s ddeco A, mtaoaxcsd an te | Conservante, Ests bi Eean te T DissdSdsco - rmen. & Ml
Enter ococaus foedcum (ATOC 55593 ) Inoculante de silagem _'Eﬂl s el e
Enterococaus foedcum (DSM 22502) Inoculante de silagem .&lmUsfaazﬁ.rm s
Enterococaus faecum (DSM 3530) Inoculante de sillagem _'E"l o feraeine =
Enterocuacus faccum ATOC 19434) Inoculante de silagem .'En' ol s S
Ex torbate de Sodie o saoEd an be wrbato de Soddeo - men. e
Extearato de Caloio Pn%um Iﬁtﬂlrmde e = .
Estearatode Magnd o L‘l.d:'nmﬂnu, Emubafacante | mlr e Magudaio - e
Estearatode Sodio Aglomer ante ﬁ"“l"“' A ST = .
Exatearina Conzervante blﬁnﬂna - Fren. & max.
Estesrad Lastilate de Sadia Emutaficanie E:’":"' LA ANt e ST =
Extearaid-Z2dacillactato de Sddin Frnnlili:.nn! ":—mzemh_ tode
teres de Acido Acético e
Exteres de Acido Acéetico & Acdos Gravos Frr'n.lﬁf-':.nn-! Gt S S
teres de Ackdo Acétco e
Ezsteres de Acido Acético e Acidas Graxos com
5 1 mubsficante, Estabalizante Mos Grams com Ghoeral -
- e .
™ = 2 - teres de SAcido Citrico com
Esteres de Acido Civ o com Acido Graxo stabslizante o Gr - e -k
i teres de Ackdo Citrico com
Futerrees dee Acido Citr co com Acidos Grawvos krnulil’h:.nn! Sl Grams - i = erhe
teres de Acido Citrico &
A ciick r Acicl
?:Emldg Shons. gaica Amsoxsdante, Emulsi icante, Estabiliz ante oz Graxmos com Glceral -
. & .
: ] teres de Acido Litico e
g“m de Acido Latico e Acidos Graxos com Emulsficante. Estabilizante rdos Graxos com Ghceral -
. e
. teres de Sacarose e Acidos
Esteres de Sacarose & Acidos Graxos Frnuhi‘ﬁu:nnﬁ.-, Estabiizante . i
11 Hidroxse tilce hulas e leﬂﬁ-ﬂnt, Espessante, Estabilizante t:“”‘m' R ..
Eti bosiu lose A ghormeer an te Etilcelulose - min_ e mdnc
M i de
150 me/ke
nadeeta
Etoxsquin A ritio s an te Etoxéquin - miin. e mdoc ;:h: ﬂ':t
g kg na
deeta de
e %
Eubacterium Sp. {D5M 11798) Adk orvente de mcotoxnas JEubactersum Sp. (DSM 117498) -
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rn . e o

Extr ato de Abecram

A nitsoxed an te

Aeoido Candsko + Camosd -
TN . & b,

Extr ato de Cardo Mariano

A ds orve me de mscotoxn s

[Extrato de Cardo Mariano -
rn. € madx.

Extr ato de Cardo Marmano

Adsorvente de mcotoxnas

Salma rana - man. e mdx.

Extr ato de Parede de Levedura

dsorvente de mcotoxinsas

‘Betaghucana - man. e mds.

Extr ato de Parede de Levedura

Adsorvente de matoxnas

t::_mﬂﬂﬁdm - ran. &

Extr ato de Yuoca

h.-nramde Yuoca - min. e mac. ]

Extr ato Enrquecids de Tocoferal A st wad an te [-i'acnf'_ oferdis Totaim - men_ e max.
Extr ato Secode Algaroba A glormer ante I ﬂ:a e : i
Farinha de Algs Parda {Ascaphylum Nodosum) Adsorvents t'_"" ha e Earchn —rin. -
- ST = E——— i r::::-ci-umdesn-dio-mne
_ﬁiﬂdt Cn*ma E sta bel izante . de Ca*ena-mh_cmh_
Fibra de Trigo Extabtelizante ade Trgo - min. & b,
Formalbdeida Conse reante Fa-nrudgido - Fruin. e Frao
Formiato de Amdnio Conse rvante | i de ey =

Formia to de Amsdnso

Regulador de ackder

mﬁm& A Greo - meEn . e

Formaato de Chbcin

Conse rvante

iato de Célcio - min. e

Formeato de Sadso

Conservante

Formiato de S3do - men. & m.

Fosfato de Amdnio

r.eguhdn-r de acider

t::-mde Arrdneo - rren_ e

Fosfato ehsdrogenado de Amdneo

mubificante, Bspeszante, Estabdlirante, Regulador

& ackder, Umectants

ato Déhidrogenado de
O - . & .

Fozsfato Dehidrogenado de Calkcio

ntiaglomerame, Emulkiicante, Espes=ante,
stabel zante, Regulador de acder Umectants

ate Dihdrogenado de
- ran. € madoc.

Fozfato Dehsdrogenado de Sadio

de acider, Urmectante

Ermubsficante, Espessante, Estabillizante, e gulador

ate Dihdrogenado de
0 -ImEn. & mAx.

Foafato Hidrogenado de Calcio

Antiaglomerante, Emubibcante, Espessante,
Estabilizante, Regulador de acide: Umectants

to Hidrogenado de Caldo
min. & e

Foafato Trechkeico

A, ritia ghosre rante

Fosfato Trcdlcso - mun. e mdx.

Furmarato de Sodeo

Regulsdor de acder

t’:::wmdef.dﬂin - frn. &

Fumoandena ESter e

A ds orve me de miscotoxenas

Furmonisina Esterase - rmen. e
.

G o -Oclode xtrana

Fq:-uumu. |Es tabilliz snte

G ama -Ciclodextr ina - mun. e
e

Gelatana

Ermulsficante, Es pe s sarmte. E sta balica mte

Gelating - men. & mdx

Ghcerina pur i cada |G Boerad)

A glormer ante, EBspessante, Umectante

Gl ot rell - men. & mda

Ghuconata de Chlesn

rt: pulsdor de schder

Ghxonaw de Calcio - men. €
e

Gluconato de Magné o

Fu;uudm de acider

Ghxonaio de Magné=o - mun. e
s

Gluconato de Potisso

quiﬂu\m Regulador de acider

Gluconato de Potdstso - mean. e
rrufre

Ghluconato de Sadso

Eq&zumu, Es tabdllie ante

Ghcona©o de Sadeo ~men. e
o

G lucaono-De ita -Lactona

Estabilicante, Regulador de acder

Glucono-Delta -Lactona - men. e
.

Glucono-Delta-Lactona - men. &

Ghlucono-Delta-Lactana E sta bl izan te ;
Ghucono-Delta-Lactona F’huiﬂnw R DLt .

Glutamato de Monoamdno

hed;adaf de sabor

Ghtamato de Monoamdns -
e & i

Ghlutamato de Potinso

Fhﬂ;:ldm de sabor

Glutamato de Potaseo - muan. e
T

Ghlutamato de Sddeo (Gutamato Monosddia)

F.eal;adot de sabor

Ghutamato de Sodeo - min_ e
e

Goma AHarroba hrmhiﬂ-:an-: Gosma Alfar roba - men. € max
Gomma Aarroba (latai, Garrofina, Carabal Emulsificantes, Espessante, Establlirzante Gosma Alfar roba - men. & max
G o A rabeca (A chcia) hmﬁunh,Emuﬂﬁ,Eﬂlﬁ:mu Gowma Ardbeca - men. € mbx.
Gorma Caraia hﬂmh&tﬂnh.Emnaﬂﬁe.Eﬂmaﬂu Gosma Carais - min. & max.
Gorma Casiia anﬁﬁe.unu, Espessante, Esta bz snte Gosrs Chisis - rran. & oo
Goma Gelana qumu. Es tabdlo ante Gorma Gelana - men. € mdx,
Goma Guar Frmliﬂnnh:, Ezpezzame, E stabilica me Goama Guar - men. & max.

Goma Konjac

Ermubaficante, Espessante, Estabilizante

Gorma Koanjac - man. & .
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Gosma Tara

kqn-e = ante, Extabdir ante

Gosma Tara - men. e max.

Goma Tragacanto

Fm!liﬁ:ant, Espessante, Esta bilizante

Gowma Xantana

Guanilato de cilcso 5"

Goima Trq?:anmv min. e mado.

abkcador de sabor

e T S, W N

Gomma Xantana - min e mde.

Guanidato de calkeio - min. e
o

Guaniato de potédso S5

F-ﬂpdcrr de sabar

Guanilato de potissio - min. &
ATl

Guaniato dssddco 5-{Guanidato Desddco.
Dimsddio S-guaniato]

thdpdnr de sabor

Guanidasto disddeco -min.
o

Hewam etafos fato de Sédio

kﬂﬂiﬂrﬂt

Hexame tafosfato de Sadeo -
e e

Hidrdmdo de Aamdneo

Flcgu lador de acider

Hadrdxado de Amdnso -min. e
e

Hidrdxdo de Calcio

Faguhda-r de acidesz

réxsdo de Calcio -min. ¢
o

Hidréawdo de Magné sio

Ficguh-do-r de acadez

Hadrdxsdo de Magnésio - men. e
e

Hidrdmdo de Potdseo

F\cgu iador de acider

Hdroxado de Potdizio -min. &
T,

Hidrdxwdo de Sadio

P!Aguhdo-f de ascdes

roxdo de Sodeo - man. e

Hidrompropd Celulose meng_ Espeasante, Esta bk ante F’ﬁdmw Celubkee - min. e
» e sede - min.
Hidrospropiamedo Fmﬂﬂﬂt Hadroxapropdarmedo -min. e

T,

H s rospropalm etilce bu bose

Eﬂwhif-ﬂnt. E spessante, Estabiatame

roxapropimeticelubkae -
- & A

Inosinato de Calkcio, 5

Re slcador de zabor

an'mamde Calcso - mun_ e
o

Inosinato de Potdssio, 5-

Re sl ador de zabor

Inosinato de Sidio, 5°- {Inasinato Dissddica,
Dimsddio S-inosinato]

Realcador de sabar

Inosnats de Potisss - man. &
T

Inosinato de Sadio -min. e
o

= oarualte

A ritia ghosme rante

Eomalte - men_ e o

Lactato de Samdnio

Regulsdor de acider

de Aamidnio - min. e

Lactato de Calcio

htguhdaf de acsder

hmdcﬁlﬁb- TN, € Frai.

Lactato de Magné=o

Regulador de acsder

Lactsto de Magnésio - mun. &
T

Lactato de Potassso

Armaondante, Regulsdor de acder

Pctatn de Potéisio - min. e
T

Lactato de Sodieo

Lirrees ctan te

A rmsoxsd ante, Espesmante, Regulador de acsder,

de Sodio- men. e max.

Lactitol

Emulsficants, Espessants

Lsetitol - min. & max.

Lactaobacilus acdophilas (CCT 0329)

Inoculante de silagem

Lactabacilus ackadophilas - min
= el

Lo ternhacilus addophilus (OCT 2933)

Inoculante de siagem

dactobacilus acidophilus - min
= e,

Lactaobacillus brewis (OCT 0564)

Inaculante de sidagem

Loctobocilus brewvis - min. e
T

Loctoboacilus brevis (DSM 12835)

Inoculante de silagem

lactobacilus brevis - min. e
o

Loctabacilus brewvis {DSM 19456)

Inoculante de silagem

Lactobacilus brewis - min. e
o

Lactoboacillus buchne i |ATCC Pta-24594)

Inoculante de sidagem

Loctobocilus buchneri - man. e
.

Loactaoboacilus buchneri (CCTA4711)

Inoculante de sdagem

Loactobocilus buchneri - man. €
e

Loctoboacilus buchneri (CCT 4716)

Inoculante de sidagem

dlactobocilus buchneri- men_ e
T

Loctoboacilus buchneri (DSM 12856)

Inoculante de siagem

Loctobacilus buchneri - mman. &
.

Lactaobacilus buchneri (DEM 1357 3]

Inoculante de siagem

Lactobaciius buchneri - man. &
e

Lactobocillus buchneri |DSM 22501

Inoculante de sillagem

Lactobacilius buchner) - rmen. e
.

Loctobacillus buchnesi (HCIMB 30133)

Inoculante de siagem

Loctobocilus buchneri - mun. &
e

Loctaobocilus curvatus CCT 7518]

Inoculante de sillagem

dactobacilus cunsatus - man. &
o

Lactaobocillus curvatus OCT 75700

Inoculante de sdagem

deavetorhorcillinrs curwabus - mun. =
e,

1 actobocillirs corverbars m TEOZ)

Inoculante de silagem

dactobaoclus curvalus - man. &
T

Lactobacilus diokivarans {DSM 32074)

Inoculante de sillagem

Lactaohacillus dalhwarans - mmn .
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e .

Lactobacilus hilgardii (CNCM 1-4785)

Inoculante de sdllagem

dactabacius hilgardi - men. e
o,

Lactabacillus kefici (DS 19455)

Inoculante de sillagem

deretabacillas kefici - min_ e
o,

Loctobacillus bctis (HCIMB 30160)

Inoculante de silagem

dactobacilus actis - man. €
e

Loctobacilus paracassl DSM 16245)

Lactobacillus plantarum (ATCC 53187

Incculante de sllagem

.-

Inoculante de silagem

Lo tobaocilas paracas el - men. e
o,

Lactobacillus plan tar wr - min.
= i,

Lactabacilus plantarum (ATCC 55942)

Inoculante de 1ilagem

Leaetaobacilus prhan bar wrr - mn.
e i,

Lactobacilus plantarusm (ATOC S870)

Inoculante de sillagem

Jdererobereillirs ,phnn‘rum = Fryin.
= i,

Lactobacillus plantarusm (ATCOC 8014)

Inoculante de silagem

deretobacillirs plan tar wrrm - min.
= max,

Loctabocilus plantarum (CCT 1013)

Inoculante de 2ilasem

Lare tarba il s phan bar W - fmin.
= Tl

Loctabocilus plantarum {(CCTE&741)

Inaculante de sillagem

Lere tovba cillers phan baruim - mEn.
= i,

Loactaboacilus plantarum {DSM 12837)

Inoculante de sillagem

Leyerobacillus prhan tar wrry - myin.
= Il

Loctaobocius plantaruss | DS MM 16568)

Inoculante de sillagmem

Lere tavba cilars phan tar L - fmen.
e Tl

Lo tehacius plantarum {5k 16682)

Inoculante de sillagem

deretabacillus phan tar wm - mien.
e

Lactobacillus plantarum {DSM181121)

Inoculante de silagem

Lare Foba cilers phan tarum -~ min.
- T

Laoctoboacilus plantarusm (OS5 M 1945 7)

Inoculante de silagem

dare faba cillurs phkan tar wm - men.
e o

Loctaobocilus plantarum {OSMM 3676 )

Inoculante de silagem

dere tabacillus ghan tar wm - mn.
e i,

Lactobacillus plantarum {DSM 3I677)

Inoculante de sillagem

dearetobocillas phan taruam - min.
e .

Loctobacilus plantarusrm (Milab 393)

Inoculsnte de sidagem

daretobacilars phan far wm - men.
e e

Loctaobacilus plantarum {NMOIMB 20027 )

Inoculante de sillagem

daetabacillus ghan tar wrm - man.
e e

Lactaobacillus rhamnoswus (NCOIMB 30121)

Inoculante de sillagem

deretobacillas rhamnosas -min
= .

Loctobocilus solvarius subsp. salivarius (ATCC
11741)

Inoculante de silagem

Locrobocillus salhwarias - man. &
o

Lactococrus kactis |ATCC 13675)

Inoculante de silagem

dactoarccus actis - min e b

Lartocoerus actis (CCT - 7519)

Inaculante de silagem

laetaarecus Metis - min & rmdoc

Lactocoaus kactis {CCT 03604

Inoculante de silagem

dactoarccus actis - min e .

Loctocowus actis (OSM 11037)

Inoculante de sillagem

daoctowccus actis - min e mdo.

Loctaocodaus actis {NCIMB 303117)

Inoculante de sdllagem

lactoorccus ctis - miin. e oo

Loctococus actis {NCIMB 30160])

Inoculante de sillagem

lactoamocus ctis - min. & o,

Lactoperoxidsas e de Lsite Bowvino

Conservante

Lactoperoxsdase - min € max.

Lecitina de Girassol

Fl'rml!ﬁ:-a' neEe, antioddante

Lecitina de Girssaol - min. &
e

Lecitina de Soja

hrﬁuﬁdmm, Ermubuafecanis

Lecitina de Soja - min. e mb

Lectana de Soja Hidralisada

Enwhiﬁ:nnu-

Lecrtana de Soja Hadrolsada -
wrain . & o,

Leonar dita

A deorvente de micotoxnas, Antiaglom erante

Le onardita - min. e oo,

Levedura Autolisada de Cana-De-Acucar

Ak orverme de micotoxanas

meucﬂeﬁ— M. &
. Beta Ghucanas - men. e
o

Lgnosufonato de Calkso

Adh orvente . Antiaglomerante, Antlumectante.
A, mtia glome rante

Lgnosulfonato de Cabao - rman.
e i,

Lignosuonato de 5 4do

A cis orvie e, Antiaglome rante, Antaumectante,
A ntia ghorme ran'te

g naesulfonato de Sddio - man.
e

Lzado de Saccharanmices o= revi shae

A e orve e de mcotoxnas

Umidade -min. e max.; Beta
Ghucanas ~min. e max.

M alato de Calcio

Regulador de acsder

Malsto de Chlcio - mn. & méx

Malato d= Pothssio

Regulador de acider

Malsto de Potassso - rmen_ e
e

M ala to de Sddio

Regulsdor de acider, Urmectante

Malato de SoHdeo - min e mde

M ala to Monopotdis o

M ala to Monossddeco

Regulador de acsder

F.-egul.dm de ascsder, Urmmectante

Malato Monopotiameo - men. e
Malste Manossddics - mun. &
wrruor

M altitod

dulbcorante, Emubsicante, Estabdlirante,
e CLan Le

M altstod - men. & M
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Maltodextrina Fq:-e:smlt- Es tabidar ante iuhltﬁdm - min. e s
!u_lg'ulfl Eﬂ_lgl_i;lnhe, Umectame M _H_l:IE‘-— N e oo
Metabiss ulinto de Sadeo e —— etabissul fto de Sodiso - min. e
P etibc e bu e Espessante, Estabiiz ante, Urmectante Metilcalulose - min_ e md
P et Tk b oy e E mubsfeca nte, Espess an te, Estabilliz ante Pt tibe i eby bos e - mmin . e A
rEe. de
M etilpa rabeno Conservame Ihe tilpara beno - men. e mbax :::oi:::"“
torsl
Mono e Diglicer ideos de fcidos Graxos Fn-uliﬁr:.nn-_r 'ﬂ"ﬂ' Elﬂi!T:n de fc.
Monoe Dighcer ideos de Acidos Gracos leﬁﬁunu_ Estsbiliz ante """"E_ Disin:'::s de Acidos
Monoestear sto de Sarbitan Fmtﬁﬁﬂnu . :"—"“—'-‘m‘d"ﬁ Sorbatan -
Monoestesr sto de Sarbitana Fmﬁf‘-:nh, Estabiizante . :ﬂm“m'ﬂ* Sorbitana -
Monagkceride o Succillnado leﬁﬁung ﬁfm:ﬁu:decfmmﬂada~
Hnnc!in:ridem Ermubsifcani hhnogﬁ:nridms - En. e mdx
Maonogriceride oz Succmillados E rrvu bsifaca nite :ﬂr-:-eridms Succmnidados -
= .
Monglesto de Glamrol Aglomer ante, Ermulsificante t:’d':“"m KR EiRen o €
ke de Ghcerol - .
Monools sto de Ghce ral A glorraer ante _F"""" A min. e
Oleode Mamona n-ﬁsmmu Oldeo de Marmona - rmen_ e mbx
Oleode Peixe (Fracio Saturada) leﬂa:nu ‘:" 5'“-'“:"“ de Oleo de
o 4 de Riono Hidrogenado
Oleo de Ricino MHidrogensdo Poletoxilado le—ﬁun- s — i o st
Odea Mineral {Parafina Ligusda) Ermmubtsfcant, Espessante, Antaghome ran te rafana - man. -t__ix..
Organaalurmnossibcats A da orve rte de m Rcotoxn at Organoa bum inoss lkcato - min. &
Omado de Calsa Regulsdor de scide:z Orxacles de Chaledo - rrn. & mdx.
Onidao de Magnésio A rrtia gho e ran te Omidode Magnésio - min._ e
Omnato de Cobre Conservante Oncana to de Cobre - min. & oo,
Palmi tato de Ascorbila 0, niteoced e te britato de Ascorbils - men. &
Pectana Emulsficante Pectina - rmun. e max.
P ey aver ¢l s P e R i
Pediowocars addiactici |ATCC S866) Insculante de siagem s ane rn. &
Pediococars addilactici |ATCOC 8042) Insculante de silagem Pediocacris ackdiactic - man. e
e Nt - —;
Padlococass addilactici (CCT 7498) Inoculante de sdagem AU AL man_ e
P diacocolrs Atosace us - men.
Pediceoceus pentosaceus {DSM 12834) Inoculante de sdagem e pe
Pediococaus pentasacews (DSM 14021 Inoculante de silagem ?.:;::ﬂmn pentosore s - men.
Pedioccous pentasaceus {DSM 23688) Incculante de silagem :‘::"iﬂ‘t"-‘ pentosaceus - mun.
Pirofasfato Acido de Sodio Regulador de acider mm‘ﬂd° de Sadso -
Pirofos fato Dmsddco F-tguhdor de mcides rofosfato Dimddico - min. e
Pirofos fato Tetrassddico F‘mum de neider ::ﬁim Tetrassddico - mun.
Pobdextrose hmumh, Estabdirante, Urmectante h‘aﬁdnm = man. & mbx
Pobetde noghcol Estaballizante Polie tile nogl icol - min. e mi
Poletile noglcol Ricinoleatode Glicerdl thﬁu ne m:‘i‘:ﬂﬁ:’mﬂzﬁhm de
Pobetde noghcol Rcinobeato Gleeril leﬁﬁtjnh :i!‘m#lﬂﬂ Ricinoleato -
Polifosfato de Chilcio & Sddio Eml_ﬁﬁunm Expessante, Estabidlicante, Regulador fato de Cal oo e Sadeo -
de acider, Urmectante L
Polime tikcarbamid a A glomer ante t::‘ﬂﬂ rbameda - min. e
Polooce tike no | 20) sorbitan monolsurato - i ke tibe o s orbatan
{Polisarbato 20) el cam olsursto - men. e mdx
Policce tile no { 20] sorbitan monole ato {Poli sorbato e tile o 3 orbitan
a0} leﬁﬁunu b S
Polaue tile no { 20] sorbetan m onopalm tato hlnuliﬁ:znt h’u&n:ﬁtﬂu\a sorbstan
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{Paolsarbato 40)

monopa bretato - min. e mas.

Polocce tile no | 20) sorbitan monostearato

| Polisorbato 60) meﬁﬂnh‘“ FTOnoste ara to - mien. & mac
Policwie tile no | 20] 2orbitan trizte arato (Polzorbato — o Poboxse tile no sorbstan

65] e e s tearato - men. € max.,
N Fmﬂiﬂn“ [Polvinipir roldona - min. €

Produto de Fer mentagio de Pichia pastoris (DEM

tros adtrvos 2ootécrecos

Furmonisina Esterase - min. e

e S . - e ——— : ! '
Propilenoghcol e s S e Prapilenoghcol - mmuin_ & rmdoc
. de
Propigsisto A s wed an te Propilgalato - min e m . ﬁxh
IMax de
Propdparabeno Conse rvante Propdpar abeno - mn. & mdx. mmhyu
total
Propsonato de Amanso FaTRrp—— Praopionato de Amdneo - min. e
Propionato de Calkoeo Conservante Prapsonato de Calcko - min. e
Propionato de Potdsso R E————— Prapsonato de Potassio - min. e
Propsonato de Sado [aTp— Propéionato de Sodio- min. e

o

Propianibacteriuwm acikdipropionici {(ATOC 5853)

Inoculante de sidagem

Fropgéanilracterium

Propianibacterium acikdiprogianici {OCT 484 3)

I noculante de sillagem

lacidipropionid - rmen_ e s

Fropgéonibracterium
acikdipropionit - men . & .

Propionibacterium acidipropionici (CCT 7751}

Inoculante de silagem

Pubulan

Espesante

FPropioniba o teriarm
cidiprogrianic - fen. e .

Pululan -rren. e mdx.

Dutashna

A, s srve mite

U FPOAR NS - raen . & o

Re sina Cole s tiramana

O cs orve me de m ootoxsn o

Cloreto de Amdnso - men. e
rradon

Ribanucleotides de Calkesn, 5°-

Realcador de sabor

Ribonucle otideo de Chlcso -
HTENN . & AN,

Ribonucle otideo dimddico, 5°-

Hzm:‘bt de sabor

Ribonuckeotide o o ssddico -
o & rrado

Ricanobea to de GEoeril

E mubsificans, Estabiirante

Recanale ato de Ghcerd - min.
e

Sais de Acido Miristico, Palmitico « Estes rico com
Asndnia, Calcso, Potdssio e Sadio

A rtia ghormerante, Emubibcante, Espessante

Sais de Acido Mar istico,
Pabmitico & Eted rico coam
Aamdnia, Calcio, Potéssio
Soddio -min. e max.

Sais de Acido Obsico com Calcio, Potassio e Sadio

Artis glorme rante, Emulsificane, Espeszante

Sais de Acido Oleico com
Ch ke, Potiéssio & Sddio -min. e

o

Sepokta

A rtia ghosme ran te

Sepeolita - man. e o

Sesquiscar bonasto de Sddio

Regulsdor de scides

S quicarbonato de Sadeo -
orein . & o,

Silscato de Adurmeinso = men_ e

Siecato de Alumineo (Caulim) A mtia ghosme ran te 4
Silica to de Chloso A, rtics ghosree ran te Sillecato de Chlcso - mman . e mdx
: . e B i e i Silhcato de Magnéso - men . e

el

Silcato de Sodio

Regulasdor de ackdex

Silcato de Sodeo - min. & madoc

Sarbato de Calcsn Conse rvante Sorbato de Caleso -mmn. & .
Sorbate de Poth a5 L — Sorbato de Potiisso -min e

Sorbato de SHdeo
Sarbitol ou D-Sorbital

Conservante

Espessante, Estabiizante, Umectante

Sorbato de Sddso - mein. e madboa
Sorbitol - meEn. e rraie

Sulato de Asmdnio Fmﬂh““ Sulfato de Amdnso - min. «
Sulfato de Chlcio kmlﬂiunm TSulsto de CaAldo - min. & mde

Sulfato de Potasseo

Regulsador de acider

Sulato de Potéssio - rmen_ e
el

Sulfato de Sodeo

Regulador de acider

Sulfato de Sodeo - men. & méx.

Tako INS n®. 553fia))

A ritia glorme rante, Anturme ctante, E2pessante

Talco - rruin. & mfx.

TEBHO |Terc-but lhidr oquinana)

A0, vt ] S e

TEBHO - rmun_ & mubix

Tessulfato de Sadeo

A, o ad an te

Teossulfato de Sodso -men. e
o

TozuHato de Sadeo

A, rto asd an te

Teosufato de SoSdio - men. <

e
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Tocofera {Concentrado) hmmm Tocoferol - men. & md.
Tocoferal {D-Alfa-Tocoferal Concentradaol W ritioxid an te Tocoferel - mun. € mbx.
Tocoferal | DL-ANa-Tocoferal] f\fﬁnﬂdmm Tocoferol - min. & max.
Tr ealase Espesante Trealose - fmun. € meax.
Tr iscet ana L e Ctan te Triacetana -min. & o,
Trichas paran
Trichosporon mytoxinivarans DSk 14153]) Omitros aditivos ootdoncos smrpcatoxinivorans {D5k 14153)
~ N, & o
Trivofos fate de Sodio E<tat@izante Tripolifosfato de S&dio -min. e
Ureis Form aldeida A ghorree rante r h U i
Vermaculita A, e oree nte Vermeculits - man. & mde.
Ve rxita A, ritia gloame rante Werxita - min. & méAx.
Vinag re Br anco Destilado Heguhdo-r de acider Acido Ace tico - men. e max
Vinagre de Macs Repgulador de acider Acido Acdtico - mun_ e max
Sarbitol - men_ & mdx
Xarope de Sorbatol Lrree ctan te Esacarides: Hidrogenados -min.
e b
Emulsificante, Espessante, Estabillies e,
Halrtol b b = 2 ol - man. & mde
Zealta A s orve me de ador Zeolita - frun. & b
2 - Aditivwos Sensoriais
- . Garantia s obrig stdriss de
- o rotulagem Restricoes
N sulf o faaies Edus ey Acesuame de potdssio -min. &
Acetato de gerand A romaticante Acetato de gerand -min. e mdoc.
Ace toana A roaTaatie an te Acetoana - miEn. & mde.
Acido fenilacético A roaTEatic an te Acido fenilscé oo - miEn e
Al cool furfuriico A rormstic ante Alcool furfuri Boo - min. e méox.
Al crimm A rosmuatis ante e or BT — rren . e e
Abae wera A rosTaatis an te Adoe wera —min. e mdo.
- — sculc ke .A.rr:urﬁ:b crepldsculo - man. e
v i . e Asmarelo tartrasns -min
Anetol A rosmatic ante Anetol — man. e mdx.
Antocianina Corante Antocianina - men. & mdx.
Aroma de abacaa A roamatis an te Arosma de abacaia - meEn. e mda
_ . Arcima de aglicar quemmado -
Aroma de aglcar queamado A rormastiz an te . & e
Aromade alcaqur A rosTustie ante :Aru-m de alcacur - min. e mbx.
Aromade alfafa A rosTatie an te Arcrma de alfata - muin. e méx.
Aromade atho A rosmatic ante Aroima de alho - men. e max.
A adeal 5 " R Arcsmma de alho-pord - man. &
Aromade ameEndoa A rormEtie an te 4 - -t =%
Aroma de amendoam A rommastiz ante . S A = o
Arorma de armora A rormatie ante Arorma de srmors - men . e o
Aromade anis A rosratie an te Arcma de anies - meEn. e mdx
Aromade azene A, rOrmatie ante Aroma de arens - min. & moe.
Aroma de bacon A roITuStie an te Aroma de bacon - men. & mie
Aroma de banana A, roTmatic an te SArcma de banana - men. &
Aramade batata A FOrTOEtiE an te .T'ﬂﬂ‘ﬂ d_:_mg_—_nﬁ._a_a r_rvl»:-;.
Aromade baunidha A rormatie an te e - B ab
Arama de bife acebolado A rosmuatic sn te e hite » - G
e max.
Aromma de biscoito A, rOrTLatie an te Arorma de bt oodto - men. & mdix
Aroma de cacau £ roITaatie an te Arcsma de cacau - min e mas.
A & de okl =5 " rap—— Arcima de calabresa - men. e
Aromade camario A rosmatie an te 4 - il
o - (i -
Aroma de cana-de aglcar Aromatizante "1“““ e o
. & mdx.
Aromade canela A FOTTUEtiE an e Aroima de canels - men. & mbx.
Arcen s de capam-lmso A roerotic an te e sy saplo-Brlio - .
Araoma de caramebo A rosmaatic an te Arcerma de carame bo - men. e
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i
Aroma de carne A rgrriatas ante Aroma de carne - men. & max, |
Arama de carne ao rrolhs rmsder s A Ferrrimtis an te m:;:fc.'t:;:"‘“
Asomade carne assada o roersatizam e Aroamia de carne msada - min. &
Araomade carme de panela A rorrustis an te -"'"ﬂ“':: de carne de panels -
Ararma de carne defurmada A rerratos ante Atbrr':'::;:_j'r‘ defumada -
Aroma de carmne & bacon A rosmatic ante mdewmg bacon - min.
fArama de carne grelhada A rermatic ante :".::’: de carne grethada -min.
Aroma de cenoura T Arodma de cenoura -min. e
Aromade cereja A rorratie an te Arorma de oerejs - men. e mdoe
Aroma de cevada A rosmastiz ante Aroema de cevada - min. e max.
Aroma de chocolate ks, reseramvtie syt Aroma de chocolate -mun. e
fAromn a de chocolste branco A POt ante hﬁﬂ::‘::im branco -
Aroma de citrusd ou Sitrseo A rosmastis ante Nﬂ-ﬂ'l:detitl'usm‘:iuinr-
PO A oie SO0 JATONTRMEE ST pheows de coco —mbn. e sl |
Aroma de comanho T — .m de cominho -min. e
Aroma de cravo A rosmatic an te Aroma de oravo - min. e maoc
Aroma de doce de beite ) FOTTISTEE S T Aroma de doce de beite - muin. e
Aroma de erva doce A ro Tt iE an te Arorma de erva doce - min. e

- S d '_ N 3 L

Arcma de ervas finss A rosrotic ante el e vl TN — v &

Aroama d - .
Aroma de sucalipto A romatic ante e euciipto -min. e
Aromade farinha Lactea A rormtis an te :::": de farinha Lactes - mein.

Arorma de fen - MTein. &
Aroma de fenogrego A, rormatie an te 4 < grege

SArosma de figado bovino - man_
Arom a de figado bovino A romatic ante o e figade ]
Aroma de fild magnon A\ remutiz ante Arcma de fild magnon - men. e
Aroma de framboesa o rerTatEr 2w b droema de framboesa - min. e
Aromade frango A, rorratie an te Arorma de frango - min. & mioc
SAroma de frutas A, rormatie ante Aroama de frutsas - mein. & max.

1 =

Aroma de frutas amarelas A ro it an e A'f"""':‘::x'“m A re b
Aroma de frutas vermelhas A rormstie an te -ﬁ-l'ﬂﬂ'::-:::mlu wermelhas -
Aroma de fumaca A rosmaatir ante Arorma de fumasga -min. e mudoc
Aroma de galinha A, rosamartie an te SArcma de galinha - min. & méx.
Aromade gaiaba A rormatie ante Arorma de goiaba - rmen. & oo

Mrormea e eldha - rrin_
Aromade gros=hha A rosmatic ante . gros = =

Agrorms o & = i
Aromade guarand A\ rorTiatis ante e guarans - min e
Arcu'rl.ndein!trin A rosmatirante Jdarormea che iﬂnl‘l‘l = T . & .
Aroma de jenpapo T .m de jenipapo ~-min. e
Aromade jid A rormatis an te LAarcrma de ik - men. e mdn
Aroma de kiwi A rosmatiz an te Aroema de kifwi - mun. e mdx.
Aroma de laranja A FOTRtiE A te Arosmas de by anjs - min. e o
Aroma de beite A rosmastic an te Aroema de beite - min. e md.
Aroma de keite condensado A rosmatic ante RS A CREAR -

aTHn. & o
Aroma de beite e bauniha A rerrrimtis ante Mﬂrn:::::iheebwn.m—
Aromade magh A rormuastie an te Arorma de macs - rmuin. e mbdx
Aroma de magh verde e a——— Arorma de macl werde - min_ e
Aroma de mamSo A rosmatie an te SArorma de mamBso - min e mainc
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I Ok A P | T IS i
Argoma de manteiga A rosTiati an te m" Wwoma de mantsiga - men. e
Aroams maracujh - min.
Arama de maracujd A rormatiz an te ; e = = .
Aroma de mel A, FOITUSTLE S e Asrcerma de mel - men. & mbx.
Aroma de melago A, rormustis an te de melsco - men. & méx.
A R —— N —— Arosma de melancia - min. e
Argmade melio A, rOrTStiE an te Arcrma de melEo - men. & ma,
Aroma de ments A, rerrustie sn te Arorma de meEnts - man . & md
Aroma de midho A, roamatie an te Arosma de malho - men. e méx
Aroma de miho verde A roematic an te R N A
Aroma de mor ango A, FOrmIataz an te PN S s S o
~ Arosma de ordgano - mEn. e
Asroma de orégano A rosmatic an te ;
Aroma de panstone A roemaatic an te ; s - - e
Aroma de peine A rosmatiz ante Arosma de peine - mun. e mdx.
Aroma de peru A rormatis ante Aroama de peru - min. & o,
Aromade pésego A rosmaatiz an te RIS S PRS- Y. &
Aroma de pscanha A rosmatie an te Aroema de pacanha - men. e mdx.
Asromma de pamenta A roematiz an te dee —— a
SHrosra de pre - FrEn .
Aroma de presunto A rormatie ante ; —— =
Aroma de queipo A rosmatic ante Aroima de quealjo - meEn. & man.
Aroma de rapsdurs A, rormuatie sn e TGN Ty e — .. 8
Aroema de salame A roamaStir an e Aarosma de salame - men. e md
Aroma de salm 3o A roematiz an te Acrcima de salm3o - men. e s
Arorma de salawcha A o rraator A tes Arorma de salichs - men. e mde
Aromade sardinha A rosmatiz snte ol Rt = -
Tl
Aroma de tangerina A rarmatiz ante de tangesina -min. e
Arcsma de tomate A rosmatiz an te Ascama de tomate - men. & mdx.
Aroma de tomiho A romatizante Arcema de tomiiho - min. € max.
Arasma de torne 2 meo A FOrTRESTLE B Tee . de x ~min. €
Aroma de trufas A rormustie sn te Arorma de trufss - rmen_ e mbx.
Aroma de tuti-fruti A rarmatic an te prroena e tutt-frut - min. e
Aroma de uva A, rormater sn te Arcamd de uva - min & .
Aroma de vepe tas A rosmatie an te ; de vege = e
Aroma de vinho A rormatie ante Ascrma de vinho - mun. & s
Asrorma s to de & rvas - fman .
Aroma misto de ervas A romatiz ante : “ =
A partarme Edulcarante Ay rtwmie = rren . e b
As taoca ntena Pgmentante As tacan tna - mmin. € o
Azul brilhante Corante A ul brilhante - rmdn. & b
Arul indgotina Corante Arul ndigotina - mmEn_ e rmooc
Arul patente v Corante Az ul patente v - man. e mdx.
Betacaroteno Corante, Pigmentante carcoteno - man. € ma.
s Eadie e A 2 Caldo de carne bovina - men.
Caldo de de carne suina A rorematic ante m‘:_d! de carne suina - min.
Caldo de frango A, rormstis an te Caldo de frango - min. & mée
. S Aromatizante R i T
Caldo de peru A rOfmSTiz ante Caldo de peru -min. e max,
Cantacantina m—-}m;P!nmmu Cantaxantina -mh._t__rr_ﬁ-.. R
Capsantina Carame Capsantna - mren. & mdx.
Caramebo | - sam ples Corante Cararmesls | - miin. & oo
Caramelall - processo sulfita chustcs Corante Caorarrseba 11 - rruin_ & el
Caramebolll - proce o amdnia Corante Cararmeelo 1l - man.  madx.
Carameio iV - proces 20 sulffto-amdnia Corante Caramelo 1V - mein. € i,
C i rm de coch ha - rrein.
Carmem de cochanidha Corante ; il e -
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Carotenos Nnaturas - mn. e

Carotenas naturais Corante s

Carvacrod A rosmatic ante Carvacral — men. & mdom.

Coaicn de canels A rorTustie ante Cazcn de cansls - miin. & ke,

Cixclamato de sédio Edukcorante mﬁd"'“m A =i .

Canama bldesd o A, rosmastic ante Cinamalkdeido -miin. & mafoc

Citral A romatic ante Citral - min. e mdc.

Citrana xin tana Pagrm &n'tan te Crtranacantana - man. € méx

Chorofils Corante Clorofla - mun. & max

Clorofiana Coramte Clorofilana - men. © mdoc.

Clorofilana cOprsca Corante Clhorofilina cdprica - rmun. & mds,
v " = " Clorofilina cdaprica desal de na

Clorofilins cdprica, 2 si de sddio & potisio Corante i il e

Creasol A rosmuatie ante reosal —rmin e man

Cdrcuma | Car curraa langa) Corante Colrcwma - men. € max

Cuncurmana Corante Curcumina - men. e md.

Disce sl A roeruatis san te D certall - rruin . & o doc

Dedrocumarmna A rosmatic ante Dedrocurmarma - men. & mdx.

Dadedo de tthno Corarmte Dedxido de tithnio - min. e .

DAdamoneno A roamatic an te D-Ermone No - men. e myd.

Er itritod dubcorante JEritrital - . e oo,

Ester ctiboo ou metibco do Sdcdo beta-apo-8

carotends

Corante, Pigm entante

ter e tileco ou me tilkco do
id o beta-apo-8 carote ndaco -

Etil Fenidacetato A roematican te Fﬂﬁmmm- men. & b
Eugenod A roemiatiz ante Pxﬂmﬂ = min. & md,

Extr ato de acafrdo, aircuma {Gurcuma langa) A romatiz an te F_-:tramde acafr 5o - men. € mfx.
Extr ato de apo (A pum graveoksns ) A roematic ante h-m'amde PO - frEn. € max,
Extr sto de alcachofr a a {Cynara cardunculuz subsp " frante mm& skescholra -miin. &
scalymus)

Extr ato de ablcaqur {Ghoyrrhira ghabral A rosmatic ante 'ﬁﬂ:ratnde alcagur - mmen. e mbx.
Extr ato de abecrim (Rasmarinus officinalis) A rosmatic ante ﬁ-:-trimde alecram - min. e muoc.
Extr ato de alfafa {Medicago satival) A rosmatic ante hﬂ:ratndt afata - men. e méax.
Extr ato de algaraba (Prosapis jJuliflaral A rosmstiz ante ] : Fasie e .
Extr ato de allu{.ﬁ.ﬂlum sy bhvinim) A rosmsaticr ante Fth’atudq Atho - rmEn . & mdx.
Extr ato de anis {Micium we rum) A rosmatic ante Fntr:mde anis - men. e b
Extr ato de bauniha (Vanilla planifolia) A roeruatiz ante r::“"" B
Extr ato de boldo do dhie {Peumes baldirs) A romatiz ante ﬂ:""‘ iy £ i =i
Extr ato de cacau | Theobr armaa cacoa) A rosmatiz ante b-.tramdc CacHU - mEn. e mac.
Extr ato de caju A nacardium acciden talke] A rosmatizante Fl‘h'.utude Caju - men. e mi.
Extr ato de caléndula {Cale ndula officinal is) A romatizante m"”" I, - N

Extr atoe de mangald | Tagetes erecta)

Corante, Pigmentante

E::-:mne margold - mun_ e

Extr ato de cane ba { Cinnarmomum reyhanicum) A rosmatic an te 'ﬂ:‘xh‘:m de canela - mein. e sl

Extr ato de cardo m arsano (S bum markanum) A, roemiastis ante nﬁr - e it il

Extrato de casca de cmtanha de capu A romatizante ‘ﬁt:?:nh :::L e

Extr sto de cassia {Cas 3ia fis tuka) A rosmatic ante h-:tramdc ChisEs - mEn. € max

Extr ato de castanheira portuguess (Costaneg ti ato de camtanheira

satival P s m‘uﬂa - ran. & mbx.

Extr ato de cebola (AWum cepal A rosmatiz ante kﬂratude cebhola - min. e s

Extr ato de cha verde {Carme lia sinense s) A roemaatic ante

Extr ato de coentr o { Coriandrum sat i wm) A rosmatizan te

Extr ato de comanho | Cuminum cprminuml) A rosmatic ante mm i e L

Extr ato de crave da ndia {Caryaphylius arowmaticus] Arcmatizante "ﬁ:f' S O TR~ MM

Extr ato de dente de belo | Taraxacwn officinal e) A romatir ante ] mtz.n I SO chER 3

Extr sto de echinacesa ({Echinacea 2 10 de eclhnaces -fmun.

angustifolia e Echinacea purpurea) P . m

Extr ato de erva doce,. fundho (Foeniculum vulgare] Aromatizante m‘:ﬂ P R e o
m Epto - mmn.

Extr ato de eucalipto | Eucalptus spp.) rlmtrnﬁxmbe ik i s b ¥
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Extr ato de feno grego (Trigonella foenum-graeaurm] A romatiz ante l : el 3 .
Extr ato de garcin s cambogea {oarcinka cambagial) A, rorrutis s te :"'df - - .
Extr ato de genciana {Gentiana ktea) A rosTatis an te ] Cnehe: gremdimmny ~ i
Extr ato de gengibre | Sngiber officinale) A rosmatiz an te to de gengibre - min. e
Extr ato de grapefwt. toranja Citrus paradisi) A rosmaatas an te " r"?:f ¥ e S
Extr ato de guarand (Pouw bMnva cupanal A rosTatiz an te ] : O IR = =
Extr ato de laranja {Glrus sinenses) A rormatae ante b-.trahde kar anja - min. € smdoc,
Extr ato de lm 5o (Citrus Nm anium) A, rorristie an te Extratode Bmio - rren_ e rrde
Extr ato de Wpuba { Howrauhus s Arparbs | A, FOITAatiz S te hﬁamde Mipubo - min. & i,
Extr ato de macks aia | AMMod saya cordata) A rosmatie an te mhde A < M
Extr ato de manjerona (Origanum many erona) A rormatiz ante AN T - B
Extr ato de maracujh {Possiflora edulis) Pfoﬂtﬂb‘i:anl:e Ii : d.“dtl TSR = N -
Extr ato de melssa (Malssa afficinalis) A rerrriatag an te b-:tramde meEssa - man. © mde,
Extr ato de menta, hor tels (Mentha spp ] A rosrutie an te ‘:ﬂ.’e menta, hortels -
R T R T g m'a'."r..._ e —
Extrato de noz-mascada Wyvistica Fagans) A rosmatiz an te "ﬁrdt g s =
Extr ato de oliva_ areitona |(Odea europaeal A rosTatir an te ﬂ:_ndt ANy S .
Extr ato de ordgano |Origanum vulgare) A rosmatie an te mhd: DR E = W
Extr ato de pamenta. pamentiopaprca - ato de pamenta, pamentio
{Copsicum ssp.) P ECMITRRRRE ARV BCE - FTEn. e_rrﬂ:r..
Extr ato de propols A, rosmiatae &n te to de prdy - o=
Extr ato de quebr acho colorado | Schinapsis loreneil) A rosmatie an te mh‘:# o e
Extr ato de quilma | Quillyf o saponarial A rosmatis an te :E-cmmde Quilsis - rren. & o,

o sl -
Extr ato de semente de uwa (Vittissap. ) A rosmatic an te _:3 T et e

1o de tormalho - rren .

Extr sto de tomitho { Thymus wikgaris) A romatiz ante (::‘ “ “

Exty sto de urucum | bicsors lans )

Corante, Pigmentante

ato de urucum
b xn orellana) - mn. e o

Extr ato de urucum {bixina)

Corante, Pigmentante

ﬁnmde urucum {bodna) -
. & rrudo,

Extr ato de urucum { nacbixena )

Corante, Pigmen tante

ato de urucum (nor bicena ] -
i . & e

I'E:!ramd-z wabsriana - men. €
o

Extr ato de walber iana | Valer dana officinalis) A rormatie ante
Mbix de
Extr ato de Yuora | Yuoaa schidigeral) A, rosruatie sn te !&h’amde Yuoca - miin. e mir :;:Sd:?:i‘
total
N N Folhas de alkcacholra
Folhas de akachofa desxdratadas A rosmatiz an te et iel i ey e gk
Folhas de Boldo do Chie A roratiz ante JEACHTN SR My e RN e
e
Furfurid Mecaptana A rosrustiz an te EAR MAOCRPERING = S-S
GEoosideos de exteviol £ dub i GEocomideos de esteviol - min. &
Gusineol A rormatie an e Guaincal - rrn . & rradoc
Prodbado
Hidrolizsado de carmne de awves L p—— Hidrolizsado de carne de aves - oars
T . e Fradia. s
rumEnantes
H E i Hidrolizsdo de eaarme de sves & Prodbedo
s i SE-M—— e - P ala tabaliz an te Tfigado de awes € SuNos -MmEn. € Ppara
usnos d
wrradon. Fumanantes
iProdbado
Hidrolzado de figado de aves P ala tabliz an te Hidrolsado de figado deaves - |
e . e rraha S
rurmEnantes
Prodbedo
= 4 M Hdrolzado de figado de aves &
Hidrolsado de figado de aves & suinos P ala tabilir an te i~k & raalie. mara
UmaEna e s
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) e
Hidrofizado de figado de ovinos P als tabiliz ante LH::E"*“ de figado de ovinos o
[ rurrEnantes
Prodbdo
Hidrolizado de figado de suinos Palatabillizante PRARAREAAG e IS L SN | i
~min., & m, o
ruTTEn S e s
Prodbedo
ke . rolsado de igado € pubmio
Hidrolisado de figado ¢ pubm o de suinas Pala tabdlz ante - sednes — erdn. & wara

2 2 & . rodnado de mestino suinos
Hidrosado de intestino suinos Pala tabdlicante TP para

Fumanantes
2 IProdbaedo
g i Hidrodsado de middos de awes -
Hidrolzado de middos de swes P sla tabaliz sante O p.-'.n
U T S e S
P roabacdo

Hidrokzado de mididos de suinos P ails tabais ante "Hil'bﬁ-ﬁ? de maddos de
Suinos -min € mix. ¥

rurmMaEnantes
| = Prodédo
Hidrolsado de peixes P als tabaks ante Hidrodsado de peixes - min. e
: ruminantes
Prodbedo

Hidrolzado de wvisceras de aves Palatabduante fHidealisado de viscarss daaves L,

= rrin. & o ruminantes

nosnato S-desddico — man.

nosnato S-dissddco A rormatis an te T
[rE———— Edulcarants o alte - rren . e e
Lactitol Edulcorante Lsctitol - mmin. & max.

wedura hidrolizada de

fmdur- hidrolaadas de cerve jaria P ala tabilir snte joria - min_ e méx.
Licope no (extraido de taomate ] Corante Lecopeno - man. € max.
Licope no santé oo Corante ILcope Na Sin té o - mun. & max.
Liquido da easca da csmtanha do eaju {LOC) A rOrTLtie an te du"::;: C_l-:nc::l:.- da castanha
Linalod A rosTeatie an te Lanabkod - rmuiin. & oo
Lapubs A, roTmatis an te Lipulo —min. max
Lutesinsa Coramte teina - mn . e rrahx
Magnolal A rorTution s te Mgﬁnﬁl-nﬁﬁ_e o
M altstol Edulcorame Maltstol - men. & msbx
M anitol Edulcorants Manitod - mun. e o
Melago de cana-de agicar P ala tabili ante g "':" i s
o . aoh e periiing dihidr ocalcona
Neoh dihsdrocalcon dubcora
& spared na A e B
Neatame Edulcarante Neotame - mun. &
HNona-1. 4-lactona A rosmatic ante Hona-1 4-lactona - men. e mas.
Olaoessendal de acalrdo, circuma (Curcume X te Oleoy @ ssencial de agafrd - mun.
donga) - .
Fat PN inl cle =i = rruin
Ol=oessendal de aipo (A pium graveolksns) A rosratic ante s e s =
Oleoessendal de alkcachofra (Cynara N Oeo essencial de alcachok a -
cardunarlss subsp. scolprmus ) P . i e mdx.
Oy inl de alben - Fren
Dleoessendal de alcaguz Ghoywrrhira glaobra) A rosmatic ante » m:ﬁmm us
O o 150 Nt al de abecr om (Rasmarinus affcdnalis) A reyrruatie an te em:!-ﬂ‘l::illeh Bhe ol = -
Otcoessenaal de alfafa | Medicags satival A ramatizante mmi L e ST == MU
Oleo essendal de algaroba |Prasopis julifloral A, rormastiz an te Oteo esencial de slgaroba -
TN, & o,
Od=oessenaal de atho (AMNum sativum) A PO ITLETLE N e . smancial dealho- e
Oleoessendal de anis (INcium verum) A rormatiiz an te 4 astancial de anks - e
Oleoessenadal de baunidha {Vanilla planifalia) A resTutie an te dl_auenm:i-l O R
TN & .
= e Oleo emencial de boldo do
Oleoessendal de boldo do chile | Peurmus boldus) A, rosmatis sn te e - bh i vl
Oleoessendal de cacau | Theobrama cacoo) A\ roTmatie an te Sfmnciel dw e A
Ode o essendaal de caju | Anocardium acciden take) A rorratie an te | SRR 0 A .
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Cleo essendal de calindula, {Golendula officnaklis) | ]
: . Ol essencial de caldndula -
A rosmstiz ante, Corante, Pigmentante PR :
Glecessendal de canela : Ol essencial de canela - mdn.
{ Cinnamomwm e ylanicum) I ante Ll
Olecessendal de cardo mariano . Ol essencial de cardo
e Ay [ i e v
(hl- i | ES - rrein.
Olecessendal de cassia (Cassio Fstuka) A rosTastie an te = !:_!mm e
Dleo essendal de castanheira pPortugue s - Qe mnnancial de castanhera
{Cas tanea satival i ante POTTUBUSLS - MEn. & max,
Ode o essendal de cebola (AWum ce pa) A rodmatiz ante m:“md"l* EEDON = S
; ; Ol easencinl de chb werds -
Oleoessendal de cha verde |Come g sinenses) A roamstie ante e ;
z = ) Obeo exsencial de cosntrao -
Ole o essena al de cosntra Cariandrum saltivurm) A rermultis S te e
_ » B Odeo essencial de comanho -
Ode o essend al de comanho | Currd num ey num ) FOaTUELEE fan tee s
Oleo essendal de cravo da india ; Odeor essencial de cravo da
A roamstis
{Caryophylus arormaticus) e india - rmen. e mbdx
Glecessendal de echinacea {Echinacea B : Lo essencial de echinacea -
angustifolia e Echinacen purpureal TN S T . &
Oleoessendal de erva doce, funcho {Foeniculum " - Oleo essencial de erva doce,
vulgare) - funcheo - rren_ e o
B Ol emencial de evcalipto -
Oleo essenaal de eucalipto (Eucaly ptus spp.) A roaTaatie ante e
Olecessendal de feno grego | Trigone Ma foenum- ) oo essencial de feno grego -
graecwn | A rrein & b
Oleo essenaal de garcinia camboga ({Garcinia 5 Ol essencial de garcinea
O, roamaatie e
cambogia) _— cambogia -min. e mé.
Olecessenaal de genciana §Gentiana Mrteal A rOITIEatiE an e A SIS E e =
o & rradoc.
Glecessendal de genciana §Gentiana lutea) PWNE Pl s g e =M
Oleoessenaal de gengibre | Zingiber offcinale) A rOTIatiE an te A ::;L ldegeng =
&oesunﬁddegrﬂefmit, toranjs {Glrus ) Ol essencial de gr apefruit,
A rosmatic ante
parodisi) -, o anja - min e o,
= Oleo essencial de guarans -
Gleoessendal de guarana {Poulinia cupanal A roaTstie an te i & ;
Oleoessendal de laranja (Citrus sinenses) A rormatie ante Em”t:'.ﬂe' e S
COrlamcs. Il de Brm 5o - rrn_
Ole o essendal de lanSo | Citrus Jimanfum) A rosmatic ante " I =
&q i | = min.
Olecessendal de Kipubo (Homwulus palus ) A rosmatic an te tw::mm e B
Odeo essendal de macieaia (Mackaya amrdata) A rodmstic ante & ::uenl S o P
Oleo essendal de manje rons ) Oes essencial de manjer ona -
{Driganum manjeranal i — o . & b,
4 - —
Oleoessendal de maracuja (Passifora eduliz) A roemstiz ante P S ES MR S N, -
. & o,
Olenessendal de melissa (AMfalis s affcinalis) rosmstic ante e l:ﬂt NS A - 5
: z Oleos essencial de rmenta,
Oleoessendal de menta, hortels (AM=ntha spp ) roaTuatie s te " e
Oleo essendal de mirtdo | Vacdnium myrtills) A romatizante ?““:_”"""‘i" e smirtiio - min.
) ; Lo emmencial de nor-moscada
Dlesessendal de not-moscada {Myristica fragans] Aromatizante | i e ek
= Z Oleo exmencial de aliva,
Oleoessendal de oliva, sreitona {Olaa europoeal A, rOTTUSTiE S be o e
= = = Oleery e encial de arégano -
Ol al de aré o,
oessena e gano {Origanum vukgare) rOATSTie an te ety
Olecessendal de pimenta, pimentico pdprica N ; Ol essencial de pamenta,
(Capsicum ssp) S el i rreen LB pApr A - rren_ & s
Odeo essencal de quebracho calor ado (Schinogsis ” 5 Obea essencial de quebracho
arenri) i e wcolarado - min. e mdo.
Ole o essendal de quilaia (| Quillaja saopanaria) A rodmiatic ante m"'m' s S .~ e
SHecessendal de semente de uwva {Wirtis ssp.) A rosmatic ante Oteo r.-:.:mc‘ul 40 Aenanie On
WA A - TN & i
Oleo essendal de tomiho ( Thywm ws vukgaris) Aromatizante Oleo essencial de tomaho -
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r

T e e

Oleo essencial de valeriana -

Oleo essendal de valeriana | Vale riana offcinalis) A, ro matic an te P o
M. de
= " Oleo essencial de Yucca -min. e (125 malks
Dteoessenaal de Yuces {Yucao schidigera) A, roaTaatis an te . AP,
total

OMesor e S o - i
Cleoresina de agalrbo, ciroum a {Curcuma laonga) Lhrufn.ﬁ:mu | sina de acafrso - muin. e
Odeoresina de 2o A pium graveolsns ) 0\ FOTmAtie an te Oleoresina de aipo - min. e
Odeor esina de alcachofra a Cynara R deore sana de alcacholra - mman.
cardundrkss subsp. scalwrwus) P = Tl
Olearesina de alkcaguz Ghowrhiza glabra) Llrmuﬁtmte Dleoresna de alcagur - mun. e
Olear esina de alecr i (Rosmarinus officnalis) A rosmatic an te [Dlcoresina de alecrim - min. e
Obe oresina de alfata (Medicago sarival A rosmatic an te .m-“ de atfafa - min._ e
Olearesina de algaroba (Prasopis juliflora)l A ronmatiz ante Dleoresina de algarcba -min. e
Qe oresina de atho (A Mum sativam) A rammats snte lﬂim-'eim de atho - min. e
Obeoresina de anis |} licium verum) £\, roamatic an te .m-“' de anis - min. e
Oleoresina de baunidha | Vanilla planifolia) A rortie an te [Oleoresina de baundha - min. ¢
Clearesina de boldo do chile {Peumaus baldus) A rormatiz ante [Olcoresinag de boldo dochse -

wren . &
Oldeoresina de cacau | Theobroma cacao) A\ roTTatie an te [Oleoresina decacau -min. e

- Fp—ey

Oleoretina de caju |Anacardium accidentale) O, rorTtis ante Cleoresna de caju- min. <

Lt

Oleoresina de caléndula {Calenadula officinalis)

Aromatizante, Corante, Pigmentante

Dleore saina de calé ndula - man.
= .

Dieoremna de canels - mun. &

e or esna de candla {Chnnamaom wn ey lankcum) A roanatis an te
Ole or ez ina de cardo mari ano (Sihbaam rmarianusm) L\mmaﬁzanhe R s
g W
Oleoresina de cassia (Cassia fistula) A romatiz ante m'“'! bt i b
Clearesna de castanheira portuguesa (Castansa - Dleoresina de castanheira
sativa ) i ante POMUg uesa - man. € max.
Ol or ez ina de ce bols | Alum oo per) A rermatic ante IR chis it R = S
A henrr e i chawverde - min_
Oleoresina de cha verde (GameMa sinenses) A\ romatiz ante e R e
Oy e za e coen = .
e o =2 N de coe ntro Cariand rum satheaam) A rormatis ante =ma tra =
Ole or s ina de cormanho | Cwryd nunm Sy i) hmm'be .m’-m SO -
Ole or esina de erawo da ndis | Caryophylius . Dlearesns de cravods indis -
aravraaticus) s g T
Qleoresina de echinacea (Echinacea by B e Dieoresing de echinaces - min.
angustifolia e Echinacea purpurea) =n ST
Oleoresina de erva doce . funcho { Foeniculerm o, S Dleoresina de erva doce,
wirkgare | funcho - men. & o,
Ole or esina de eucalipto | Eucaly ptius spp.) roaTuatie sn te [Macereding cie o ucaligibe — mills.
Oleoresina de feno grego | Trigane Ma Brenum- Lh e Oicoresna de feno grego - min
graecwrr | = rradw
Oleoresina de garcinia cambogia {Garcinia = Oleoresina de garcinia
cambogia) [ P TRERE S cambogia - min. e moo
Ode or esina de gengibre | Tngibe r afbcinale) A rosnatis an te [ruanha ing Ca ghogihne - fnan. &
. = - 3 = Dieore sna de gr apefruit.
Oleoresina de grape fruit, toranja (Gitrus paradisi) L\mmm ftor anjn - min. e
Oleoresina de guarana {Poulinia cupanal A, roamaatis an te ; . (e o~ Ao
Oleoresina de laranja {Citrus sinerses) A roeratis an te b Hon che i ol
Ode or esina de lamSo | Citru s | imandum) A, roamatas an te [P et 0 T M=
Oleoresna de Ripulo {Homwulus pubks ) A rormatiz an te R e

Lyt
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Dleor ezina de macke aia (Mackaoya cordata) A rosmatiz an te | 4 S = o=
Ole or esina de manjerona | Origanuem smanjer aneda) A rosTuatis ante L ’_-"u S M A
Dle or esina de maracuj b | Pox sifora edulis) £, rorTutie sn te Ay o i e
Olecr asina de mulissa {Meliss officinalis) o romatizante [eoresins de malicee - min. e
- - Dieoresna de menta, hortels -
Dleor esina de menta, hortels (Menthao spp ] O, roTaatie ante s wliar
Oleor esna de martio | Vacanium myrtilus) 0, rormuatie ante 4 - N S
Qe or esina de noz-moscada (My ristica fragans) A romatiz ante n‘.‘”‘tﬁa 8 ORI CRE
. & e
= - Dieoresina de olva, ase tons -
Odeor esina de oliva, aseitona {Olea cwopaca) A rormatiz ante e
Oleor esena de orégano | Driganwn vulgars) A, rorTaate an te 4 - gana - S
Odeor esina de pamenta, pamentio pdprica " i D‘lunres'-la de qin'u:nu.,
{Capsiam ssp.) oormentSo paprsca - men . e
Diecor ezina de quebracho calor ado (Schinapsis t Dieoresna de quebracho
ravenri) = - colorado -min. € md.
ey e 5a lain - Fren.
Oleor esina de quillais (Quillajs sapanaria) A rormatiz ante Lt =na de qu =
= . Dleoresina de semente de uva -
Oleoresina de semente de uva (Vittis s=sp.) A rosmatiz ante ki & ;
fa LY EYS de vormliho - rrn .
Odeor ezina de tomiho (Thymus vwailgaris) A rormatis an te | . o -
Dleor esina de valeriana |Vale riana offcinalis) Arcrriatis ante ‘Dleoresina de valeriana - min. =
M. de
o . . Oleoresina de Yuoca -min. & 125 g fig
Odeor esina de Yucaa | Yucoo schidigeral) A rormatic ante 4 lha dicta
ol
Owrégano A rormatic ante l:lmh:-no—m'm. e o,
Omido de fer ro amarsio Corante .Om-clode SR s e
3 T —— c b lmdei‘mpﬂm—m_e
Omido de ferro wermetho Corante i = = :
= .
Paprsca Coramnte P prsca - rmuin . & max.
Pétalas de calendula A rormatic ante [hitalas de colinduda —min. @
Propanodsal A, rormatios an te Propanaodsod — rmen . & o,
Propanotsal A, FOITUtiz an e Propanotiol — mein. & mdx.
Rair de Gencians £, FOITUSTiE AN e Rair de Genciana — rmun .. & o
Sacarna Edulcorame Sacarina - men. e mbx.
Lacarna sddica Edulcorante Emcarina sodeca - men . & oo,
Salcilsto de metils Aromatizante PR SRS A
Sarbitol ou d=orbitel Edukcorante Forbitol ou d-sorbind - min. e
Sucralose mem Sucralode - man. & mdx.
Sulfurad hmmu Sulfural - mien e mac
Taumatana Edulcararte Taurma tana - man. & m .
Tam ol A, rormaatis fnte Tarrsod — e & madix
Va nili na A, rormatic ante Vanilena - min. & o
Vermeiho allura ac Corante Vermelho allura - men. € max.
Ve rme ho armaranto Corante lwmqpamnw-mh_ -
e e i "Vermelho beterraba - mmun_ e
rradoe
Ve rme ho canmosina (arormubana ) Corante WI ot g -min.e
Ve R — C . lvemaem‘-ﬁa-nﬁ_e
Ve he w AR i Vermelho ponceau 4R - men . e
e _ ko e l)hmp&dt polg Boitod - mun. &
Kibose A, rormataz ante Palose — N & mdnx
Ze zcantana Corame Ze seantans - fman. € mie,
AROMAS ARTIFECIALL aprovados pelo Codex A romatiz ante
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Alsmentarsui. Lsta
referénda: htip:/f apps. whodint/ipsc/database fewval
uastions/search mpx?fe=10

3 - Aditivos Nut reckonai s

Garantias obrig atdrias de

- e rotula gem [roswis
25-Hid - ina O3 MNutricional 25 -Hadroxritamina D3 - men. e
._Attﬂtﬂ- de I:I—le_t'l_‘gmnferbl I_'cuu'i:innﬂ ‘Vﬂuﬂﬁ'la E._—i\i\. & ke,
e tsto de DI-AMa -Tocoferal M outrscsan.al Vitarmana E - min & o
Apoetato de Tina M utrsceon sl Tanoo - min. e o
Acido Ascdrbaco MNutrscsonal Vitamana C - men. & mdx.
Acido Ascdrbico Monofosfato MNutrscson sl Vitamana C - men. & max,
Acido Ascarbico Polbe toails do N u tricson sl Vitamina C - rmn. & mudx.
Acido Ascdrbico Polifosfato Mutrsckcnal WVitamana € - men. & mdx.
Acido Aspartco Nutricsonal Acsd o Az partsco - rrkn. & .
Aeido DL-2sparteco - fmn.
Acido DI-Aspartico Nutricionasl er e -
Acido Falico Hutricsonal Acido BECO - mEn. e mdx
Acido Ghutimeco Nutricsonal Acido ghutimeco - men. & mbx
Acido Guanidinicoscetico Nutricsonal L ""“'“l““"'“"““m ="
Acido L-Aspértico Nutricional Acido aspartico - man. e mde.
Acida
fran= 10.cix 1 2octadecadienosco
Acido Linoleico Conjugadeo Mutricional -min. e max. « Acdo
i3 transl 1 octadecadienacic -
TR & Tl
Acido Nicotino Nutricional Acido nicoti oo
Acido Pantoténco Nutricsonal Acido Pantoténico
Als nana M u tricson.sl Als rana
Ak acabosdol M utrscson al rmana D
xofre - mun. e
_— N . ; Nitrogénso - men. & mds.
Pum o Muotdcional e NNP - Equivalents Prote oo -
T
Aagnina Mutricionasl Arginana - min. e mdoc
Ascorbato de Calcso M utrscson al Vitamena C - men. & b
Beta Carote no Oxidado Nutricional ;::_m"“ o B
Beta hidromi rmetdl butirato -
Beta Hidram i Metdl Butrato - Hmb Hutrcsonal ran. & mbx.; Cakso -min.
o .
Betana N trsceon al jBetainag - mman. € méx
Biocolna N utrscson sl Icainn - TN, & ke,
Baotina M utrsciEon sl IBsotina - min_ e s
Bitar tarato de Colna M utrscscn al Colna - min. e mado
Cant S ane Fosfoquel de Cobal N utricsonal Cobalto quelstado e Cobalto
Cobr e quelatado - men. & Cobre
Carbo Amino Fosfoqueisto de Cobre Mutrickonal el - srin. & sl
® = Cromo quelstado - min. «
Carbo Amno Fosfoquelsto de Cramo MNutrscsonal c i - il & i
Carbo Armano Fosfoquelsto de Ferro N utrscson.al -I‘l'ﬂ-ql.Fllt-ldﬂ- ke
—ondn. € . .
anganés quelstado min &
Carbo Amano Fosfoquelano de Manganés N utrscson sl an As poral mreln. & ko
" e SebEnio quelatado mein. e
Carba Amina Fasfoquelsts de Selénis Mutricsonal e binio totl min. e md
N - Fnco quelstado min. & Zima
F
Carbo Amino Fosfoquelato de Tinco MNutricsonal b ot o .
Carbonato de Cobalto M i trac o al Cobalto - mien. & .
_C-bcmm de Cobwe M utrsceon al Cobwe - man. € max
Carbonato de Ferro MNutrscsonal Ferro -min. e mds.
Carbonato de Manganés Nutricsonal Aanganés - rmin. e max.
Carbonato de Znco MNutrscsonal - miEn. & m
Carbonsto Ferrozo MNutrscsonal Ao - mian. & oo
Cranacabalsm ana MNutrscsonal rrana Bl2 - rrvin. & rmdx
Cntratode Colna MNutrscsanal - Frn. & o,
Crtrato Férrsco Amoniacal MNutrscsonal o - men. & md.
rogénic mMin. ¢ mix. e NNP -
Cloreto de Armdnia Hutrscsonal uirvalente Protesxo men. e
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Cloreto de Cobahto N trscson al Cobalto -min. € ma.
Cloreto de Cobre MNutrscson.al Cobwe - mun. & max
Cloreto de Cobw e Tribdsco M traceon al Cobwe - man. € mdx
Cloreto de Colna MNutrscsonal Colena - men. e mdoc.
Clareto de Croms (] Hexshidratado MNutrscson sl Croams -min. & o,
Cloreto de Manganés Mutrcsonal Manganés - mun. & max.
Claoreto de Znoo MNu tracson al hi\m-mi\_emk_
Clorsdrato de Betamna MNutrscsonal Betaina - mmen. & méax
Charsdrato de Colna M trscson al Colina - rman. & e
Cloridrato de L-Cteina M trscean .al Cirteina - man. e b
Clordrato de L-Crteina Monohdratado Mutrscaon sl Crteins - man. € max.
Hrﬂﬂ d-zm_ﬁm.n Huh'i‘.:—;ﬂg Vitarmana Bé6 -I'I'I_Ut'l_ e
Cloridrato de Tiamana M trscson al Vitarmana Bl -min. & maoc.
= 2 Cobaho quelstado - mun.
Cobalto Armanoacado Guelato My trscson al Ry sy
- Cobahlo conplexado - man. e
Cobalto Glucheptonalto Nu trscson.al Fobabte A g ks
= 2 e Cobre quelatado - men. e Cobre
Cobre Armanobcdo Guelato My trscson al e -
Coenzima O 10 Mo trscsoan.al Cosntuma Q10 - min.  mdoc
Colecaboiferal M traceon al Vitarmana D3 - men. & mmde.
o & 3 Cobre quelatado - meén. ¢ Cobwe
Cormplexo «
Cobre Armanodcido M trscion al 1 ey
c . Fanns A - Mutricsonal rmqu:.-htzda-ni';.eFm
- T . & el
2 B nganés quelstado - man. &
Cormplexo t : : o ;
Manganés Amanociaddo M u trscEon al i &3 i -
= = < = LSelinio quelstado man. &
Complexo Sebéneo Amenoscsdo Mutrscson al e Mniac total min. e 4
. N . Znco quelstado -man. & Zinco
Complexo
Zmnco Ammadcedo HNutrscson al 5 gt
Creatana Mutrscsonal Cres tans - man. € mbx.
< e Cromo quelastado- min. e
B e P = Cromo total - min. e méx.
= Crosmo complecsdo — mun. &
Cromo Levedura Mutrcson sl C: total — rmd
D-AHa Tocoferol N utrscson.al Vitarmana E - min. & s
D-Ghlucuranal actona My trscion al ﬁz'“ S R — .
Damet dghcinato de Sodeo My trscson al h‘nﬂﬁ:iﬂ- TN € b,
DiL-AMa-Tocoferol Mutricsonal Murnu- E- min e mfx.
Di.die N = - - mmmmm - . &
DL~k taonina M triscson.al Petionina - mEn_ e max.
DL-Pantotenato de Calco MNHutrscsonal Vitarmana BS -min. e o
D-Pamotenato de Calco HNutrscson .al Vitarmana BS -min. & mdoc.
Er gocalciferal Mutricion.al Vitarmana D2 - mun. e mx
Ester Bopropilco de HMB M trsceon al etsonns - men. & mdx.
Extr sto de Solanumn Glsucopghylum Nutrscson.al }Cdl:llﬁol = rrein. e mdo.
Fenidalamna HNutracson.al Fﬁ:rﬂ.ﬂ—fma-nﬁﬁ_ & o
~ N ~ o quelastado -men. e Ferro
Ferro Amanodcido Quelsto Mutricional | il ks ke
= o ooem plerad o - mEn. e
Ferro Dextrano M u trscson al ] B iy
Fermo Reduzdo MNutrscsonal F«m-mi\.tnﬁm
Foqunaorna MNutricson.al Witamina K1- min e mc
Fosfatdicolna M tricioan al Fosfatidicolina - min. & méx.
Fosfaori lato de Cobee N traceon al Cobwe - mun. e max
Fosforilato de Cromo HNutrscson.al Croemo -min. e mdo.
Foafaorilato de Selénio M triscison al Sl ko - rren . & o,
Fumarato Ferroso Mutrscsonal JFer ro - min. € mdc,
Ghcana MNutrscson.sl Gl ana - man. & md,
Glutamato Monossddco MNutricson.sl G hutamato - men . e mdx
Histadna HNutrscsonal Hotadana - men. & man.
ool Mutrsson al Inosied - mEn. e max
lodato de Calcio Mutricianal Bode -min. e mde
lodato de Potidsiso M trecsan al ha-do - rmin. & o
odetode Potassso Nu tracson.al Pu-du- =min. € .
o quelstado - men. & lodo
lado Armi nod cido Quelato My trscsoan al E;l - rrein . e mdx
bk oleucana MNu tracson sl hnln.u:iln - frun. & max.
L-lLizina Hel utricional JLisina - min e méx.
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L-Treanma Mutrscsonal Treonena - man. e o
L-Ghutamana Nutrscsonal G hutamana - men. € ma.
L-Acido Gluthmico Nutricsonal Acido ghu thrmisco - min_ e max.
L-Argmnina MNutrscsonal g mEna - amin. € o,
L-Carmstana MNutrcsonal Carnitana - man. & mix.
L-Gtrulina MNutrscsonal Crtrulna - rmein. e mdx.
Leucina Mu tracsan al Cana - mEn_ e mbx.
= = = : SebEnio complexado - mun. e
Levedura Enveque cada Com Selénss Mutrscsonal e Bk, bl - avalen. & windbag.
L-Ghuts rmuana Mutrscsonal Ghtamans - men. & mae,
Limin s M tricion sl o = rriin. & o
L-bBoleucina Mo tricion al Isolcucina - min. e mAx.
L-leucina Mo tricion al jLeucina - min_ e max.
L-Limans Mutricson al kﬁl.l —rrin. e e
L-Lisina Hcl Mutracion al hir-'l:- = rmin. & o
L-Mie tionna MNutrscsonal IMetionina - men. & max,
L-Ownitana MNutricson al Ornitina - men. e mdx.
. = S nido - men. e M. e
L-Sede nosmeet sonana M trscsan al L S
L-Taurmna M trscsan al Tawrmna - men. & mai
L-Treanmna Moy trscson sl Treonans - men. & o
L-Triptofano M tricion sl Triptofano - men_ & mdx
L-Valna M trscsan al WValkna -mian. & oo
Manganés Aminodcido Quelsto Nutricion.al ;:;2: x‘l’_““‘:*m
Menadiona Basulito de Nicot mameda N trscson al b.:h“mﬁi "'z"_’ ;n":;f_'z”’ “
Menadiona Bezultfito de Sadio MNutrscsonal Witamina k3 - rmein. e méx
Menaguinona MNutricsonal Witamiana K2 - min. e mdoc
Metsonma MNutricsonal Mietionina - men. e mbx.
Metionina DL-Hidroxi Andlogo de Cilcio MNutricion sl Boninsa - men. e smdx.
kA etionina HAE B Mu tricion sl hlletinn'-m HMEBEI - rrein_ & e
R N Cobre quelatado men. & madm. e
Metioninato de Cobre Mutracianal Me:ﬁw_ﬁ_ iR
Zinco quelstado -men. & Znco
Metioninato de Znoo Mu trscson al kot _:ﬁ‘. ke
Molbdato de SAHdeo Nutrscson.al MalibdEneo - min. < mdo.
Mononitrato de Tiarmana M tracian.al Tearmana - rman. & mdx.
Mondmado de mngnﬁés Mutrscsonal MFEs =rrun_ & mdx.
— P —— I Pﬁmmmmrﬂ,c
Miscina | A cido Nicotinico] MNu trscson al IMNEacana - rrein . @ sl
MNicotina rmda MNu tricion.al MNcotinamsda - mun_ e mdx.
HNuckeotsd eos Mu tracion al Nucke otideos -miin. & mdoc
Onodo de Abumiinso MNutrscson.al AdurmeEnso - meEn. e max
Omido de Cobalto M tracion al Coba o - mian. e o
Omdo de Cobre M tracion al Cobre - man. e max
Omido de Ferro MNutricional Ferro -min. e mdoc
Omido de Manganés Nutricional Manganés - rrin. e mdx.
Onido de Sallicio My tricion al Sl = MmN e md
Oido de Titdnso My trscson al Titdniéo - men. e mdoc.
Oxido de Finco Nutricion.al Tinco - min_ e mdc
Pakmi tato de Retinal W tracaon.al Wita mana A - men. e ma
pcotnato de Cromo Mutcons Do g
" Zneo Com & - TN, &
Picolinato de Zinco Nutricional e w"f:: vl
Parsd oxana Hutrecsonal WVitamana BS -min. e .
Prolna M tracaan al ol ind - rrn . e rradoc.
Propdenaogical Mu tracsan al Pr apile noglicol - men. & md.
Propionate e Crome utncions e
Propsonato de Retinol utracional Wita rmana A - fmin. & e
= S Zanco cormplecsdo - rmuin. e
Propéonato de FZinco Mutricional pih-plympega iy
Proteinsto de Cobalta M trsceon sl Cohalto - min. & o
Protensto de Cobre Mutrcsan al Cobre - man. & max
Protemso de Fermmo Mutrscson sl o - min. & mooc,
Proteinsto de Manganés Mutrician al PAanganés - min. e méx
_ N N Sebinio quelatado -min. &
Proteinato de Selénio Nutricsonal i S e S
Protemato de fnco Mu traceon al Tnco quelstado -men. e Zinco
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total - rren. & b

Cobr e quelatado - rmen.; Cobre

Oue lato Cobre-Metionina Hidroxd Analaga Mutrscsonal total - men. € médx. ¢ Metionna
IHed rao A nd koga - men
Manganés quelstado men.
i i Manganés total - min. & mdx. &
st kA &n-ble tiomna Hidroxd A il
e angan - a nalaoga Mutrscson 2 ana Hid 3 Al 3
AT
ZTanco quelytado - men. ; Zneo
Ohue lato Janco-Metwonma Hidrox Anslogs MNutracson al total - men. & Mmax. & Mationna
Hadroxi Andloga - men.
Re tanod Nutrcsonal Wirta mana A - rmEn. e max.
Aoy Tlrvan a MNutricsonal Witarmrana B2 - rmin. e b
Rutina Mu tracaon al Virtamana P - rmen. e i
S-fAdenosilme tionina Mutricional ms:dmo:i| MR T
Selenatode Sodio MNutrscsonal e Mnio - rmen . & ke
Sebenito de Sadio MNutricsonal S biniso - rrun_ e oo
Seben tionina Hidrox An scion.al &HII"""’“-“"“’ ":d' e
O na Sboga M trcian e PR
Serana Mutrscsan.al Sger Bl - . & md
Sulsto Chprco Nutracson al Cobsre - mmun. ¢ max
Sulfato de Cobahto Mu tricson sl Cobalto - min. e méx.
Sufato de Cobaho Heptshidratado My tracion al Cobalto - min e o,
ZSufato de Cobaho Monohidratado Mutrscsonal Cobahto - mian & o,
Sulfato de Cobw e Mu tricion sl Caolwe - rran . & mbx
Suifato de Colw e Monochsdratado Mutrscson al Cobre - men. e max
Suato de Cobwre Pentabedratado HNutrscsonal Cobre - mmun. e méx
Sulato de Cromo M triscson al Croamo =min. e oo
Sulfato de Ferro My tracion al Ferro - min. e mdoc
Sufato de L-Lisina MNutrscson al Lisina -miin e mix.
Sulfato de Manganés Mu tricion.al MMangandés - rmen_ e mbx
Sulfato de Manganés Monohidratado MNutrcsonal Manganés -rmun. e mdx
Elfaln de Niquel Hutrecsonal Higuel - man. e mbx.
Sulsto de Tinco M triacion al Tenco - mian. & o
Sulfato de Zanco Heptashidratado M trscsonal Zanco - mEn. € mdoc.
Sulfato de Zanco Monohdratado MNutrscsonal Znco - min. € mae.
Sullato Ferrozo MNutrscsonal o -min. & mdoc.
Sulfato Ferroso He ptahsdratado M wu trcian al Ferro - min. € smdoc.
Sulfato Ferraoso Monohdratado MNutrscsonal Ferro - min. € méoc.
Taurina FMu trscsan.al Tawr s - fren. & oo
Tearrana Mutricsan.al Vitamana Bl -min. e rraisc
Tar asana Mutrscson al Tarosana - rmen. & max.
Cobaho quelstado - rmen. €
[FESACuAE Rrba: She Lol 0 G ICobalto total - min. e mbx.
Cobre quelatasdo - rmin. & Cobre
Transquelsto de Cobre Nutrscsonal bl & il
e Cromo quelstado - min. =
Transquelsto de Cramo MNu tracsaon al = brcrcivy
Ferro quelstado -men. e Ferro
Transquelsto de Ferro Mutricion sl hotal - mdn_ &
= lado quelstado - men. & lodo
Transquelsto de lodo Mu trscson al total - rren_ e b
ca Manganés quelmado - men. e
T kato de A r=) F |
ransque = hang an MNutracian - &s gl P
= e Zinco queklytado - man. & Zinco
Tr ansquelsto de Zinco MNu tricson al & i
Treanina Mu tracsan al Treonana - man. € mdoc
—r N Cromo complexasd o - man. &
Trpooinato de Cromo Nutrscsan.al c vasal— el & wal
Triptofano Mutricsonal Triptofano - men. & max
- o M trogénso - men. & mic & NNP
Uresia Pecusria Mutracson.al [ equiv. P S = il
= = ) Nitrogéneo min. & mbax. & NNP -
u el il
reia Protegida MNutricion lequiv. P i i
Walina MNu tricional Valkina - miin. & o 1B B
_ N [ N Znco quelstado -men. € Zinco
Znco Armanod cedo Gue lato Mutrscson.al R
4 - Aditi wos Z ootécnicos
Ga rantias obrig stdr iz de
Aacdii tirvo Classificagio =tr
= rotula gem rh e
Acetato de Caleio A cSdificanme Neetsto de chlcss - ran. & mde
Acido fcetico A cd ifeca me Acsdo Bcétioo- meEn. e mdx

107/117



10/12/2020

https://www.in.gov.br/web/dou/-/instrucao-normativa-no-110-de-24-de-novembro-de-2020-293187474

INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - INSTRUGAO NORMATIVA No 110, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2020 - DOU - Imprensa Nacional

Acsdo Bentdxco [llﬁdific:m Acido benzdsm - mun. e max
Acido Butirico A adificante Scsdo butirico - min. e mdx.
ficsdo Caprilico £ S ifscante Acido caprilico - min._ e mdo
Acsda Citrico Acidifcante Acsda citrico- min. e mdx.
Acido Fédrmaco A Sdifescante Acido fodrmico -min e ma.
Acido Fosfrico A Sl ifaca rite Acido fostdrico-mun_ e mbn.
Acsdo Furnbrco A cdifeca e Acido fumbrico- rmen_ e mdnc
Acido Isobutirico Acdibcante Acido mobutinco- men. e .
Acido Litico A cdi hcante Acido Eteco - min. e max
Acsdo Makco A cdifecante Acido malco- rmen. e mdn
Acido S&rbico A cadifecante Acido sdrbico - mmun. & mdx.
Acsdo Succineo A e if e arite Acide succinico - min. & mi.
Acido Tartarco A, cid ifeca rite Acid o tartarico - men. e Mmoo
Butrato de Caloo Acxdibcante [Butirato de cilkio- min. e mdx.
Butirato de Sadio Acdifcante hu'b‘tall:o de sddio- min. e muie
Formia to de Sadeo A adifscante k{-ﬁ-‘tm&sdﬂiﬂ = Frein . e
Lactato de Calceo Acadibcante h.n:u'bode i bcko- min. e o
Mona, Di e Trighcerideos de Acdo Butirco Acsd e arte ) :ﬁ::ﬁf:m
Mona, 05 e Trighceridess de Acdo Propisanico A Sdificante :" e ’I"i’“b;':":: :L
Poki Beta Hidroxibutirato A cdificante lz:::“""'mm"'“' e
1 4] Beta CAna Trichodes remaa i- DSk = N 4 ta Glucana -~ fran_ e
1..:“;] Ghu se | Tric rene me mem :T,:L]Bt G e

3 Fitme (Aspergilus niger - OBS 101 672) Fﬂli‘lﬂm 3 Ftase - man. & mdx.

3 Fitm e (Aspergilus niger - CCTOC m2012202) meﬁm 3 Ftase - rman. & mdx,

3 Ftase (A spergilus niger - CGMOC 432 2) Fﬂlmm 3 Fase - men. & max,

3 Fitme (penidlum canescens - NBIMOC 84726) Fmiﬁﬂﬁcﬂ F Fitase - rman. & mdx

3 Fitase {Trichodermareesei - CBS 139315) meﬁﬁm 3 Fatase - men. « max

6 Fitase (Aspergilus niger - ACCC 30785) Fﬂlirrtﬁﬁ:-n 6 Fitase - man., & méx,

& Fitase (Aspergilus niger - A00C 30786) kﬂ.‘l‘lﬁ'&ﬂ G Fitase - man. & mdx.

6 Fitase (Aspergilus niger - CGMCC 0332) km-hihnu 6 Fitase - rman. & mdx.

& Fitas e (A spergilus orysae - DSM 22594) Eﬂhﬁm 6 Ftase - man. @ max,

6 Ftsse (Pichia pasoris - A0C0CC 2138 8) Em-ﬂ#uﬂu Fitase - rmin. & mix.

6 Fitase (Pichia pastaris - &0OCC 21387) Fu-‘rﬁtﬂa 6 Fita se - rman. & mdx.

6 Ftase (Pichiopasiris - CGMOC 15517) Fnl-nrtﬁt-:-u- 6 Ftase - man. & max,

6 Fitme (Pichiapastoris - CGMOC 17883) Fmiﬂbtﬂ:ﬂ 6 Fits s - rran. & mdx

6 Fitme (Pichiao pasioris - CGMOC 4234) Erzemad tico 6 Fitase - men. & méx.

6 Fitase (Pichia pastaris - CGMOC 7.19) Em-rﬂunn 6 Fitase - man. & max,

& Fitese (Pichiopasieris - CGMOC 7.43) Ernzemateo G Fitase - mun. e max.

6 Fitme (Pichiapastoris - DSM 23036) kmmﬁuﬂu 6 Fitase - rman. & mdx.

6 Ftase ({Schizosaccharonmyces pombe -ATOC 5233) hnnrrﬁmn

6 Fitase - rman. & max,

& Fitse (Trichodermareszai - ATOC 26921) 2 i tes e 6 Fots se - rrun. & mdx.
ﬁﬁmelﬁﬁmumag-mIZEsﬂj e i teeo 6 Fitase - rman. & mdx

6 Fitas e | Trichod'erm areesei - SD-65 2 8) Fm-'rdlﬁm 6 Fitase - man. & max
Acido Ferilco Exterase {Humicola SP. - ATCC Fﬂmﬁm Acido ferdlco esterase- mun. e
60345 ) o

AMa Armilaze (Aspergilhs niger - CGMOC 1627 2) Fﬂli‘l‘tﬁtﬂ:ﬂ AMa amdlase- mn. & mdoc,
Alfa Armilase (Agpergillis niger - 80C0C 30786) kﬂﬂtﬂu Ala amilss e min. & o
Alfa Arrika se (Aspergil s niger - AS 3.4309) kn:-'nih:n Alfa amelas € min. € meix.
Alfa Asmilase (Aspergillus niger - HOIMEB 30289 Erzimatico Alfa amilas e min. & mis.
Ala Armilase (Aspergillis oryrae - ATCC 14895) Fm-ﬂim AMa amilase- min. e mdoc
AMa Asrelase (Aspergil s oryiae -ATOC 6622 2) meﬂhm AMa armelas & - min. € mdx.
Alfa Armilase (Aspergillis orysoe - CRBMALL1128) Fnl-'rﬂh:u AMa armiles e - min. & mdoe
Alfa Agmillase {Asperghl s oryzae -IMKCC 507151) Enzimatico ASf A & rmilles - miin. e mmdoc
Alfa Admilase {As pergil s orymoe - NRRL 458) hmhﬁtﬂn Alfa amilas e- min. e md.
A a Asrulase (Aspergills orysaoe - P-100-AZ1) hnl-rrtﬁt-:n Alfa amilase - min. e o,
;:;;rﬂuu {Bacillus amylaliquefackens - ATCC mem R
;'_:;‘;‘;ﬁ! {Baciles armyloliquefociens - DA me'ﬂ:ﬂ AMa armiles - mian. & rmdo
;:—;;;nﬁn {Bacillus amyloliguefaciens - DSM meﬁm F— i i e

Aa Admillase |Bocilus amplolquefaciens -SHD 252 2) hznt'-r\iti::o

ala amilas e - min. e o

AMa Amilase {Bacillus Nohe nformis - ATCC SD-6525] Erzamdtco

AMa amilase- mian. e .

Ala Asmila se (Bacillus Nohe ndformis - DSM 21564) Fru-'rﬁu:b Alfs amilas e- min. & mdix.
Alfa Aamilase |Bacilus subtils -A00C 1178) Em'—‘:ﬁt‘-:m Ala amilsse- min. e rmdoc
Alfa Asmdlase {Bocilus subtils -1IMISOF112]) Fm-'rﬁti:n Alfa amilase- min. e .
AMa Asmilase | Trichod'e rimaa reesei -CBS 139315) kmiﬂbtﬁ:ﬂ Alfa amilase- miin. e mdoc.
Ala Galactosidase (Aspergillus niger - CGMCOC F_m-nitmu Alfa galactosidate- mn. & mdx.
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16274) T .
J:l;;sf?lumﬂse {As o= rgilus niger - CGMOC F“’ ~ fagak Bebira: el i e

Alfa Galactosids se |Agpnergillis aiger - DSM 27958) Fm'-'nﬁt'-::o.

Adfa g slsctosidate mun. & mbx.

AMfa Galactosidase (Agpergillus niger - NRRL 25541) thﬁﬁuﬂ

Llfa g slsctosida e muin. & mbx.

zlt’;_;;:]mimuisarrﬂnm#smmme-cns Fm_ 4 te ¥ S Faln. @ W,
Beta Ghcosdas e (Penicilium echinulatrm - DSM i 1

18947)

Fmﬁcnaiehu-cﬁ'l_gwdx_

B e P e O e Freinition
Beta Glucanase (A spergildus niger - CGMOC 17962 Emin&ﬁ::o

heh Ghucanase - muan.  max

Beta Glucanase {Aspergillus niger - NCIMB 30289)  Eneirnd tico

Fet.n Glucanase - man_ e max

Beta Ghucaname |Aspergidus nager - NRRL 25541 Fm-‘rﬁﬁn‘n

[Beta Ghucanase - mun. e mdx

Beta Glucanase |Bocillus subtiis - ACCC 11088) Erzermd taco

he'h Ghucanase - man. & mdx

Beta Glucansse | Trichoderma longibrachiatum —

CGMCOC 16278) [Fredma tic

Ghucanase - man. & méx

Beta Glucanme | Trichoderma longibrachiatum -

NCBAB 30245 eI

Fet-n Ghucanase - mun. & méx

Beta Ghucanase | Trichoderma reesei - OBS 139315] Emzimd tico

|Beta Glucanase - min. € méx

Beta Mananase {Aspergilus niger - CGMOC 17965] Erziemstaco

Beta Mananase - min. € max.

Beta Mananase {Bacilllus kentus - OGMOC 432 3) E rz rmud taco Flﬂaluhnmasc— frdn. & e
Beta Mananases ({Boacilus sabtils - ACOC11025) E rz rmud tacoe hﬂ.n Mananase - man & mas
Beta Mananase {Bacillus subtilis - KCTC 08008P) e oo heu Mananae - min. e man.
Beta Xdanas e (Trichaderm o longilyw achiaturm - . - —_—

PMUCL 43755) qu‘rﬁh:o Fe«::nﬁnue min. e max.

Beta Xdlaname (Trichodermao reese) - CBS 114044)  Erzimdtico

[Beta xflanase - min. e mix

Carboxirme tilcedy ke e I.Pm.icul.num echinulatuer - - : Carboxime tilcelubos e - man_ e
DSKA 18942 e rudes.

Celdula se (Aspergilus niger - 80CC 30786) E ruz rruh thoo e bulse -miin. & rmufoc.
Celulase (Aspergilus niger - CBS 120604) Enzimmd oo Cebulsse ~-man. & o,
Ceduls 2 | As pergilus niger - GIM 3456 2] ﬁm-rn:ﬁﬁno Cebulste -min., & e,
(o T EE 2 iAspugiMr.u niger - NCIMB 30289 ) kmiﬂll'ﬂu O byl e - min. & ol
Cedula se | As pergidus oryras - MNRRL 45 8] Fm‘-‘rﬁﬁnﬂ Cebulase -min. & i,
Celula s |As pergilus aoryzras - P-100-AZ1) E ruearrid tac o Cebulaze -min., & mafe,
Cedulls Trich o, langibrachia NCIB

3@2‘5?!‘ = s =1 LT E i _ i i
Celula s | Trichaderma angibrachaatowm - ATOC - - Inse —rmin. =
18648) F

gga;‘s]e | Trichade rrma langibrachiaturm - CBS Fm_ - Biluln e sk "

:Z-;J;?E | Trichaderma langibrachiatum - CGMCC Ln! . L

Celils 2 - T, & i

Cedula se | Trichoderma longibrachsatuw -

CGMCC1627T) Erneima tico Cedulase -min. e ms.
Cedulase | Trichaderrma reesesi - ATCC 2692 1) E nz o theo Cedulase ~-min. & o
Cedula se | Trichoaderma reesei - ATCC SD-6331) tmmﬁﬁmn Cebulase -min. « o,
Cedula se | Trichaderma ree =i - CBS 13931 5) Errarmd taco Cedulase -min. & muioc.
Cedula e | Trichoderma reesei - DSk 17470) E neimd thoo Cebuln e -rmin. & o,
Endoﬁ;g,i:]'hmghc;mﬂe{nmrﬂas acubsatus - ki = 1 ?eLritl_hen guanae -
Endo 1.3(4) beta ghucana e {Bacilus o ~ ﬁ:::n L34a)betaghucanase -
amylaligue Brciens - DSM9553) . € Ml
Endo 1. 3{4) beta glucanase (Bacillus subtils - CBS . = ﬁ:{b 1. 3{4] betaglucanase -
neamd oo

H#13.11) F in_ & .
Endo 1._3{4) beta ghlucanase | Penicilldum Fm 415 o lL3d)betaghucanase -
Funiculosurm - CBS 111433 3) in. & mda
Endo 1.3{4]) beta ghucanase | Trichaderma rer v oS o 1.34]betaglucanase -
dangibrradhéatum - ATCC 10001 . . & mdx.
Endo 1.3{4) beta glucanase | Trichoderma recsed - F"’ = ﬁ:{o L3jld)betaghucanase -
ATCC 7a444) e e mbx.
Endo 1.3(4) beta ghucanas e | Trichodarnma resssi - Fm. 415 o L3(4] betapglucansse -
BOOM/MUCL 29754) in. & o,
Endo 1 4betaghucanase (Aspergius niger - CBS —— do 1,4 beta ghucanase - rman.
131.52) o
Endo 1 4 betaghuanme (Aspergildus niger - DSM - do 1.4 betaghucanase - mun.
18404) e,
Ends 1 4bataglucansse | Trichodsrme F"‘ e 1,4 Bets glueanase - fran.
dangibvradhéatum - ATCC 10001) A
Endo 1 4Abetaghucanaae | Trichoderma me 2 o 1.4 betaghicanase - man.
longibradhiatum - ATCC2106) Lt - =
Endo 1l Abestaglhucanme | Trichoderma reese=i- ATCCF x . o 1.4 betaghucansus - mmen.
74444) e e

ran

Endo 1.4 beta glucansie | Trichoderma rees=i- SD Fnzin.ﬁl:il‘:b

[Endo 1.4 beta glucanase
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142) | e mid

Endo 1 Abetamananame |Poenibacilus entus - F"' 5 do 1.4 betamananase - man.
ATCC 55045) e Lt -

Endo 1 4Abetamananase |PRoanibacillus Aentus - F" arrch i3 do lL4betamananate - frun.
MG 3109) i .

Endo 1,4 beta xlanase (Aspergius niger - CBS Fu. .5 E:::r 1.4 beta xllanase - min. e
105.713) .

Endeo 1.4 bets Xillanase {(Aspergilus oryras - DS M Fm A1

Endeo 1.4 bets Xilsnase {Baclus srbbilis - KCTC - E

113048P) F"""""“’ A

Endo 1.4 beta Xillanase |Penic Num funiculosum - Fm_ ) t:u 1.4 betaxllanase - min. &
CBS 1114333) .

Endo 1 4 bets Mils rus se | Trich ode rrmaa S da 1 4 beta xlansse - fran. &
Mangibradchhatum - IMI 356040) .

Endo 1.4 beta Xilsnase | Trich ods rimaa — - do 1,4 beta xillanase - rmmen. &
longibrachiatum - BMATCOC 205 2) then s

Endo 1,4 betaxdlanae | Trichoderma Fm_ ﬁ::; 1.4 he ta xllanase - mun_ e
dongibrachiaturr - ATCCS588) Wb o0

Endo 1.4 beta XNidanase | Trichods rima ree s i - ATOC " . do 1.4 beta xElanase - man. &
PTA SS588) SSm— .

Endo 1,4 beta Xilanase | Trichode rma ree sei - ATOC F" 2 _ ﬁ:: 1,4 betaxElanase - min_ e
FAa4.4)

Endo 1.4 beta Xidanase | Trichoderma reesei - ATOC F"‘ 5 . do 1.4 beta wlanase - men_ e
SD-6331) el KO0

Endo 1.4 beta Xdlanase | Trichoderrma recsei - F“ N ~ mbi.-l-luu:ﬂ:mu - e &
BOCM/MAUCL 29755) AmAtics

g;:-;;}i.muimp:g&nmgerun:ﬂ-usm Fm_ iis F"da' i Ll ol
Fitase {Aspergillus niger - ACCC 30134) Erzindatico

Fitase (Aspergilus niger - ACCC 3032) _Enzimatico

e e a2 e

RS g W sy — SRS W) S ——"

Ftasze (A pergilus niger — GIM 3.564) 2 aTh o

Fitase (A e rofllus niger - NCIMB 30289) meﬁunu

Fitase (Aspergilis arysoe - DSM 14223) hzu-ﬁﬁtma

Fitase {Aspergiilus oryeae - DSM 17594) hﬂ-'nihm

Fitase (Peniciliom echinulatwrn - DSMM 18942 km-ﬁtﬁnﬂ

Fitase (Pichia pastoris - MOCC 21094) Fm o

Fitase {Soccharomy a5 oo rewvisios - KOOM 8005 1) Ereamatsca

Fitase (Trichadarma resssj-BCS 528 94) E r2 il tico

Ftase | Trichod'erma ree s i -CBS 12 304 5] E Nz emd taco

Furmonisina Ester me (Pichiao pastovris - D5M 26643) FI‘I:I.‘I“"IR:I Hi LA - =
Galaciomananae Aspergilius nigers - HRAL 25541) hmmﬁt-no Galactomananase - man. € mdx.
Ghcose Oxdas e | Aspergilus niger - CGMOC 16275) Ereematco Glicose Oxadase - mun. & mdx.

Glcose Onadm e (As pergilus niger - OGMCC 14523]}ﬁzmi1ﬁti:n

Ghicose Oxadase - mmun_ e mmdia

Ghoose Omdas e (Aspergilius niger - GIM 3.486)

hmirﬁti:n

Ghicose Oxadase - man. e mdx.

Glucanase (Aspergiius niger — GIM 3 563)

Enzimdtico

Glucanase - fman. & max

Ghucanae |Aspergilus niger LUL 7257 - DSM 257701 !Eu-nitmn

Glucanase - man. & mdx

Hemeoe hulas & (A spergiilus niger - ATOC 16888) Fn:-'nih:n mecehidase - mun. & max,
Lactase (A spergilus or yaae - P-100-AZ1 ) Fﬂ:iﬂtﬁm Lactase - fmun. & max.
Lipase |Aspergilus niger - CGMCOC 16276) meﬁm lipase - man. € max
Lipase {As pergibdus niger - CKC 41 36 2) hm'—‘-ﬁﬁnﬂ h.'q:u:: = Fren. & sl
Lipase |Aspergidus oryrae - P-100-AZ 1) Ercematecs h.up.a:e - N e mAx
gz::imﬂ;kﬂ drterosporus AGINST - Fmirﬂﬁcn b.‘snim- min e md
Mananase | Trichoade rrma ditrinowiride - DSM 27790) kmiﬂiﬁm pmm:u =i & mdoc
Pectinase {Aspergilus acubsatus - CBS 589.94) Eruamd tico Pectinase - min. e mfx.
Pectinme |Aspergillus niger - DS 27958) Enzimatico Pectinsse - min. e mx
Pectinae (Aspergillus niges - NOMB 30289) Erzamatico Pectinase - rmun_ e m b
Pectinase {(Aspergilus aryaoe - P-100-A71) kmi‘nﬂticu hcﬁmnc-ﬂi‘l_ e md.
Pectinase (Penicillium echinulotum - DSM 18942] Emzematco Pectinase - rrn. & e,
Protease {Aspergillus niger - ACCC 30786) Erzimatco Protesse- min e mix
Protease {Aspergillus niger - ACOCC 33326) Erzsmatco Protesse- min e mac
Protease {Aspergillus niger - ATCC 16888) Erzamatico Protesse- min. e mix
Protease {Aspergillus nigers - CGMCC 1627 3] Ernzamatco Prote ase- min. e manx.
Protease {Aspergillus niger - GIM3.562) Erzimdtico Prote ase- min. e mdx
Protease {Aspergillus niger - NCIMB 302893) Enzimatico Protesse- min. e max.
Protesse |Aspergil s orysae= - CBS 826 34) kl‘l.lmthﬂ hﬂ:ﬁeu& Friin. e e
Protease |Aspergilus oryroe - P-100-AF1) k_m'-'rdtim hmne— i e ey o,
Protease |Bacilus amylaliguefaciens - DSM 9554  Erzematico Protease- rmin e me
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Protease {Bacillus liche niformis - ATCC 53575) Erzimastico Protease- min. e méo. 1
Protease {Bacillus Mche niforrmis - ATCC S3757) nzemd teco Prote ase- min. e miox.
Protease {Bacillus Niche niformis - DSM 19670) Ercimatico Proteme min e mdx. 1
Protease {Bacilus liche niformis - DSM 27949 reermd e Proteme min e max
Protease (Bacilus subtis - ATCC 2107) Enzimatico Protease - min_ e mix
Protease |Bacillus subrilis - ATCC 6633 Enrimaé tico Protease- min & mdo.
Protease (Bocilus subtils - ATCC SD 2106) hn:'-‘nﬁﬁna- Protease - min. € mdx,
Protease (Bacilus subitilds -CBS 813.11) Emiﬁﬂnﬁmo- Prote ase- min. e max,
Protesse |(Bacillus sublihs - GIM 1286) F_m‘-nsﬁnn Prote ate- mman. & rmdos
Protease |Boacilus subtivs - KCTC 11002 BP) ne ol oo Prote e min. & mdn.
Protease | Trichade rrmer ree swj- CBS 139315) frard o Proteme min e mis
Protease jndniﬂmmsniga ACCC 30134) neiamd tico Protease dcida - min. e méx.
Protease Neutra (Bacilus subtikis - 1M1 SO7112) e i o Protemse neutra - men. e m &
Xilansse (A spergilus niger - MOOCC 30557 ) Fn:'-rrtﬁti:n- DElanste - rEn. & max.
Millansie (A gpargillus Alger - AOCC 30786 i?n!inﬁl:-:n MEla st e - frEn. & b
Xillanase (A spergillus Alger —A00C 30557) ﬁ:‘m‘-ﬁiﬁnﬂ Milanate - frEn. & mdx.
Xillanase (A spergilius niger - GIM 3. 286) hn:'-'rﬁh':n- PElanase - man. & max.,
Xilansse (A spergilus niger - NOMB 30289]) Em-ﬂaﬁ:ﬂ DElanste - mun. & mdx.
Nilanme (A spergilus niger - NRRL25541) Fmirﬁunn DElanase - men. & mbx.
Milanste (Baocillus sabtilis - ACCC 11089) Fm-‘n;ﬁl:-:o DElansase - rmuEn. e max.
Nillansse ([Bacillus sabtidis - GIM 1135]) Enzima tico DEla NSt e - rrun . e rmhx
Hillanmie Peniciliom echinubatwn - O5MM 18947) Frﬂ-‘rﬁticn DElanase - rman. e méax.
Xilanmse (Pichio postaris - OCGMWMOC 17885) hm-‘rﬂhm DG lanase - men. e max.
::;ns]-ﬂe (Trichoderma longibrachiatum -ATCC W praa T S———
mﬁg;g;nqmamgmnmm 2 Enzama tco >6lanase - min. e max.
);-5.-;:}5: Hf.lnlﬂdmu bﬂgﬂ’uchuum -GIM ——— i sl i
)3(:2-;;1 ({Trichoderma longibrachiatum - NCIMB anﬂbﬂ R
Nillanase (Trichaderma réasssi - CBS 139315) E nzamd tiea DEla nas e - fran . &
Xilanase (Trichoderma reesei - CBS 14002 7) Enr-'rtiﬁcb Milanase - freEn. & max.
Xillanazs e (Trichodermaressel - DSM 17470) Enlirnlﬂco dalanase - man. & max,
Xillsnmie (Trichoderma viride - HNIBH FERM BP 48472) E nzamsb tico DGl s e -~ e & Tl
Xilanmse Pichio postoris (exp. Bocillus subtilis]) - ke bl o e

CGMCC 7.63]

Acidos Billiares

Mehorador de dessmpenho

Aridos biliares - mun. & max.

Clorddrato de Ractopamana

Melhoradar de desempenho

Clorsdrato de Ractopamena -
arein. & b

D-Carvona

Mehorador de dessmpenho

D-carwona - men. & ks,

Extr ato de Casca de Carvalho

Ml e hor ador de desempenho

Taninos - mn. e rmuoc.

L-Mentod

M elhorador de des=mpenho

L-rreentod - men. e mdx

Atrved sde de He mag hutinaghs

Lectinas de Feij 5o Verme Tho {Phas eadus vulgaris Melhorador de desermpenho 5 pars uso
t g ) fHAL - rrein. e ———
" . Aprovado
. : Calciay - frun. & mic, &
MHitrato de Calcso Dihadratado P elhorador de desempenho s Ariireigpau r:mra U
e T A
Aprovado
o sal che raird para uso
Rair de Angélica Melhorador de desempenho .Ise:n?‘ml 5 E.:: - jem aves,
Ruinos &
O,
do
Tenod Meharador de desempenho Tamod - min. e max. .
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e § e
TS e
Aprowa do
i g F-NITROOXY PROPAMNDL{3- Dara uso
3-Nirooxypropanal (3-Nap) Dutros sditfvos sootéonioos r‘m} - e, = e
Fumanantes.
Betscarote no Oxed s do Dutros sditivo: 2o0TEcN o Peu!:a B e, = e
.ﬂptmdo
MNarsto de Calcio Dihdratado Dutros adtinvos 20-0TEC ecos Calcen & MNet rogénso pars uso
T AN
Aprowa do
Cruilaia {Quilafa saponarial Dutros aditinos pootecn oo s Duillaja =a ponaria - min € mioc. s "’:’de
corte.
Aprowa do
p.ﬂ'ﬂ uso
Taninode Achcia Negra |Acaca Mearnsi) Dutros adtvos 200TEcN oS Tannos - mean. & mi, T Ve s,
SAUnos €
Moyt o
Trifozfato de Adenosns tros aditivos BOOTSCNCos '!'ril'nsfttnch Adenana
Bagago de Coco Hidrdimado re s tco o lLamanobise-min e
Centess Fermentado Prebbdtico uftana - man. € mdx.
Extr ato de Euglena graag s (ATOC PTA-123017) Prehedtco slucanss - mun. & max
Extr ato de Hemecehibose Prebateco mnsﬂ carndeas - men. € mei.
Farclo de Coco Tratado por Mananase Prebdtco Hmo:c - N, € e,
Fibra de Achcin Prebdteco h!fﬂ soblvem- min & mds.
o T r— —— meﬂﬁdm-nﬁ_z
y e Ga lacto-olgos acarsd €05 - men.
G als cooligoas scarideo Prebedteco rginry
G R - ———— Ghronato de sddeo - men. e
e
nulna Prebedtco wilna - erein. & mdx
Lactulose Prebatsco h.a-:wbu—:mh. e o,
glucanss - min. & max
Levedura Hidrolisada de Cerveja Prebdtco ananclgoisacandeo - man. €
Micdlia de Agpergius niger Prebedtco P-ew glucanas - mun. & mdx
ﬁa ghucanas - mun. e méx
s nanolgo:sacandes fmun. e
Parede Celular de Levedura Prebidtico o - Gl gy o
Jrradioe.
Soliveins de Rair de Chicdria Prebedtico whna - rrein. e mbx
rid b Moo lg o < acari de o - rmEn_ e
Aspergilus oryrae (ATOC 148395) Frobidtico s pe rgillus oryrae - min. e mdoc
s e Baoolus am ylobguefaciens -
Bad lus ammplodiqoe frcie ns (CECTS940) Probadtco i
2 s Baclus am ylabguefaciens -
Probsdteco
Had lus amrmmploligue fociens (D5 M 25840) e
L Bacilus amylali guefaciens -
_ﬂadiﬁu a:muﬁcﬁem fllllth—G?li-l?} Probadteco : ke ; . .
Badlus cereus (CBMAIS8S) Probestes Boacillus oo reus - men. e e
B illes reses i - rrn
Badllus cereus wvar. Toyoi {NCIMB 40112) Probabtico tmﬂ_"" * . toys
Bod s coogublans (CTBMALZ2119) Probsdtco Bocils coagulans -min. € max.,
Bad s coagulans (COCT 7902) Probsdtsco Boollus coragulans -mien. & mde.
Baod s coaogulans ({CGMOC 16244) Praobsdteco Boolius coagulans -min. « mdo.
Baoglus caogulans (DS 32016) Probasdtico Bodllus coagulans -min. e mae.
Bad s coagulans (WAL 561 2) FProbsdtco Baoilus coagulans -min. e mio
Sad lus coaagudans (KCCOM 11093p) Probsdtco Faoius coagulans -min. e max.
Borilirs behe niformis - fran.
Bad Mus Neheniformis | ACCC 02002} Probistico : = =
Badilus Kcheniformis | ACCC 06149) Probedtico '3""‘! AR CE IO .. .
Badlus Neheaniformis (CBMAI 2003) Probabdtico .'5“"! et i ks
Bad Mus Nehenifarmis {CGMOC 14441) Probastico '“"I IR SN IR = .
Bocilus Nehe niformis - orn .
Badilus Wcheniformis {CCT 0032) Probastico ! 5 . =
Badllus Nehenifarmis (CCT 2473) Prabates Facillus Mohe nifarmis - min_ e
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BacMus Nichenifarmis (CCT 7898) Probistico ﬁ:i"‘" s it
niformmis - mun_
BadlNus lcheniformis (CCTO0G32) Probidtico ﬁ::i"‘" — =
BagMus Mehenifarmis (CCTOC M2015441 ) Probadtsco A e = o
Badilus Nchenifarmis {DSM 32884) Probastico [PREIENIE N I ..
L o, o r—— ey
Badilus Beheniformis {DSM 5749) Probistico a“: - i
BadlMus Nchenifarmis |Lab. Omit. FMVZ UNESP GV P robists Baclus NMochenifarmis - min. e
31) aradoa.
Badlus Neheniformis (NRRL B-65066] Probastco sk -
BadMus licheniformis {NRRL B-65067]) Probidtico m”"-" Mche niforrmis - men. &
BadlMus Nehenlformis {NRRL B-67649) Probsteca : = Meranng z o
Bad Mus pumnilus (NRRL B-67648) Probadtco Bacillus purmaus - rrn_ & o
BadMws subtiés (ACCC 11089) Probedteco Bocilus subtis - min. e o
BadMus subtiis (ALCCC 117 8) Probadtsco Bocilus swrbtils - min. e o,
Bad M subtilis (ATOC 2107) Probidtco Focillnrs subrilis - min. e el
BadMus subtiis (ATCC PTA-2084) Probadtsco Bocillus subtiis - min. & .
BadMus subtiis (ATCC PTAS507) Probadtco Borillas arbtilis - min. & o,
BadcMus subtilis ({CBMAITG11]) Probsdtco Borillas sarbtilis - min_ e rosfoc
BadMws subtivs (CBMAI926] Probsdtco Bocillus subtiis - mn. e o
BadcMus subtiis {CCT O0O8S9) Probadteco Bocilas sacbtils - men. & o
BadcMus subtivs ({CCT 7855) Probadteco Hoacilus subtilis - min. € rmadoc
BadlMus subtiis (CCTOC M2016475) Probadtsco Bocilus swbtids - man. & o,
BadMus subtiis (CGMOC 144472) Probadtco Bocilus ssbtis - min. e o
BadMus subtis (CGMOC 9383 Probidtico o ius subtils - min. & oo,
Bac Mus stﬁm II.PSNI 155‘4_4] rm T wbﬁli:v l'_ﬂ'-'l. e s,
BadlMus subtiis (DS 21287 Probadtsco Borilics sarbtiis - mmn. & s
BadclMus subtiis {(DSM 27273) Prabadtsco g:rﬂhn b rais - miEn. & s
Bac M subtivs (DS 29784) Probadtsco :E:M.r.-r subtaliis - min. € maix,
BaclMus subtis (DSKM 32324) Probsteca Bocilus sk tiNs - miin. e b
Badglus subtiis (DSM 32325) robidteco Alrs subtilis - emvin . & eradoc.
BacMus subtivs {DSM 5750) Probadteco Bocillus subtids - mn. & o,
BadglMus subtiVs (KOCOM 10941) Probadtsco Borilss srbtiis - min. o,
Baclus subtilis {KCOCKM 10941P) Probstco B illirs sabtilis - miin. & rrsfoc
:Mﬁ#l.s subtidis (KCTC 123298P) Probadtsco 1%: SarlrPAlE - mMin. & ke,
Badlus subtils |Lab_ Ornit. FMUYZ UNESP GV 160) Prabidtica Bacilus subtilis - min. e e
ﬂ_uﬁﬂl.u subytilis | Lab_ Ownit. FMIVZI.!HF__*EPGV!O} Probdtico ,.Bﬂ'.qu sarbypilix - n-_u‘-l_ & e
BadcMus subtiVs (NRRLL-21661] Protasteca Bocilus subtilis - miEn. e i
BadMus subtiis (HRRLBb-5001 3] Probsdtsco Bocilus subtils - min. e o
BadMus subtilis {HRRLB-50104) Probsstca Bl sl tilis - mmin. e oo
BadgMus subtiis (HRRLbB-65064) Probadteco Bocillus subtiis - mmen. & o,
Baglus subtiis (HRRLB-65065] Probadtsco Eoeillus srbeilis - min. & ko,
BadMus subtilis (MRRLb-67257) Probidticoo Forillns sarbrilis - mmin . e o
Bad Mus subtibs (HRRLb-67258] Probsd oo Bocilus subtils - miin. e o,
BadMus subtilis {NRRLb-672549) Probsttca Bl s tiis - min. e rdsc
Badc M subtiis (HRRLb-67260) Probadtsco o illirs surbtilis - rman . e e
BadMus subtids (MHRRLB-67261) Probidtco Bocillus subtids - min. e o
BadMus subtiis (HRRLB-67318) Probadtco Borillus srbtilds - min. e o,
BacMus subrilis {SL-12-1) Probadtco Beowillirs sarhtilis - miin_ e rrafoc
Baci M 5 ubrbilis B MG S-29373) Probict Bocilus subtikis BSN-min. e
Baclus subtivs (PTA-6737) Probadtsco WBoclirs subrilis - men. & i,
Amar e - rran.
Bifidabacte rism animalis {DSM 16284) Probistico ey DR v
j Ty O ubsp.
Bifidabacte rium animals subsp. Lactis (DSM 15954) Probidtico :""ilm. Rt & -
Bifidabvacte rivm animalis subsp_ Lacte BS0O1 {LMG ol E:nhaﬂttkm animalis aubap_
Probadtsco
P-21384) = BS01- men. & méx.
Bifidobacterium bifidurn (ATCC 2952 1) Probidtico iy RS A = A
s Bifickoy o ter iwrm bi) = TN
Bifidabacte rium bifidurm (ATCC S860) Probatxo e BN
Bifidabacte rivm bifidum (CBM AL 954) Probidtico EM;“‘ML Ay bifacurm = orn
Bifidabacte rium bifidum (DS 20456) Prohidtxca r‘f‘:’:‘wm hifidum - mrén.
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Bifidebacter ivrn bifidurm - mman.

N~
Bifidabacte rivim bifidum (DSM 2289 2) Prabsteo = -
s Bifidobacte - s
Bifidabacte rism hactis (CCT 7816) rmhd-m Fium lactis - man. €
Bifidabacte riusm dactis (CCT 7816) Probedtico Bifidobrocter m lactis - man. e
Bifidabacte rium kongum (CCT 7502) Probadtco m:ﬂmm dangusms - rrein.
Bifidabacte rivm langum {NIBH 15225) Probsdteco :#H:harmm dorigeners - Frdn.
- - Bifidobor ter iurm
Bifidabacte riuim paewdolaongum FERM P-216539) Probadtco e e
= = ter
Bifidabacte A Bificiobrac ter i
e bmb-ﬁ-h:ﬂ the rophilum - min. e mas.
: Beor dewrry
Bifictabverete rivms thermaphium (NIBH 15226 robabticn PP "
- . . I the rrmaphilum - min. & mdo,
v s pricfivirrs bas - mi
Chas tridium butyricwrn (MIYAIRISE8 - CBM S88) Probsdtico = tyricum - min. e
Enterocascus faecnlis - (VBT-151009-7 2} rababticn [Enterococcus fascals - min. e
Enter ococaus fordum (ATCC 19434 Probadtico Enterococcus fascium - men. e
En teracoade A = =
Enteracocars faedum (ATCC 27270) Probadtecs ws faecium - mun_ e
Enter ococcus faedum (ATCC 5843) Probidtico Enterococcus faecium - min. e
Enter ococaus foedum (CBMAI 1999) Probsatco Enterococcus faecium - min. e
Enterococous foedum (CBMAL 924) Probistca Entevococcus faecium - min. e
Enter acocaus foedum (CCT S084) Probadtca Enterococys faecium - min. e
Enteracocaus fo=dum (CCT 6646) Probidtico Enteracaccus faecium - min. e
Enteracocaus foedum (DSM 16211) Probsdtco Enterocoays faecium - min. e
Enteracoccus faecum {DSM 16567) Probidtaco Enterocoayus fascium - min. e
Enteracocous foedum (DSM 16573) Probsatico Enterocaccus faecium - min. e
Enter acoccus faedum {DSM 4789) Probistico Enterocaccus faecium - min. e
Enteracocaus faecum (DS 7134) Probsdtsco Enterococyus faecium - man. e
Enteracocours fosdum (104 SO7 120]) Probedtes Enterococws faecium - min. e
Enter acocaus faedum {Lab. Omit. FMVYZ UNESP G Enterocaccus faeckum - man. e
124) P-'ob-bhno fox..
Enter acoccus foe dum (Lab. Ornit. FMVVZ UNESP P o Enterococeus faeciuim - fmen. &
140) S ars
Enter ococaus faedum {Lab. Omit. FMVVZ UNESP #, DSt Enterococus faecium - mebn. e
145) o
Enter acocaus foedum (Lab. Omit. FMVYZ UNESP Probists Enterocaccous faeciiim - fmmen.
146) o
Enteracoccus foedum |Lab. Omnit. FMVVZ UNESP > Enterocadins faecium - man. &
158) o
Enter acocaus foe durm (Lab. Omit. FMVVZ UNESP P Bis Enterococcus faecium - men. e
160) o,
Enter acocous foedurm |(Lab. Ornit. FRMVYZ UNESP 84]) Probadtics Enterococus faecium - men. e
Enter acacauns foaedum (Lab. Ormit. FRMYZ UNESP GV P e FEnterocaccus faecium - mman_ e
124} i i
Enter acocars foedum |Lab. Ornit. FMVZ UNESP GV | Enterococus faecium - mmin. e
140) Probidtico y
Enteracocars foedum (Lab. Ornit. FMVYZ UNESP GV - Fnterocoorus fascium - min_ e
1as) i,
Enter orocaus foedum (Lab. Omit. FMVVZ UNESP GV P bt Enterocoarcus fascium - man_ e
146) i,
Enter ococaus faedum (Lab. Owmnit. FMYVZ UNESP GV P e Enterocowcus faecium - min. €
158) oo e
Enter ococaus faedum (Lab. Omit. FMVVZ UNESP GV P . FEnterocoaus faecium - man_ e
160) o
Enter acocaus foedum (Lab. Ornit. FMYVYZ UNESP GV Brobidts Enterococcus faecium - min.
a4} o
p'rmrms {m’aﬁ:m {LMG S-28935) &m«s}nxﬂ:m - Ten. €
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Enteracocous foeodury (NCIMB 1041 5) Probidtico Wusfaxmm - frEn. &
Enteracoceus foedum (NCIMB 11181} Probidtico ﬂ:ﬂtﬂﬁusraaﬁnm- fran. e
Enteracocars foedum (NIBH 15221) Probadtico Enterocaccus faecinm - men. e
Esche richia coll nSa patog &nica - NAPEC{CBM AL - f‘t&.ﬁc}mcﬂ-ﬂniﬂ patogénica
il A R mineooe.
Lactobacilus acdophillus {Lab. Omit. F NV Z UNESP s actaobacillus acidophillus - mien.
63) Probsdtico o

Lactoboacilus acdophilus {Lab. Ornet. FWVVZ UNESP - L actobacillus acidophillus -,
GV &3) oRiticn b

Locrtobaocilus acdophilus (ACC 00049) thm mcfﬂfﬁlhrs acidoghillus - min
Loctaboacilus addophilus (ATCC 331949) Probdtco :ﬂ:ﬁ'ﬂr cillus acidophilus - min
Lactobacilus addophilus (ATCC 43121) Frobsdtco iﬂ:;ﬂrf-‘mw acidaphilas - min.
Lactobacilus acgdophilus (ATCC 4356 Probidtico tﬂ:;ﬂrtm-w acidaphilus - min.
Loctobacilus acdophius (ATCC 5367 2) Probsdtsco :ﬁm:‘ﬂ'tmrl acidaphilus - min.
Lactobacilus addaphilus (ATCC S864) Probidtico fﬂfﬁ*ﬂrﬂﬂw acidophilas - min.
Lactabasilus agdaphius (BCRC 10695 - AY773947] Probidtics m‘::"“ﬂ acidoghilus - min.
Lactabacilus addaphius (CBMAL923) Probadtico ;Mrrmﬂ acidophilss - min.
Lactobacilus acdophilus (CBMATSET) Probtsa ;ﬁm:ncms ackdophiliss - min.
Lactobacillus addophilus (CCT 2949) Probsdtico mm’ acidopiiliurs - win.
Lortobacilus addophilas (OCT 3258) Probidtico lta:dtﬂ:rmu acidophillus - mn
Lactobacilus addophilus (CGMCC 1.12735) Probstco l'l'lﬂm:..’ms acidoprh s - min.
Lactobacilus addophius (DSK 12241) robidtico m:’:ﬂtﬂhs acidophilus - min.
Lacraobacilus addophilus (ODSk 21717) Probidtico mrmu acidophillas - rrin.
Lactobacilus agdophilus (IM1SOE857) Probidtico :_:':fﬂ'ﬂl acidophilas - min.
Loctobacilus acdophilus (NWIBH 15224) bruh-éﬁcn t;m:ﬂtﬂhn acidophilus - min
Loctobacilus animalis {ATCC PTA-6750) robstco r:::‘_"“‘“"-‘ animalkis - man. e
Lactobacillus buchneri (CCT 3746) Probidtco Tfﬁx buchneri- min. e
LoctobaciMus buchneri (CCT 3746) Probidtico mnhnhrs buchneri - men. e
Lactobacilus bulgaricus {PHL/LAB-ID 18] ProbiStico mﬂﬂﬂﬂtﬂ bulgaricus - wan. e
Lactabacilus bulgaricus {PHL/LAB-ID 24) Probabtca mﬂhcmm bulgaricus - men_ e
Lactobacillus bulgaricus |PHL/LAB-1D 27) Probidtico T;ﬁ;’_ bulgaricus - min. e
Lactabacilus casei (ATCOC 334) Probidtico ::—:aacmm cosed - frin. e
Loctobosilus casel {ATCC S5578) Probadtco Ws cersei - rrwn. e
Lactobacilus cosed (ATCC S858) Probsdtsa :;mhu:m; cased - mmuin. e
Lactobacilus casel {CCT 1465) Probidtico ::::?M‘MS aysei - min. e
Lactobarilus casei (CCT 3750} Prabsdteea -l-"::ﬂbﬂdﬂus sl - rrn_ e
Lactobacilus casei {CCT 393) Probebtea ‘:;—‘ﬂ“"fm"-‘miﬂ‘ frn.
Lactobacilus casel (PHL/LAB-ID 29) — Tc&s s - min_ e
Lactobacilus cose |PHLLAB-1D 40) Probidtico mn.:hurmu B R
Lactobacillus catei LOO3 {DSM 27537) robidtion pe::,frms casei LOO3 - wrn
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doctaobaocillus cosei subezp.

= » E I n! n s
Lactobacillus cased subesp. Rhamnosus (ATCC 7463 ) Probadtsco vy Tl T
-~ T
Lactobacillus cellobiosus (PHL/LAB-ID 36) Prabedtea :ﬂ::'-‘:fm'l” o lleabricy s oo
Lactobacillus cellobios us {(PHL/LAB-ID 52) Prabdtece :"n‘:::‘"‘“"‘ R ORI = SO
Loctobacilus curvatus §CCT 43121) Probesbteco Llactobacillus curvatus - mun. e
Lactobacilus delbruscki (Lab_ Ornit. FMVYZ UNESP R Laetabacilus de e ue ok i - rrin.
&5) = md
Lactohacilus delbrue ckii (Lab. Ornit. FMVYZ UNESP d o torharcillrs o M oe ok i - mmidn.
GV &5) Probsbtaco b i
. der ek eybaey el £
iﬂ'tﬂ!;wﬂhu delbroeckli subesp. Bulgaricus (ATCC - i Aivian i st o Biumumenrs'-
e
Lactobacilus ferme ntum (PHL LAB-ID 378) Probisdteo m:nﬂw{emwm - rrin.
rtobecillus - Frin..
Lactobacillus ferrmentum {PHL/LAB-ID 44) Probsdtco :u:ﬁx_ < Sfermentum
Lactabarillus ferrmeatum (PHL/ LAB-ID 46] Probsstea :ﬂ:iﬂ:UGWSﬂmwm - rrdin.
Lactobacilus gasseri {SD G236) Probadtaca dlactohacillirs gers serj - rrin. &
Lactobacilus hahet kars PHL/LAB-1D 48] Probistico dactobacillus heheticus - min e
Lactobacillus kactis (CCT 1344) Probittico dactobaciius lactis - men. e
Lartobacillus paracas=i §OCT SZ33) Probsdtico s tardwr eSS paracas & - fran . &
Lartaberillies plantarsm (ATCC 14917) Probistice :"::“:_‘"""""’-‘ plantarwm - min.
Lactabaciiuss plantarusm ATCC SS576) Probistico :"m;““’f““'" plantarusm - min.
Lactobacillus plantarum (ATCC 55577 ) st lactobacilus plantar wr - min.
e
Lactobacilus phantarum (CBMAL 1997 Probsdtaca :ﬂ;t::ﬂtﬂﬁu plantar wrm - min.
Lactobacilus phantarum (CCT 2568) Probadtica mm’ glantarum - min.
Loctobacillus plan tarum (CCT 7601 Probabtico m‘m’ plantarwm - min.
Loctobacilus phantarum (CECTAS 28) Probsdtsca :ﬂc"rftdh: glantararm - min.
Lactobacillus phantarum (KCCKM 110920) Probastico :d:rrﬂ“w Frlan tar arry - fmin.
Lactobacilus plantarum (Lab. Ornit. FMVYVZ UNESP o dactobacilus plantarusm - min.
Probadtsco
147) =
Lactobacillus plantarum (Lab. Ornit. FMVYZ UNESP = Lo torbacillus phanbar wrm - man.
Probsdtsco
79) -
Lactobacilus plantarum {Lab. Ornit. FMVYZ UNESP P robadts Loctobacis pdantor wrrm - fmian.
83) = rrd
Loctobacillus plantarum (Lab. Ormit. FMVYVZ UNESP Probast dactobacillus phanbarusm - min.
i . iyttt - e
Lactobacillus plantaram (Lab. Ornit. FMYZ UNESP St d e torbercillurs prhan bar wery - mman
Gv83) Probadtco iy
Lactobacilus plantarum (MG P-21021) Probabtico :u::n:uﬂku plantar s - mmin.
Loctobacilus reuteri {CBM A 2000) Probidtico devctorbacillirs rewterd - min_ e
lactobacillu Leri - rrwn
lLartobarillirs rewuteri CRBM AL 2001) Probetitseo e -
Lortahacillis recteri {CBMAL 2002] Probibtico dactobacillus reuterd - min. =
Lactaobacilus rewuteri iDSM 16350) Probastico daretabacillinrs redrteri - rmin_ e
Lartobacilius reuteri (Lab. Ornit. FMMVZ UNESP 1) rabsdtco dlactobacillus reuteri - min. e
Lactabacilus rewuteri {Lab. Ornit. FMVZ UNESP 21) robastico lactobacillus reuteri - min. e
Lactobacillus rewateri {Lab. Ormit. FMVZ UNESP 22) Probidtico dactobacillus rewuter - min. e
Lactobacillus reuteri {Lab. Omit. FMVZ UNESP 35]  Probadtco dactobacillus reuteri - min. e
Lactobacilus reuteri (Lab. Ornit. FMVYZ UNESP 48]  Probadtico dactobacilus reutersi - min. <

o
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Loctobacilus reuteri {Lab. Omit. FMYZ UNESP GV b Sl Loctobacilus reuteri - man. e
18) o
Lactoboacilus reuteri (Lab. Ornit. FMVE UNESP GV o L Loactobacilrs rewuter - mean.
18) o
Lactobacillus rewteri (Lab. Omiat. FMYVYZ UNESP GV P dan dactobacilss reuteri - mun.
21) i
Lo tabac - Bt - ;
s rewteri (Lab. Ornit. FMYVZ UNESP GV P Loctobaciidrs reuter - man. &
22) o,
Lactabacillus réeuteri (Lab. Ormnt. FMVYZ UNESP GV - Lactabacilns réuteri - man. €
35) { Probsdtco e
Laoctobacillus rewteri (Lab. Omniit. FMVYZ UNESP GV P . L actohacilns rewuterd - mun. e
48) i o
Lactobacilus rhamnoswus (Lab. Omit. FMVYZ UNESP ik ad Lerctonber s r o mna sars - min.
Probsdtico
GV 163) e .
Loctobacilus salvarius {DSM 16351) Probistico "'““I BT e = .
Leretordaer el Mwarrius - rrein
Lactobacilus salvarius (Lab. Omit. FMVZ UNESP 44) Probadtico : bt =
Lactobacilus sylvarius (Lab. Omit. FMVZ UNESP GV e Lactobaocilus salvarius - men. e
44) o
Megasphas ra elsdeni (NCPAB 21125) Pronsatico ""’I APERENTUREIN & AV = .
adocoa Nacticl - men .
Pediocnceus addilacticl | ATOC S866) Probistico "*' e e .
aiasaer AR E AT - T
Pediococas addilactici {CCT 1622) Probastico o i -
. " actici | A11998) P o Pe diocoaus ackdiactid - man. e
Pediacacaus addiactici {DSM 16210]) Probidtico jRediocaacirs ancidlionctiol - mdn. e
Pediacoous acdidactic |Lab. Ornit. FMVZ UNESP 2 P diacocars ackdlactici - mbn. e
Probadteco
57) rrudon
Pediowcaus acdidactici {Lab. Omit. FMVZ UNESP L. L Fe diocoaus ackdidactia - man. e
5H) POBEEC e
Pediocous acdidactici | Lab. Ornit. FMVYZ UNESP P rabidts e diacocars ackdactici - min. e
az) o
Pediococous acdidacticd |Lab. Ornit. FMVZ UNESP Prabits P diacocars ackdactici - man. e
GV 57) o
Pediowocaus acdidactici |Lab. Omit. FRMVZ UNESP L Fe diacocus ackdidactica - man. e
GV s8] rfahushm bcdin:
Pediococars acdidactici (Lab. Ormnt. FMVYEZ UNESP P R e dhococrus acklactis - man. e
GV AaF) rradow
Pediocrcaus addilactici {LMG 31502) Fm [Phaocedeins moliiortisl - wie o
Pediococaus addiactici {PC-030) Probistico “m"‘ S meiicartich ~ b &
Pedioancaus addilactici {VBT-151003-31/1) Probestico "'f‘““""”‘m‘"ﬂ‘d .
TRE Propéani baclterium
Probadtco
Propionibacter wm freuds e ichii IATCOC PTA-E752) ¥ e nie il — avile i
. - Fropaan bo cterim
Propranibacter m freude nreichii OCT 1876) Probabtco Lfaanctan il — e &
Ruminabacter amylophium (CBMAI 927) Protssteo i s
ruin. & .
. e Ruminobacte r succinagenes -
Probsdtsco
Ruminabacksr succinagenes ({CBMAIL 928] i e srale
Saccharomyces cerevisioe (CBMAIL 1065 Probadtaco Saccharamyce s cerevisios -
e . e o,
= Saccharannyce s cerevishos -
r
Soccharomyces bowularaii §OCT 4308) Probsstsco i A
i o Saccharanmryce s corevisios -
Saccharanmnces carewishae (ATOC 18824) Probadtco : g iy
= Saarhar orm e s cerevisiae -
AT 77
Saccharomyces cerewvishae |ATCC 7752) Probiiteco brein. & mdac
ey Loaerhar o e s Cerevwiiiae -
AT MY
Snccharomyces cerevisioe (ATCC A-T9E) Frobibtco wrEn e b
. 2 gian Socch arodTryce 3 cer evisioe -
Saccha e rewisioe (CBMLAL 53 Probadteco
PO e { 7} FrEA . e P
s Sarcharormryce s cor evwsioe -
Saccharomyces cerevishoe (CBS 492 94) Probidtco . e oo
& aioE Saccharanmnce 5 cereviiioe -
Saccharommyces oo revisioe (CBS 493,94 Probsdtsco
{ ) TN . & o,
s Sarcharonmmyce s cer evisios -
Saccharomyces cerevisiae (CCTOC M207177]) Fm i
Sﬂ'tdldw OB e Ao e ||NC“:_§9_E] iiiub-b?_un Sucﬂms COF EWiE e -
- mﬁmsmmu -
Probadtico "
Soccharamnces arevishae [NOYWC 5C47) - .
= Snccharoimyce 3 Cor evwishoe -
Sacchararmmces o= revishae (SD-6310) Probadtico FrEn e e
Saccharompyces
Soccharomyces aerevisiae boularda (CHOM -1079) Probsdtico e rewis hae boulards - min. e
o
Stre ptococus salhvworivs subessp. thermoghius A 15_-!;!;::!::::#3:#”“ subessp
{ATCC 19258] . thermophihs - men. ¢ méx
AT -
Succnavibria dextrinasahens (CBMAI 929) Protsdtea e e“"“:"”"“ RO aS

Este conteudo nao substitui o publicado na versao certificada.
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