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Editorial

4 alguns dias a suinocultura

brasileira promoveu mais

uma vez uma importante
mobilizacdo através da Semana
Nacional da Carne Suina. Entidades
nacional e estaduais, empresas e
produtores, além de varios parceiros,
mostraram novamente as maravilhas
dessa proteina, que tem caido nas
gragas de importantes redes do
varejo nacional, pela versatilidade e
retorno garantido, ja que o consumi-
dor tem se interessado mais nos
ultimos tempos pelo seu consumo.

E impressionante a
evolugdo desse trabalho e a adesdo
gradativa do proprio setor ao
conceito, embora, em minha
opinido, essa adesdo deveria ser
maior e mais rapida, uma vez que o
projeto capitaneado pela ABCS tem
mostrado resultados muito
favoraveis ao setor. De uma proposta
que certamente muitos viam com
desconfianca ha alguns anos, ao
entusiasmo literalmente estampado
no rosto de quem hoje ajuda a
promover a proteina mais consumida
no mundo, essa ¢ a realidade que
temos a satisfagdo de vivenciar e de
participar atualmente.

A qualidade e profissiona-
lismo de a¢des e materiais desenvol-
vidos também sdo pontos de grande
destaque nesse trabalho, ao ponto de
serem alvos de, no minimo,
curiosidade de outros paises que
também buscam promover a carne
suina e que, ao contrario de nos, tém
muitos recursos disponiveis para
qualquer trabalho de promogao, mas
ainda ndo possuem expertise
semelhante para realizar com tanta
habilidade e competéncia agdes que
promovam o produto e o setor.

Sei que estou sendo
redundante em relagdo a opinido que
citarei a seguir, mas isso ¢ resultado
de trabalho conjunto, de unido que
garante que um determinado
segmento possa se manter ativo,
mostrando for¢a e determinagdo em
busca do espago merecido, manten-
do grandes e pequenos em suas

!

atividades.

E ai, com uma parte que
acho muito importante, sem denegrir
a imagem de ninguém e de nada,
como ha muitos anos vimos que
ocorreu com a nossa carne suina, e
que ainda vemos tentativas que
buscam descredenciar esse alimento
saudavel.

Ja aprendemos a produzir
com qualidade e responsabilidade a
proteina que disponibilizamos para o
mercado e agora estamos aprenden-
do a cada dia mais conquistar o
consumidor e mostrar as vantagens
do nosso produto. Um consumidor,
que se diga, cada vez mais atento e
exigente, que quer comer coisa boa,
saudavel e com qualidade, que tem
preocupagdo com o meio ambiente,
com o bem-estar das pessoas e
animais e que precisa receber a
informagdo coerente.

E isso da trabalho, requer
atencdo o tempo todo, ou melhor,
requer atengdo em tempo permanen-
te. Isso significa que nunca podere-
mos nos acomodar, pelo contrario,
temos que buscar sempre mais
parcerias e empenho do proprio setor
e intensificar essa proximidade com
quem consome nossa carne suina.
Em outras palavras, “precisamos ser
vistos para ser lembrados”.

E aqui no Espirito Santo,
apesar de termos uma suinocultura
pequena, o dever de casa vem sendo
feito. Produtores, Induastria e
Parceiros estdo sempre empenhados
em levar a correta informagio e
promover o seu produto. Isso foi
novamente visto com mais intensi-
dade durante o periodo da Semana
Nacional da Carne Suina, as
empresas foram para a midia expor
suas marcas ¢ divulgar seus
produtos, eventos focados na
promog¢do da carne suina foram
realizados, estudantes e profissio-
nais foram qualificados, uma ampla
divulgacéo feita nos varios meios de
comunicagdo e redes sociais. Enfim,
creio que por aqui tenhamos
cumprido anossa parte.

Mas nfo descansamos, a
luta é constante e vai além da
promogdo de produto, trabalhando
mecanismos para que o produtor
possa continuar produzindo, que
possa manter milhares de empregos,
que possa se manter no campo, que
possa continuar sustentando nosso
pais.

Trabalhar Unidos: é esse o
conceito, € essa a nossa missao.

Nélio Hand

Diretor Executivo
AVES e ASES

Jornal do AGRONEGOCIO

Veiculado no Espirito Santo e outros Estados

Espaco da culinaria

Lazanha de Pernil Suino

INGREDIENTES

<F 600 g de Pernil Suino sem osso

<> 2 colheres (sopa) de 6leo
<7 1 cebola média picada
<+ 3 dentes de alho picados

<= 2 colheres (sopa) de tomilho e manjericao picados

<= 2 colheres (chd) de sal
<7
ar
<

200 g de queijos ralados

(mix de mussarela e parmesao)

1 embalagem de massa para lasanha (200 g)
4 xicaras (cha) de molho de tomate caseiro

< 1 colher (café) de pimenta-do-reino recém-moida

MODO DE PREPARO

RENDIMENTO
4 a 6 porgoes

+

<L
TEMPO DE PREPARO
60 minutos

+

CORTE

Pernil
Suino

Corte o pernil em cubos pequenos (cerca de 2 cm). Em uma panela de pressao,
aquega o 6leo, cologue os cubos de pernil e doure-os. Acrescente a cebola, o
alho, as ervas e o sal e misture bem. Adicione agua em quantidade suficiente
para cobrir a carne. Tampe e, assim que pegar pressao, cozinhe por 20 minutos.
Retire a carne da panela, desfie-a com a ajuda de um garfo e reserve.

Cozinhe a massa de lasanha conforme as instrugdes da embalagem. Monte a lasanha em
um refratério quadrado médio, alternando as camadas de molho de tomate, massa e pernil
desfiado. Termine com uma camada de molho, finalize com os queijos ralados e cubra com

papel-aluminio.

Leve ao forno quente (200 °C), previamente aquecido, e asse por 25 minutos.
Retire o papel-aluminio e aumente o forno para 250 °C (ou ligue o grill do forno), apenas para
dourar a camada de queijos. Sirva em seguida.
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Avicultura

Perigos da Laringotraqueite sdo
abordados durante Qualificaves na

Fernando Resende, Coordenador Técnico da Ceva Saude Animal =

s perigos relacionados a
doenga “Laringotraque-
ite” foram apresentados
em palestra ocorrida no dia
17/08, durante o Qualificaves
especial promovido pela Coope-
rativa Agropecuaria Centro
Serrana (Coopeavi) e pela Asso-
ciacdo dos Avicultores do Estado
do Espirito Santo (AVES). A
palestra fez parte da programa-
¢do da 6° Semana Tecnologica
do Agronegoécio - STA realizada
pela Coopeavi entre os dias 16 a
19 de agosto, no Parque de Expo-
si¢des de Santa Teresa—ES.
Fernando Resende,
Coordenador Técnico da Ceva
Saude Animal foi quem minis-
trou o tema, inicialmente falan-
do sobre as caracteristicas do

x

virus e da doenga. Apresentou as
vacinas disponiveis para a Larin-
gotraqueite, e como foram e
estdo sendo utilizadas nas
regides em que a doenca foi
notificada. “O Espirito Santo
ainda ¢ um territério livre da
Laringotraqueite. A doencga
respiratdria que acomete aves
registrou casos em municipios
paulistas e mineiros, localizados
amenos de 1.000 quilémetros da
area de atuacdo da Coopeavi”,
disse.

O auditério ficou lota-
do com a presenga de avicultores
e liderancas estaduais e federais.
Resende explicou que ndo existe
tratamento especifico contra a
doenca, se tornando de grande
importancia a prevencdo, atra-

6" Semana Tecnologica do Agronegocio

vés da adog¢do de medidas de
biosseguridade e do ndo uso de
produtos que lesionem a mucosa
respiratoria. “A medida mais
efetiva para o controle da doenga
éavacinagdo”, afirmou.

O médico veterinario
da Coopeavi, Tarcisio Agosti-
nho, informa que a doenca pode
matar até 30% dos lotes de aves.
“A laringotraqueite afeta a avi-
cultura de postura, baixando a
producdo de ovos”, destacou.

De acordo com a médi-
ca veterinaria da AVES Carolina
Covre, o momento foi importan-
te para mostrar o perigo que a
doenga representa ao plantel de
nosso Estado, ¢ se estamos, nds
técnicos, produtores e o6rgaos
oficiais preparados para enfren-
tar um surto da doenca. “Diante
dos diferentes protocolos de
vacinagdo feitos nos locais em
que a doenga aconteceu, os desa-
fios encontrados, principalmen-
te em eliminar contaminantes,
como o esterco e as proprias
aves, varias questionamentos
surgem. E mais uma vez a
importancia da biosseguridade
foievidenciada”, enfatizou.

Fonte: Assessoria de comunica-
¢do Coopeavi com Informagdes
AVES

Qualificaves aborda custos da limpeza e
medicacfo corretiva nas granjas

Avicultores de Postura
Comercial participaram no dia 5
de outubro de mais um modulo
do ciclo de palestras do Qualifi-
caves realizado no Cerimonial

Majeski em Santa Maria de
Jetiba. A palestra teve como
tema “Limpeza e Desinfecgdo da
Granja — Custo da Limpeza
Versus Custos da Medi¢do Cor-
retiva” e foi ministrada pelo
médico veterinario da Coopeavi,
Tarcisio Simdes Pereira Agosti-
nho. O evento ¢ realizado pela
Cooperativa Agropecuaria Cen-
tro Serrana (Coopeavi) e pela
Associacdo de Avicultores do
Estado do Espirito Santo
(AVES). O encontro reuniu um
total de 52 participantes.
Inicialmente, Tarcisio

- falou sobre progra-

ma de lavagem e
desinfecgdo apos o
descarte do lote. “A
% primeira fase con-
siste na limpeza
seca onde retira-se
todo o esterco e
toda ragdo do gal-
pdo. Em seguida,
toda instalagdo ¢ varrida e apos
este momento ¢ passada uma
vassoura de fogo. Na segunda
fase acontece a lavagem da caixa
d'agua e dos canos. Todo encana-
mento ¢ limpo com produtos
proprios. Também é necessaria a
realizagdo da desinfeccdo dos
galpdes”, disse.

O palestrante também
frisou que em relagdo a desinfec-
¢do, o ideal ¢ que essa pratica
acontega de maneira semanal, o
que ira contribuir com a preven-
¢do de possiveis doengas que
podem vir a surgir no ambiente
da granja. “O surgimento de
doencas pode trazer prejuizos
relacionados ao numero de ovos,
tamanho e mortalidade, o que
pode se estender por diversas

semanas” lembrou.

A palestra teve como
objetivo mostrar alguns dos
programas de biosseguridade da
granja, como devem ser feitos,
tanto no momento em que ocorre
0 vazio sanitario nos galpdes,
como quando ainda existem
animais presentes no espago.
Além disso, o palestrante tam-
bém falou sobre outros cuidados
como controle eficiente de
microorganismos nos lotes.

Por fim, de maneira
pratica, Tarcisio demonstrou
através de um estudo de caso,
quais seriam os valores investi-
dos por ave na compra de produ-
tos para lavagem e desinfeccdo
dos galpdes, e quais seriam as
despesas no combate as doengas
provocadas pela falta desses
cuidados. “Enquanto o investi-
mento com prevengdo ndo ultra-
passa os R$ 0,06 por ave, as
despesas para o combate a doen-
c¢as respiratorias podem chegar a
RS 6,00 por animal. E uma dife-
renga absurda, o que nos lembra
que sempre sera melhor prevenir
do que remediar”, finalizou.

Historia da Avicultura do Espirito Santo

(!
3 E °
Uniaves - 3
Eustaquio Moacyr Agrizzi
Médico Veterinario — CRMYV - 0079
eustaquio.agrizzi@gmail.com

O frigorifico da Companhia de Alimentos Uniaves,
instalado em posigdo estratégica no sul do Estado do
Espirito Santo, entra em funcionamento em 08 de
setembro de 2009, sob as orientagdes e exigéncias do
Servigco Inspecdo Federal — SIF- 957, dotado de
equipamentos modernos, técnicos e funcionarios
capacitados paraaoperagdo.

Inicia praticando o modelo tradicional, quanto a
obtencdo da matéria prima — o frango vivo para abate.
Viu-se que esse experimento em certo momento nao
atendia as expectativas dos produtores e nem as do
frigorifico. Em 2012, a dire¢do da Companhia toma a
decisdo em adotar as regras ja consagradas em grande
parte do pais - O sistemade Integragcdo Avicola.

A partir desta ado¢cdo notam-se melhorias no
complexo, criagdo das aves e sua industrializacdo. O
sistema de parceria aplicado entre criadores e a industria,
denominado de Fomento Avicola, tem fortalecido e dado
equilibrio necessario paraobomandamento do projeto. A
presenca de agentes financeiros na expansao ¢
imprescindivel.

Areunido destes pontos tem resultado no aumento do
volume de aves criadas e, por conseguinte, produtos
disponiveis ao mercado. Rigidas regras sdo empregadas
como: controle sanitario, nutricdo e¢ controle de seus
aditivos, criadas em o6timas condi¢cdes do Bem Estar
Animal, resultando um excelente produto, que
industrializado e disponibilizado igualmente a todas as
classes consumidoras. Este conjunto de praticas ¢
“vigiado” por olho méagico chamado de Rastreabilidade.
O que possibilita a qualquer tempo e ponto da cadeia
produtivase detectaralgo aser pesquisado.

Vasto nimero de itens esta disponivel ao mercado
consumidor, tanto local, estadual, nacional e ao mercado
exportador, desde o tradicional frango inteiro, passando
por cortes, com e sem 0sso0s, ao natural e os temperados.

Apresentando estas qualidades em seus produtos esta
apta a exportar para paises com altas exigéncias
sanitdrias, conservagdo e paladar, bem como aos que
cultivam culturas e credos proprios.

Durante a implantacdo da Uniaves tomou-se o
cuidado em atender as recomendacdes islamicas para o
abate, em especial quanto aos equipamentos de sangria,
em sua posicdo voltada para Meca, Cidade sagrada. Os
chineses saboreiam produto capixaba como pé de frango,
meio da asa e ponta da asa, exportados pela Uniaves. Nao
s aqueles, mas os japoneses e europeus conhecem os
seus produtos de primeiralinha.

Toda esta engrenagem ndo funcionaria “a contento”,
se ndo contasse com a dedica¢do extremada de seus
socios, diretores, gerentes, técnicos, consultores e
centenas de auxiliares que literalmente “vestem a
camisa” da empresa. Este nimero pode iralém de trés mil
pessoas, ligadas direta e indiretamente ao processo. Além
do fator econémico, tem-se a vista, ¢ bem expresso, o
social.

As dificuldades do capixaba em produzir alimentos
desta natureza, devido principalmente a sua posi¢do
geografica, tem sido compensadas por quem possui
garra, dedicacdo e perseveranca. Estas sdo suas
prerrogativas.

Parabéns a todos que a ela se dedicam. O futuro esta
logoali.“Piano, piano, se valontano”.
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Avicultores Capixabas participam de palestra
sobre Registro de Granjas

os dias 19 e 20 de setembro, o
Chefe da Divisdo de Sanidade de

Aves — DSAV da Secretaria de
Defesa Agropecuaria/MAPA, Bruno
Rebelo Pessamilio esteve no Espirito
Santo para falar aos Avicultores, Res-
ponsaveis Técnicos, Consultores, Orgéos
Oficiais e demais envolvidos com a avi-
cultura capixaba sobre a importancia do
Registro de Granjas e das medidas de
biosseguridade que devem ser adotadas
na criacdo de barreiras sanitarias que
venham a proteger os plantéis do pais do
surto de Influenza Avidria que continua a
se espalhar pelo mundo.

Foram dois encontros, um
realizado no municipio de Santa Maria de
Jetiba e outro em Marechal Floriano.
Também estiveram presentes a Analista
Técnica da Associacdo Brasileira de
Proteina Animal (ABPA), Tabatha
Lacerda, o Diretor Técnico do Instituto de
Defesa Agropecuaria e Florestal do
Espirito Santo (Idaf), Ezron Leite
Thompson, além de outros representantes
do MAPA e Idaf. Os eventos contaram
com a participacdo de mais de 250
pessoas.

O Diretor Técnico do Idaf,
Ezron Leite Thompson explicou que
dentro das metas do Instituto estdo a sim-
plificagdo de procedimentos e o didlogo
com o setor produtivo. “A questdo do
Registro de Granja tem sido discutida
intensamente pelo Departamento de
Defesa Sanitaria Animal do Idaf, dada a
importancia da avicultura para o Estado

1

——
SEMAN
DO OVO

do Espirito Santo. O Idaf
atuara de forma conjunta com
os produtores, somando
esfor¢os para preservacdo da
atividade de avicultura em
todo o Estado do Espirito
Santo”, disse.

O Diretor Executivo da
a7+ AVES, Nélio Hand apresentou
informac¢des sobre o
Registro de Granjas, a
Situagdo e os Desafios do
Espirito Santo, apresentando
um panorama do setor, com
informagdes a respeito dos processos de
registro abertos e em andamento, as agdes
que estdo sendo executadas, e as difi-
cultadas relatadas por produtores e
Técnicos para se adequarem as exigéncias
daINn°56.

Em seguida, o Chefe da Divisdo
de Sanidade de Aves — DSAV da
Secretaria de Defesa Agropecua-
ria/MAPA, Bruno Rebelo Pessamilio
ministrou a palestra “Biosseguridade:
Legisla¢des e Perspectivas”, destacando a
situagdo da Influenza Aviaria no mundo, e
a necessidade eminente da obtengdo do
registro por parte dos produtores que tem
como prazo final, 3 de margo de 2018 para
obter o protocolo. Bruno explicou que o
processo de registro de estabelecimentos
avicolas nada mais ¢ do que o cum-
primento de um protocolo de biosse-
guridade que ird resguardar essa granja
contra possiveis entradas de doengas, em
especial enfatiza-se o risco da Influenza
Aviaria. “O Brasil ¢ um pais livre de
Influenza Aviaria, porém essa doenga
vem ocorrendo em outros paises e existe o
risco de que ela chegue ao pais. E
importante que médicos veterinarios,
zootecnistas e responsaveis técnicos
orientem os produtores para que adotem
os protocolos de biosseguridade,
explicando as medidas nas instrugdes
normativas de registro em estabeleci-
mentos, enfatizando a importancia de que
caso elas ndo sejam adotadas, isso trara
um grande risco para o setor”, enfatizou.

Bruno deixou claro que o 6rgéo
oficial ndo tem nenhuma intengdo de
prorrogar o prazo para obter o protocolo
de registro. “A IN n° 56 foi publicada ha
10 anos, o produtor vai prorrogar o prazo
para quem? Para nds do servigo oficial? A
Influenza Aviaria ndo respeita prazos, ndo
tem como pedir mais prazo para a doenga.
Nos do servigo oficial estamos nos pre-
parando para a chegada da doenca no
Brasil, sabemos que € questdo de tempo”,
alertou.

Bruno ressaltou que aqueles que
desejam permanecer na atividade deverdo
se esforcar para concluirem as exigéncias
até o prazo estabelecido, que o produtor
precisa se conscientizar da importancia da
biosseguridade, vé-la como uma parte
fundamental do processo produtivo, e ndo
apenas como uma obrigacdo que tem um
prazo. “Ndo havera espago para aqueles
que querem produzir sem nenhum
critério. As exigéncias servem para que o
produto obtenha padrdes ainda melhores
de qualidade”, justificou.

O palestrante falou ainda do
papel de todas as partes da cadeia, res-
saltando que o sistema de defesa sanitaria
animal do Brasil é compartilhado, cada
elo tem sua responsabilidade, seja o
granjeiro, o técnico, o médico veterinario,
0 zootecnista pessoas que estdo ali dia-
riamente na granja, cuidando dos lotes,
que sabem o que esta acontecendo. “Toda
questdo de notificagdo de suspeitas
depende integralmente na participagdo do
setor. O MAPA e Idaf vao trabalhar for-
temente quando tiver a ocorréncia de
alguma suspeita ou alguma
evidéncia de uma possivel doenca
que esteja ocorrendo, mas para que
1SS0 possa acontecer € necessario
que as notificacdes sejam feitas,
que qualquer anormalidade seja
notificada. E preciso trabalhar de
forma coordenada e cooperada
ajudando a solucionar os
problemas e identificando se de §
fato existem riscos de Influenza
Aviaria, de Salmonella, etc, € se

avicultura nacional

Reunido realizada em Marechal Floriano
- s 3 -

houver serdo adotar os protocolos, para
dar ao setor a seguranga de resolver o
problema o mais rapido possivel. Neste
sentido ¢ fundamental o envolvimento
dos setores privado, servigo publico
federal e estadual”, finalizou.

Ao final da palestra Bruno
respondeu algumas perguntas dos partici-
pantes, ¢ encerrou o momento exibindo
um video motivacional, incentivando a
unido de esforgos dos produtores em
beneficio do bem-estar da avicultura
capixaba.

Prefeitura ira auxiliar produtores
na melhoria de estradas e
infraestrutura

Durante a reunido, produtores
questionaram sobre a possibilidade de que
fossem melhoradas as estradas e infra-
estrutura, ¢ que fossem concedidas
maquinas e equipamentos que os auxiliem
na adequacdo das exigéncias. A justi-
ficativa dos avicultores ¢ que o lucro
gerado através da produgdo ndo tem acom-
panhado os altos custos que a atividade
exige. O Secretario de Agricultura do
Municipio de Marechal Floriano, Sérgio
Stein disse que dentro das possibilidades a
prefeitura dara apoio aos avicultores para
que possam continuar a exercer a
atividade no municipio. Ele disse que os
interessados devem encaminhar suas
solicitagdes a secretaria para que esta
possa verificar a disponibilidade de aten-
dimento.

Fundado por produtores e para produtores, o Instituto Ovos Brasil completou dez anos no ultimo més de setembro. Neste periodo, a
entidade tem sido cada vez mais bem-sucedida em esclarecer aos brasileiros as propriedades nutricionais e os beneficios que os ovos
proporcionam a saude, além de desfazer mitos sobre seu consumo. Como resultado deste trabalho, em uma década, o consumo per
capta no pais subiu de 120 para 192 ovos por ano... e pode chegar a 210 no proximo triénio.
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milhdo de pessoas.

Este ano, gragas ao suporte dos inumeros associados e parceiros, o instituto organizou mais
uma Semana do Ovo, que mobilizou toda a cadeia produtiva. As atividades desta edigcdo
extrapolaram os dias que precedem o dia mundial do ovo — a segunda sexta-feira de
outubro. As ag¢des seguiram por todo o més e envolveram atletas como Jade Barbosa, Alan
Ruschel e Arthur Nory, que movimentaram suas redes sociais e impactaram cerca de meio

g Para saber mais sobre as a¢ées do Instituto Ovos Brasil, acesse www.ovosbrasil.com.br
=i
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Avicultura

Médicos Veterinarios do Idaf participam de capacitacio
com foco no registro de estabelecimentos avicolas

| ¥ Y
|| Grupo de Médicos Veterinarios que participaram do treinamento
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édicos Veterinarios do

Instituto de Defesa Agro-

pecuaria e Florestal do
Espirito Santo (Idaf), da Associag@o dos
Avicultores do Estado do Espirito Santo
(AVES) e Superintendéncia Federal de
Agricultura (SFA/ES-MAPA) parti-
ciparam de um treinamento com o
objetivo de capacitar os fiscais dos
escritérios locais do IDAF quanto ao
registro de estabelecimentos avicolas. O
treinamento teve inicio na segunda-feira
(09/10), em Vitdria, e o encerramento
aconteceu na quarta-feira (11/10), com
atividade pratica em uma granja de

postura comercial em
Santa Maria de Jetiba.

A capacitagdo foi
ministrada pelas
médicas veterindrias
Luciana Fischer
Gaspar (Idaf/ES) e
Flavia Bornancini, da
Secretaria Estadual de
Agricultura, Pecuaria e
Irrigagdo do Rio
Grande do Sul
(SEAPI/RS), que
atuam como coorde-
nadoras de sanidade
avicola.

Todo o setor estd se mobi-
lizando para obtengao do registro, cujo o
prazo para dar inicio ao processo e obter
o protocolo se encerra em 03 de margo
de2018.

Segundo Luciana Fischer, o
procedimento de registro, antes restrito
ao Escritério Central, em Vitdria, agora
também serd realizado nos escritdrios
locais. “Essa descentralizagdo garantird
mais agilidade no atendimento aos pro-
dutores, além de ampliar o corpo técnico
apto a orientar o setor produtivo quanto a
importancia do registro e das medidas de

biosseguridade em seus estabeleci-
mentos”, disse.

Para Flavia Bornancini, a capa-
citagdo dos servidores é muito
importante. “Estamos proporcionando
ferramentas para que eles possam
executar as atividades relativas a area de
avicultura de uma forma nivelada, tanto
entre si quanto em relacdo a legislag@o
vigente”, disse. Na quarta-feira (11) a
parte pratica do treinamento aconteceu
em uma das granjas da Kerovos Ali-
mentos, localizada no municipio de
Santa Maria de Jetiba. Na ocasido, além
dos médicos veterindrios estiveram
presentes o proprietario da empresa, e
Presidente da AVES, Ademar Kerckhoff,
o administrador da
empresa Igor
Kerckhoff, a médica
veterindria da
empresa, Thalyta
Andrade Dadalto, o
Diretor da AVES Nélio
Hand e a Médica
Veterinaria da AVES,
Carolina Covre.

Para Carolina
Covre, que participou
do treinamento, repre-

sentando os avicultores e responsaveis
técnicos, “a atitude do Idaf em descen-
tralizar o processo e dar autonomia aos
médicos veterinarios oficiais dos
escritorios locais ¢ essencial para dar
agilidade aos processos e melhorar a
comunicagdo entre Idaf'e avicultores. Os
médicos veterinarios oficiais dos
escritdrios locais sdo0 os responsaveis por
avaliar a documentagéo e fazer a vistoria
da propriedade, ou seja, eles precisam
estar preparados para tal fun¢ao e devem
saber lidar com as dificuldades
encontradas no campo”, disse.

Comité Estadual de Sanidade Avicola do Espirito Santo
realiza sua 31° reunifo ordinaria

A=

Nélio Hand Presidente do COESA e Bruno Rebelo Pessamilio do MAPA i

O Comité Estadual de
Sanidade Avicola do Espirito Santo
(COESA) se reuniu no dia 19 de
setembro para discutir questdes rela-
cionadas a avicultura capixaba, espe-
cialmente sobre os registro dos esta-
belecimentos avicolas. O encontro
aconteceu no Auditdrio do Instituto de
Defesa Agropecuaria e Florestal do
Espirito Santo (Idaf).

Na ocasido estiveram
presentes o Chefe da Divisdo de
Sanidade de Aves —DSAV da
Secretaria de Defesa Agropecua-
ria/MAPA, Bruno Rebelo Pessamilio
e a Analista Técnica da Associagdo
Brasileira de Proteina Animal

(ABPA), Tabatha Lacerda.

Durante a reunido foram
discutidos assuntos referentes ao
Fundo Emergencial de Promoc¢do da
Satde Animal do Estado do Espirito
Santo (FEPSA-ES), a falta de labo-
ratérios no Espirito Santo que
realizem exames de Salmonella, falta
de notifica¢des obrigatorias pelo setor
entre outros assuntos. Outro tema
abordado em destaque foi a
necessidade do curso de responsa-
bilidade técnica do Conselho
Regional de Medicina Veterinaria
(CRMV-ES) ser realizado especifi-
camente para médicos veterindrios
que atuam na avicultura, devido as

particularidades da atividade e da
amplitude de areas da medicina vete-
rindria que torna esses cursos muito
generalistas.

O Presidente do COESA,
Nélio Hand apresentou as agdes que
foram e que estdo sendo feitas em
relagdo ao registro, como por
exemplo, a confec¢do de uma cartilha
com orientagcdes para o registro.
Também apontou algumas difi-
culdades encontradas pelo setor,
como interpretagdo da legislacdo,
distanciamentos minimos da cerca de
isolamento, dificuldades burocra-
ticas,, entre outras questdes.

Bruno Rebelo Pessamilio
falou sobre “Biosseguridade:
Legislacdo e Perspectiva”. Neste
sentido abordou questdes rela-
cionadas a Influenza Aviaria,
panorama mundial da doenga, riscos
de transmissdo e disseminacdo, além
da importancia da biosseguridade
dentro desse cenario. Ele deixou claro
que o MAPA esté se preparando para
chegada da doenca no Brasil, que este
fato é inevitavel, e que os proce-
dimentos para proteger as granjas € os
plantéis devem ser adotados com
urgéncia.

Entidades criam grupo de apoio para
agilizar os processos de registro de
estabelecimentos avicolas no ES

Um grupo formado por representantes
do IDAF (6rgdo responsavel pelo registro de
estabelecimentos comerciais), MAPA (érgao
responsavel pelo registro de estabelecimentos
de reprodugdo comercial) e AVES (repre-
sentante do setor avicola capixaba), tem se
reunido com o objetivo de alinhar questdes que
dizem respeito ao registro dos estabelecimentos
avicolas do Espirito Santo.

De acordo com o diretor executivo da
AVES, N¢élio Hand, a cria¢@o do grupo partiu da
necessidade de dar celeridade aos processos que
se encontram em andamento no Estado.

Dentre os principais objetivos do
grupo estdo as respostas as duvidas, padro-
nizagdo das orientagdes e realizagdo de acompa-
nhamento dos processos, analisando as minutas
dos mesmos, emitindo parecer favoravel ou nao
quanto as implementagdes pretendidas pelo
produtor e responsavel técnico, necessarias para
obtengao do registro.

Para que a proposta ou duvida seja
levada a esse grupo, o avicultor e responsavel
técnico devem entrar em contato com a AVES e
enviar ademanda.

O grupo tem trabalhado em esclarecer
as duvidas para que a AVES atualize a cartilha
com orientagdes para o registro e a coloque a
disposi¢do do setor, para ser um instrumento de
apoio e orientagdo, como ja vem acontecendo.

As reunides acontecem quinze-
nalmente, ou em espago menor de tempo, caso
haja aumento da demanda de duvidas ou de
analise de processos.
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Acoes da Semana Nacional da Carne

Iniciada em 2013, a Semana Nacional da Carne Suina (SNCS) é promovida pela Associagdo Brasileira dos Criadores de Suinos - ABCS em parceria com o Sebrae
Nacional ¢ Ministério da Agricultura, Piecuaria e Abastecimento (MAPA) e tem como objetivo principal incentivar o aumento do consumo da proteina e trazer sustentabilidade
paraa cadeia de suinos. No Espirito Santo as a¢des sdo realizadas pela ABCS em parceria com a ASES.

Carne Suina ¢ destaque em semana da nutricdo de faculdade de Vitoria - ES

No dia 01/09, aconteceu
durante a Semana da Nutri¢do no Centro
Universitario Catdlico de Vitéria uma
importante palestra sobre a sauda-
bilidade da carne suina com o tema "Con-
sumindo com Mais Saude e sabor".

A responsavel por abordar o
tema foi a Nutricionista Especialista em
Disturbios Metabolicos e Risco Cardio-
vascular, Dra. Isabela Mota, que falou
sobre aspectos nutricionais relativos a
carne suina e seu consumo, seus
beneficios para a saide humana e versa-
tilidade da carne suina com os novos
cortes. A agdo reuniu um total de 73

participantes.

De acordo com
Isabela a proteina animal ¢
fundamental para o ser
humano, em todas as fases
de seu desenvolvimento,
desde a infincia, até a fase
adulta. Neste sentido ela
explicou que a carne suina
¢ uma fonte de proteinas
de alto valor biologico e
, também de alta digestibi-

lidade, entre 95 ¢ 100%.
“A carne suina também ¢ rica em
vitaminas do complexo B, onde se
destaca a tiamina, elemento indis-
pensavel para derivagdo de energia da
glicdlise e ciclo citrico. Além disso, essa
substancia esta associada ao alivio de
varios sintomas da sindrome pré
menstrual, como cansago, irritabilidade,
ansiedade, alteragdes de humor, choro
sem motivo, entre outros”, disse.

A palestrante também afirmou
que a carne suina ¢ uma importante
aliada no controle da hipertenséo
arterial. Ela também deixou claro que o
consumo da proteina em quantidade

moderada, associado ao aumento do
consumo de vegetais em ndo fumantes e
fisicamente ativos ndo esta relacionado
ao aumento do risco de doengas cardio-
vasculares.

“A carne suina também pode
trazer beneficios durante a gestacdo. Ela
possui nutrientes importantes como
ferro, acido fdlico, vitamina D, colina,
calcio e dmega 3. Na terceira idade traz
beneficios relacionados aos marcadores
de vitalidade, tais como massa e for¢a
muscular, metabolismo basal, gordura
corporal, capacidade aerdbica,
tolerdncia a glicose, HDL-colesterol,
pressdo arterial, densidade dssea e
capacidade de regulagdo da tempe-
ratura”, enfatizou.

No decorrer da palestra, Isabela
comparou alguns cortes de carne suina a
outros tipos de carne, fazendo com que
os participantes pudessem perceber que
a proteina muitas vezes pode ser tao
magra quanto as demais. Ela finalizou a
palestra falando dos beneficios da carne
quando relacionada a atividade fisica.
“A carne suina fornece proteinas de alto
valor biologico, o que garante um

equilibrio no balango energético. Além
disso, a proteina pode ser muito bem
aplicada a dieta através de assados, gre-
lhados, carne moida, guisados, entre
outros”, encerrou.

Elienai Carla Silva Ciriaco,
estudante do 6° periodo de Nutri¢ao,
acredita que assim como muitos ali-
mentos, a carne suina carregou uma
fama de ser rica em gorduras, trazer
riscos para saude entre outras
informag¢des que hoje em dia foram
desmistificadas pelos ultimos estudos.

“A palestra foi muito inte-
ressante e necessaria. E importante
divulgar mais sobre os beneficios da
proteina e esclarecer sobre as duvidas
em relagdo a carne suina, principalmente
em termos nutricionais. Isso pode trazer
beneficios tanto para a populacgio,
quanto para o mercado desse ramo. Ja
conhecia alguns beneficios da carne,
mas as informagdes sobre o teor de ferro
e selénio foram 6timas novidades para
mim. Utilizo com frequéncia em minhas
refeigdes”, destacou.

Versatilidade da Carne Suina é apresentada a alunos do curso
de Gastronomia da Universidade Vila Velha

tamente 130.000 pessoas.
No Espirito Santo existem
32 produtores repre-
sentados pela ASES, que
totalizam aproxima-
damente 10.000 matrizes ¢
que produzem 2.500
toneladas de carne suina
mensalmente”, afirmou.
Aline ressaltou ainda

Chef Alessandro Eller, Raquel Novais, Aline Nitz ¢ Gleiciane Cavatticom alinos da UV que dentre as agdes que
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No dia 02/10, alunos do curso
de gastronomia da Universidade Vila
Velha (UVV) tiveram a oportunidade de
aprender mais sobre a carne suina,
através da palestra “A Versatilidade da
Carne Suina na Gastronomia Brasi-
leira”, ministrada por Raquel Novais, 3°
colocada no Masterchef 2016. O evento
reuniu um total de 130 participantes.

Aline Nitz, Coordenadora
Técnica da ASES abriu o evento
trazendo niimeros da suinocultura no
Brasil e no Espirito Santo. “A carne
suina ¢ mais consumida no mundo. O
pais ¢ atualmente o 4° maior produtor e
4° maior exportador de carne suina, tem
um plantel de 1.720.000 matrizes e
produz anualmente 40 milhdes de
suinos. A suinocultura emprega dire-

P

ABCS vém desen-
volvendo, destacam-se as campanhas de
incentivo ao consumo da carne suina nas
redes de supermercado, com o objetivo
de mostrar um novo olhar sobre a
proteina, ressaltando seus aspectos de
versatilidade, saudabilidade e beneficios
como um todo.

Em seguida, Raquel Novais
deu inicio a palestra, falando sobre o fato
de que no Brasil, de certa forma existe
ainda um preconceito relacionado a
proteina, fruto de questdes culturais e de
mitos que foram desenvolvidos com o
passar dos anos.

A palestrante explicou que ao
contrario do que alguns pensam, a carne
suina ¢ uma proteina saudavel, versatil,
rapida de ser preparada e estrela de
varios pratos tipicos de todas as regides.

“Apesar das tendéncias globais as
pessoas gostam de valorizar o regional.
Os cortes da carne suina sdo de facil
preparo e combinam bem com diversos
temperos como citricos, agridoce, api-
mentado, etc”, disse.

Raquel também falou sobre os
beneficios da carne suina e sua evolug@o
ao longo dos anos. “A carne suina traz o
equilibrio perfeito entre saude, sabor,
praticidade e custo-beneficio. Além de
suculenta, possui varios cortes mais
magros do que as outras proteinas. Além
disso, houve uma grande evolugdo da
producio da proteina ao longo dos anos.
Para se ter ideia, atualmente a carcaga do
suino possui 35% a menos de gordura do
que ha 60 anos”, salientou.

Outra questdo levantada pela
palestrante foi o fato de que a carne suina
pode ser consumida ao ponto ou mesmo
rosada, ao invés de esturricada, como era
feito antigamente. Ela explicou que
existem rigorosos critérios de fisca-
lizagdo que conferem selos de inspegdo
municipal, estadual e federal que
asseguram a qualidade da carne a ser
consumida.

A consultora da ASES, Nutri-
cionista Gleiciane Cavati também esteve
no local e esclareceu duvidas e mitos

sobre a proteina. “A carne suina pode ser
incluida na alimentacdo a partir dos 6
meses de idade. Ela também ajuda na
manuten¢do do peso, possui alta con-
centracdo de selénio, que ajuda no enve-
lhecimento saudavel e na prevengdo de
doengas como hipertensdo e anemia, ¢
rica em fosforo, vitamina B, ferro e
potassio.”, disse.

O coordenador e professor do
curso de Gastronomia da UVYV, Chef
Alessandro Eller acredita que eventos
dessa natureza tém um papel fun-
damental na sensibilizacdo dos alunos
quanto a qualidade da carne suina. “A
carne suina tem um estigma de que néo
faz bem a saide, fonte de informagdes
erroneas que foram transmitidas ao
longo dos anos. O trabalho que vem
sendo feito através da ABCS e ASES
mostra exatamente o contrario, que a
carne suina ¢ saudavel, saborosa ¢ que ¢
produzida respeitando critérios
rigorosos de qualidade. Esse evento
também serve como estimulo para que as
pessoas se sintam tranquilas ¢ seguras
quanto a proteina, passando a introduzir
mais carne suina em sua alimentagdo”,
finalizou.
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Suina movimentam o Espirito Santo

Suinocultores Capixabas recebem treinamentos em Bem-Estar Animal

Colaboradores da terminagdo e
transportadores de suinos das granjas do
Espirito Santo participaram no dia
04/10, na Casa do Adubo em Venda
Nova do Imigrante do "Treinamento em
Bem-Estar Animal Aplicado o
Embarque e Transporte de Suinos",
enquanto gerentes e lideres dos setores
de descarga, recepcdo, controle de
qualidade e abate (insensibilizacdo até a
inspeg¢do) dos frigorificos Zucoloto em
Viana, Mosquini em Vargem Alta e
Cofril em Atilio Viadcqua participaram
nos dias 3, 5 e 6 de outubro, do “Trei-
namento em Bem-Estar Animal
Aplicado a Recepgdo e Abate de Suinos
com Garantia de Qualidade”.

Os treinamentos tém como base
o conteudo das Cartilhas de Bem-Estar
Animal na Produgdo de Suinos pro-
duzidas pela Associagdo Brasileira dos
Criadores de Suinos (ABCS), divididas
nos modulos “Toda a Granja, Transporte
e Frigorificos”. As consultorias e os
treinamentos foram ministrados pelo
médico veterinario Dr. José Vicente
Peloso. Ao todo foram capacitadas mais
de 60 pessoas.

No treinamento com énfase no
transporte dos animais, o palestrante
abordou as boas praticas relacionadas a
condu¢do dos suinos, da granja até o
frigorifico onde ocorre o abate do
mesmo. Ja nos frigorificos, onde foi
realizado o treinamento com enfoque
nas melhores praticas dentro dos estabe-
lecimentos, houve inicialmente a con-
sultoria, onde o médico veterinario pdde
observar os processos de abate de cada
empresa, para que em seguida, durante a

"Participantes da palestra em Venda Nova d

o Imigrante | Participantes do Frigori
L ol \

palestra fossem feitas consideragdes
sobre melhorias que poderiam ser imple-
mentadas com o objetivo de poten-
cializar as boas praticas relacionadas ao
bem-estar animal.

O palestrante afirmou que inde-
pendentemente da escala de produgdo
dos frigorificos, seja considerado
pequeno, médio ou grande, as reco-
mendagdes sempre terdo como base a
aplicagdo das normas e das melhores
praticas de bem-estar animal. “Nos néo
diferenciamos frigorificos grandes de
pequenos porque todos eles t€ém em
comum o suino e este deve ser bem
tratado em qualquer condigdo. O tipo de
treinamento que ¢é aplicado nas
industrias do Espirito Santo, assim como
nas demais industrias Brasil afora ¢ o
mesmo. A Unica diferenga talvez seja o
peso de abate, mas nem sempre isso ¢
verdadeiro, o que torna ainda mais
semelhante o tipo de treinamento e o tipo
de aproveitamento e de resposta que nos
queremos obter apos o treinamento. Ou
seja, ¢ exatamente a aplicacdo pratica
desses conceitos que na verdade geram
bem-estar, mas também a melhoria da
qualidade do produto do frigorifico.
Quando vocé melhora a qualidade vocé
aumenta a atratividade do produto e
consequentemente vocé aumenta o seu
faturamento”, disse.

Dr. José Vicente Peloso afirma
ainda que o objetivo maior dos trei-
namentos ¢ desenvolver as melhores
praticas de bem-estar animal, tendo
como base as metodologias mais atuais
que vem sendo aplicadas ao redor do
mundo. “Essa ¢ a nossa intengdo, a cons-

fico Zucoloto em Viana
» I

cientizag¢do através da informagdo e do
esclarecimento para todos os funcio-
narios, independente de seu cargo ou
fung¢do dentro da rotina de produgdo,
para que eles tenham isso muito claro, de
uma maneira facil de ser entendida e de
ser aplicada. O que nés queremos gerar
como resultado € um frigorifico que ndo
tenha nenhuma restricdo com relagdo a
comercializa¢do do seu produto perante
o publico consumidor ou até mesmo o
publico internacional relativo a praticas
e rotinas de bem-estar animal. Saio daqui
muito satisfeito com o que vi, com o que
aprendi e com 0 que ensinei com o apoio
daASES”, finaliza.

Flavio Meroto, gerente da
Granja Sdo José acredita que trei-
namentos dessa natureza promovem
grandes melhorias no processo pro-
dutivo. “Com relagdo ao bem-estar
animal no transporte de suinos noés ja
temos evoluido bastante, diminuido o
numero de mortes, inclusive com a troca
de nosso caminhdo por um mais
moderno, além do manejo dos animais
sendo feito com muita calma, paciéncia,
sem a exigéncia de pressa de nossos
colaboradores neste quesito. A condugio
desse animal de maneira tranquila faz
com ele fique menos estressado, o que
torna mais facil todo o procedimento,
aumentando assim a sua eficiéncia. Os
conhecimentos obtidos através de trei-
namentos como esse nos auxiliam a
agregar mais valor a producdo, através
da implementag@o de novas tecnologias
e procedimentos que venham a melhorar
as rotinas diarias dentro da granja”,
afirmou.

| Participantes do Frigorifico Mésquini em Vargem Alta I

Participantes do F
X

Marcelo Mosquini, gerente do
Frigorifico Mosquini associou a
importancia da consultoria de bem-estar
animal a obtenc¢do da melhoria continua
do processo de abate. “Essa consultoria
vem de encontro as nossas necessidades
porque sempre existem pontos criticos a
melhorar. No momento da consultoria ja
foi possivel identificar um determinado
procedimento em nosso abate, algo que
na visdo do consultor poderia ser
melhorado. A implementacdo desta
melhoria ja trouxe resultados positivos
instantaneamente. Durante a palestra, a
explanagdo do consultor foi excelente,
houve grande participa¢do dos fun-
cionarios que puderam fazer questio-
namentos ao palestrante que respondeu
com profundidade tudo o que lhe foi
perguntado. Fica clara a necessidade de
melhoria gradativa nos processos tanto
nas empresas pequenas como nas
grandes, melhorias que ocorrerdo
através de novas adequagdes que
faremos no processo produtivo”, disse.

Para Giovani Reis Stafanato,
Encarregado de Controle de Qualidade
do Frigorifico Cofril, o treinamento ¢
muito valido para o dia-a-dia dos colabo-
radores. “Hoje o bem-estar animal tem
sido cobrado com muita intensidade,
tanto pelos drgdos fiscalizadores, como
pelo ptblico consumidor, e neste sentido
estamos em constante busca de
melhorias. A ndo adequagio pode trazer
prejuizos tanto para empresa como para
o produtor. A palestra foi bem escla-
recedora e esperamos por em pratica
tudo aquilo que foi aprendido por meio
desta capacitac¢do”, disse.

rigorifico Cofril em Atilio Vivacqua §

5° Festival do Leitdo promove incentivo ao consumo da carne suina

No dia 8 de outubro, mais de
240 pessoas estiveram no Restaurante
Mosquini em Vargem Alta para

prestigiar a 5% edicdo do Festival do
Leitdo. O evento ¢ realizado pela
Associacdo de Suinocultores do Espirito
Santo (ASES), Restaurante Mosquini e
Frigorifico Mosquini e conta com o
apoio da Associagdo Brasileira dos
Criadores de Suinos (ABCS).

Através do Festival do Leitdo
os participantes tiveram a oportunidade
de experimentar diversos pratos feitos a
base de carne suina, além de ganhar
livros de receitas da proteina e aventais
alusivos a campanha "Escolha + Carne
Suina". O evento teve como objetivo

destacar a carne suina, como também a
atividade de suinocultura do Espirito
Santo.

Marcelo Mosquini, Diretor do
Frigorifico Mosquini afirma que o
festival ja se tornou uma atragdo tra-
dicional da regido. “E um evento festivo
que reune muitas familias da regido sul e
serrana do Estado. Estiveram presentes
mais de 240 pessoas que degustaram
além do leitdo assado, muitos outros
pratos feitos a base da carne suina, tudo
isso em um ambiente familiar ao som de
uma boa musica ao vivo. A satisfacdo do

publico s6 confirma ainda mais a
qualidade e versatilidade da nossa carne
suina”, disse.
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ABCS promove visitas a nutricionistas de Vitoria-ES

Nutricionistas Carina Simdes e Clara Maria Nunes

Uma nutricionista da
Associacdo Brasileira dos Criadores de
Suinos (ABCS) esteve no Espirito Santo
para realizar visitas a profissionais da
area de nutri¢@o e promover os beneficios
da inclusdo da carne suina em uma ali-
mentacao mais equilibrada.

A nutricionista Carina Simdes
explica que o objetivo das visitas ¢é
conversar com as profissionais de
nutricdo do Estado sobre a importancia de
recomendar a carne suina na alimentacéo
dos seus pacientes e até mesmo dos
proprios nutricionistas. O momento

também ¢é importante para que as nutri-
cionistas aprendam mais a respeito dos
beneficios e vantagens da carne suina,
como também quebrem mitos rela-
cionados a proteina.

“De um modo geral tenho
percebido que muita coisa é novidade
para as nutricionistas, como por exemplo,
a presenc¢a do selénio, de 40% de ferro
heme que atua no combate a anemia, o
fato de ser uma gordura insaturada. Essas
e outras informagdes servem como
garantias aos nutricionistas de que eles
podem indicar aos seus pacientes o
consumo da carne suina”, disse.

Uma das nutricionistas
visitadas, Clara Maria Nunes afirmou que
as informagdes recebidas serdo compar-
tilhadas com seus pacientes. “Muito do
que aprendi hoje, ndo havia sequer visto
na universidade. A carne suina ¢ uma
proteina de alto valor e seus beneficios
devem ser disseminados, para que as
pessoas mudem sua opinido sobre o
alimento, deixando de lado mitos que

prejudicam o seu consumo”, afirmou.

A coordenadora de Marketing
da ABCS, Livia Machado explica que as
acdes permitem um atendimento perso-
nalizado a cada profissional. “Foram
desenvolvidos materiais para serem
usados pelos profissionais no dia a dia do
consultdrio, planejamos as visitas para
aproximar ainda mais o profissional de
nutricdo do nosso trabalho e conhecer seu
ponto de vista sobre a carne suina. S&o
momentos valiosos que conseguimos
sanar duvidas, quebrar mitos e incentiva-
los a indicar a carne suina como uma
opcdo saudavel para os pacientes”,
enfatizou.

Ferramentas de disseminacdo

Com foco em inovagdo, a ABCS
desenvolveu, via FNDS, dois produtos
para auxiliar no trabalho de profissionais
de saude na pratica clinica que estdo
sendo distribuidos durante as visitas nos
consultdrios. Pensada para ser uma fer-
ramenta complementar para nutrici-

onistas tirarem duvidas de pacientes em
relagdo a carne suina, a lamina de con-
sultorio traz a composicdo nutricional da
proteina, além de tipos de cortes mais
saudaveis e suas comparagdes em relagio
a outros tipos de carne, como a bovina e
de frango.

Também foi produzido um novo
livro de receitas, Intitulado “Receitas
leves com carne suina”, especificamente
voltado para uma alimentagao saudavel e
balanceada, sendo um importante com-
plemento das prescrigdes de dietas.
Assim, o nutricionista pode usa-lo para
passar receitas praticas e saudaveis aos
pacientes. Sdo 10 op¢des de receitas de
facil preparo, e que podem ser facilmente
utilizadas no dia a dia.

Os materiais estdo disponiveis
no site www.maiscarnesuina.com.br na
aba Saude e podem ser reproduzidos
pelos contribuintes do FNDS.

Centro Universitario Sao Camilo recebe Workshop
Gastronomico de Carne Suina

Mais de 90 alunos dos cursos de
Gastronomia e Nutricdo do Centro Uni-
versitario Sdo Camilo de Cachoeiro de
Itapemirim participaram no dia 18/10 do
Workshop Gastrondmico de Carne Suina
promovido pela Associagdo Brasileira
dos Criadores de Suinos (ABCS), com
apoio do Sebrae Nacional e da
Associac¢do de Suinocultores do Espirito
Santo (ASES).

A primeira parte do evento
consistiu na apresentacdo da palestra
“Saudabilidade da Carne Suina:
Conhecendo o Mundo da Suinocultura”,
ministrada pela nutricionista Thaliane
Dias. A palestrante falou sobre consumo
da proteina no pais e no mundo, aspectos
nutricionais e saudabilidade da carne,
evolugdo e tecnificagdo da produgio ao
longo dos anos, além de ensinar como
usar e prescrever o alimento e desmis-
tificar muitas informacdes e esclarecer
duvidas sobre a carne.

“A carne suina ¢ um produto de
alta qualidade nutricional e ¢ necessario
que essas informagdes sejam divulgadas

CLIQUEE
EXPLORE

WWW.

Acesse o site e conhega todo o potencial e versatilidade da
carne suina, alem de dicas, curiosidades e receitas saborosas
com a proteina mais consumida no mundo.
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a fim de que a proteina se torne uma
op¢do a mesa do brasileiro. Pode ser
introduzida na alimenta¢do em todas as
faixas etérias, e pode trazer beneficios a
pessoas na melhor idade e gestantes, por
exemplo. Além disso, uma alimentago
composta de cortes magros da carne ¢
uma opgao para aqueles que buscam uma
dieta mais equilibrada, tendo em vista que
¢ fonte de proteinas, vitaminas e
minerais” salientou.

Em seguida os alunos parti-
ciparam de uma oficina gastrondémica
com o Chef André Rabelo, onde
aprenderam o preparo de tirinhas de filé
mignon suino, picanha suina com
manteiga e ervas, costelinha expressa e
estrogonofe de filé mignon suino.

Na medida em que ia pre-
parando os pratos, André dava dicas dos
processos, e respondia duvidas dos pre-
sentes. “E muito bom ver a determinacio
dos alunos e o interesse deles por eventos
como este. O retorno satisfatério € o que
torna o nosso trabalho gratificante”,
disse.

.com.br

MG SOUINI -

Ao final do evento foi servido
um delicioso estrogonofe de carne suina,
preparado pelo Chef André com o auxilio
dos alunos de gastronomia.

Cid Fassarella, aluno do
segundo periodo do curso de gastronomia
ficou surpreso com tudo aquilo que
aprendeu através das palestras. “Foi
curioso saber que a carne ¢ a mais
consumida no mundo, ndo tinha essa
percepcdo. Através da palestra
nutricional foi possivel desmistificar
varias informacdes sobre a proteina,
coisas que havia aprendido desde a minha
infancia. Aprendi que ¢ possivel
consumir a carne mal passada, desde que
seja uma carne de boa procedéncia e
devidamente inspecionada pelos drgaos
competentes. Na parte gastrondmica, o
Chef André demonstrou isso na pratica,
através dos processos de preparo de
varios cortes. Gostei muito do
estrogonofe de carne suina, nunca havia
experimentado”, disse.

Alessandra Alcuri, Coor-
denadora do Curso de Gastronomia da

instituicdo caracterizou a experiéncia
como unica. “Foi muito importante
conversar com os alunos sobre os mitos
relacionados a carne suina, questdes que
vem sendo passadas de forma errada ao
longo dos anos, principalmente pelos
mais velhos. Através da palestra pude
comprovar que ao contrario do que
muitos pensam a carne suina realmente
traz muitos beneficios as pessoas. Os
alunos também tiveram uma grande
alegria em participar do evento. As
informagdes transmitidas pela nutri-
cionista Thaliane e pelo Chef André
foram excelentes”, enfatizou.

Alunos do Centro Universitario Sdo Camilo
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Frigorificos do Espirito Santo divulgaram a
campanha Escolha + Carne Suina na TV Gazeta

| CARNE
SUINA

As divulgagdes na TV fizeram
parte das acdes da Semana Nacional da
Carne Suina e ocorreram no periodo de 01
a 09 de outubro, em comerciais veiculados
nos intervalos dos programas Jornal do
Campo, Mais Vocé, Bem Estar, Encontro,
E de Casa, Bom dia ES ¢ ESTV 1% Edicdo.
Os Frigorificos Cofril, Mosquini e
Zucoloto sao parceiros da ASES nas agdes
de promoc¢do Carne Suina no Espirito
Santo.

“A Semana
Nacional da Carne
Suina € relevante
para aprimorar os
| conhecimentos do
segmento e pro-
porcionar maior
divulgacdo da
carne suina para o
mercado. A
campanha promove o aumento do
consumo da proteina, e favorece as
empresas a buscarem uma maior fatia de
mercado objetivando a expansdo dos seus
negocios”.

José Carlos Correa Cardoso
Proprietdrio do Frigorifico Cofril

“As agdes da
Semana Nacional
da Carne Suina sdo
de grande
importancia para
nos, inseridos dire-
tamente no setor, €
também para toda
sociedade, ja que
esta também se
beneficia, conhecendo melhor essa
proteina, e absorvendo os novos con-
ceitos, novas receitas, novas técnicas em
cada etapa de produgio, seja o consumidor
final, ou participante de algum elo desse
organizado e sério setor”.

Marcelo Mosquini
Gerente do Frigorifico Mosquini

“As agdes da
Semana Nacional
da Carne Suina
permitem quebrar
os paradigmas
discriminatorios
contra a proteina no
Brasil e ajudam a
transforma-la ao
mesmo nivel de
aceitagdo mundial, onde ocupa o primeiro
lugar entre as carnes mais consumidas”.

Jovem Martin Zucoloto
Proprietdrio do Frigorifico Zucoloto

Diretores, coordenadores e consultores da
ABCS e ASES falam a respeito da Carne Suina

Apds quatro
edi¢gdes com
resultados
expressivos
para o Grupo
Pao de Acucar
(GPA), a
A B C S
expande a
atuacdo da
Semana
Nacional da Carne Suina (SNCS) para
grupos segmentados do varejo, que
somados correspondem a 10% do fatu-
ramento geral do varejo alimenticio no
Brasil e atendem um publico diversificado
de A a C. Este novo direcionamento da
SNCS mostra que a campanha ainda tem
potencial para alcangar ainda mais consu-
midores e aumentar a inser¢ao da proteina
na mesa dos brasileiros. O mercado de
alimentos representou 5,4% do PIB e a

A carne suina
continua sendo
a carne mais
consumida no
mundo. Anu-
almente sdo
produzidas
cerca de 110
milhdes de
toneladas do
alimento. Na
ultima década a producdo brasileira
cresceu cerca de 25%, chegando a 3,7
milhdes de tonelada. Os cortes tradi-
cionais, como lombo, costela, pernil e
barriga sdo os mais comercializados,
porém percebe-se o crescimento de cortes
nobres como picanha e filé mignon.
Importante ressaltar também que cerca de
70% da carne ¢ industrializada,
aumentando assim a diversidade de

receita bruta de R$338,7 bilhdes em 2016.
Isso mostra o potencial do varejo ali-
menticio dentro da economia brasileira. A
ABCS viu uma grande oportunidade para
a carne suina e investiu na realizacdo da
Semana Nacional da Carne Suina,
conhecida como a maior vitrine da
proteina no varejo brasileiro. O varejo
também tem reconhecido a proteina como
um bom negdcio, tanto que entre os dois
mil itens de proteina cadastrados, a SNCS
provou sua efetividade ao mostrar que a
carne suina ¢ um item versatil e saudavel e
tem como alicerce a efetividade de uma
campanha educativa e com conteudo de
marketing substancioso para desenvol-

vimento de campanhas.
Livia Machado
Diretora de projetos e marketing da
ABCS

produtos e facilitando a estocagem e
comercializagdo.

Em relacdo a compra de uma
carne de qualidade, a principal orientagdo
¢ buscar produtos que tenham selo de
inspe¢do federal, estadual ou municipal
(SIF, SISBI, SIE ou SIM). Isso significa
que os animais e os produtos receberam
inspecdo de um veterindrio durante o
processo de fabricacdo, garantido assim
que o produto ndo oferece nenhum risco a
satide humana. Atualmente os suinos sdo
criados em granjas, sem acesso a terra,
sem contato com animais domésticos ou
silvestres e recebendo ragdo balanceada e
agua tratada. As instalagdes sdo periodi-
camente lavadas e desinfetadas,
garantindo a higiene do ambiente.

Nilo de Sd - Diretor Executivo da
ABCS

A proteina
suina possui
v al or
nutricional
relevante
mesmo em
pequenas quan-
tidades. E fonte
de foésforo,
potassio, ribo-
flavina,
niacina, vitaminas do complexo B e tem
ainda em sua composi¢do ferro de alta
biodisponibilidade.

Algumas mudangas nas praticas
de produgdo animal (tecnificagdo da
producgdo) exigiram do produtor um
melhoramento da ragdo e também melho-
ramento genético, ja que o animal criado
para corte exige uma carne mais nutritiva
e saborosa. A inser¢do da ragdo controlada
e proveniente de milho, soja, vitaminas e
em algumas situagdes até fortificada com
acidos graxos polinsaturados foi a

A Semana
Nacional da
Carne Suina
reuniu
produtores,
industria e
parceiros
levando a

P correta

informacgédo
sobre a proteina,

i além de promover a qualidade do produto
i capixaba. As ag¢des desenvolvidas
i permitiram ndo apenas a divulgacdo dos
i beneficios da carne suina como também a
i qualificagdo e capacitacio de estudantes e
i profissionais ligados a cadeia da
i suinocultura.

A Suinocultura Capixaba ¢

i representada pela Associagdo de Suino-
i cultores do Espirito Santo e conta atu-

estratégia encontrada para obter um
produto saudavel, atrativo. Essas praticas,
aliadas a procedimentos modernos de
controle sanitario do animal foram imple-
mentadas na industria de carne suina
durante os tltimos 60 anos e mais expres-
sivamente nas ultimas 2 décadas
resultaram em aumento da disponi-
bilidade de cortes mais magros de carne
suina. Em 1960, a carne continha por volta
de 45 a 46% de carne magra, e 5a 6 cm de
espessura de gordura. Hoje a carne
produzida tem por volta de 60% de carne
magra ¢ 0,8 a 1,2 cm de espessura de
gordura. O perfil mudou muito! Cortes
como lombo (aproximadamente 120kcal),
bisteca e filé mignon podem e devem ser
uma opg¢ao para tornar o cardapio versatil.

Thaliane Dias

Nutricionista especialista em obesidade
e sindrome metabolica e nutrigio
esportiva funcional

almente com 32 produtores ¢ 8§ Aba-
tedouros com Inspecdo Estadual e
Municipal. H4 uma produ¢do média
mensal de aproximadamente 25 mil
animais (cerca de 2.500 toneladas), e esta
producéo ¢ consumida integralmente no
mercado capixaba. H4 uma concentragado
significativa na regido Sul do Espirito
Santo. Estima-se que o setor gere em torno
de 4.000 empregos diretos, tendo um
faturamento anual de 150 milhdes de
reais. A exemplo que outros estados, o
Espirito Santo dispde de uma suinocultura
altamente tecnificada, que atende a
rigorosos padrdes exigidos pelos drgaos
oficiais, atenta a questdes como o bem-
estar animal e adaptada as exigéncias dos
consumidores.

Nélio Hand
Diretor Executivo ASES
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Espaco Cientifico 4° FAVESU

A partir desta edi¢do serdo divulgados os Trabalhos Cientificos premiados durante a Feira de Avicultura e Suinocultura Capixaba — 4* FAVESU.
Abaixo o trabalho vencedor na categoria “Suinocultura”.

Alterac¢des na inspecio post mortem encontradas no sistema respiratorio de suinos

Laisa Fabiane Nogueira Machado, Natiele da Silva Gongalves, Miqueias Vale Vargas, Joana Resende Paglis Brunoro.

Entre as
doencgas que
acometem
suinos, as
doengas do
sistema respi-
ratorio sdo as
que mais causam
impactos eco-
ndémicos. As
consequéncias

Laisa Fabiane N. Machado

destas sdo con-
denagdes de carcaca, piora na conversao
alimentar, mortalidade de animais, gastos
com medicamentos e diminui¢do no ganho
de peso diario (SORENSEN et. al., 2006).

As alteragdes das doencas respi-
ratérias sdo verificadas na inspegdo post
mortem, a partir do exame macroscopico, ¢
importante identifica-las para que se saiba
qual a patologia correspondente a
alteracdo observada durante a inspecdo,
segregando as carcacas e 0s Orgdos
improprios para o consumo humano.

O trabalho foi embasado em um
estudo realizado em Pernambuco, pela
Agéncia de Defesa e fiscalizagdo Agro-
pecuaria (ADAGRO), nos meses de julho
de 2008 a maio de 2009. Nesta pesquisa

todos os animais tiveram seus pulmoes
inspecionados no exame post mortem,
onde foi possivel a visualizagdo dos lobos
pulmonares, além da palpagdo dos 6rgdos e
incisdes nos linfonodos e parénquima
pulmonar com facas, conforme preco-
nizados no exame de pulmdes, realizado
pelo servigo de inspegdo oficial. A lesao
mais freqiiente encontra foi a pneumonia,
seguida por hemorragias petequiais e
aspiragdo de sangue. Ndo foram
encontradas neste estudo quantidades
significativas de atelectasia, pleurite e
abcessos nos pulmdes (ALENCAR, 2011).

Na auséncia dos métodos de
descontaminagdo das baias, dos equipa-
mentos, de todo o manejo higiénico-
sanitario, seja em relagdo as instala-
¢oes,fontes de agua, piso ou sistema de
ventilacdo adotado (PERDOMO
&LIMA,1998). A degradagao bioldgica de
dejetos (fezes, urina, ragdo) produz gases
toxicos que podem afetar a satde dos
suinos, entre eles esta a amonia que com
indices acima Sppm, ¢ toxica para
macrofagos e para células produtoras de
muco (células do epitélio respiratdrio,
caliciformes). Causando diminui¢do da
resposta imunoldgica dos suinos, tor-

Qualificases aborda praticas
relacmnadas a fabrica de racao

—

No dia 24/08, foi realizado no
auditorio da Casa do Adubo de Venda Nova
do Imigrante, mais um moédulo do Quali-
ficases, com as palestras “Ingredientes
criticos na fabrica de ragdo”, ministrada por
Analia Maria Ribeiro da Silva e “Pontos
criticos nas fabricas de ragdo” ministrada
por Diana Rosana Vivian. As palestrantes
sdo zootecnistas da Agroceres Multimix.

O encontro foi promovido pela
Associa¢do de Suinocultores do Espirito
Santo (ASES) em parceria com a
Associagdo Brasileira dos Criadores de
Suinos (ABCS) e Agroceres Multimix. A
acdo reuniu um total de 21 participantes.

O evento teve inicio com a
palestra “Ingredientes criticos na fabrica de
ra¢do”. Andlia alertou quanto ao uso de
produtos da industria alimenticia humana,
como a farelo de bolacha e o chocolate, pelo
fato de que apesar do custo favoravel desses
produtos, caso ndo atendam os padrdes de
qualidade o barato muitas vezes pode sair
caro.

“Em relag@o a farinha de carne os
problemas podem estar relacionados a
impurezas que poderdo ser detectadas
através de analise de microscopia.
Geralmente sdo encontrados fragmentos de
cascos, unhas, chifres, couros,pélos, fibra
vegetal, ossos ¢ penas. Isso reflete dire-
tamente na qualidade, por reducdo de
nutrientes e da digestibilidade da proteina”,
afirmou.

Analia também explicou que

cuidados como a forma de armazenamento
do ingrediente sdo essenciais para manter a
qualidade e ndo tornar aquele alimento uma
via de contaminagao.

Em rela¢do ao milho a palestrante
destacou que € um ingrediente que deve ser
considerado critico, mesmo ndo sendo visto
dessa forma pelo produtor, pois ele
representa de 65 a 70% do volume total de
matérias primas e 42 a 48% do custo com
alimentacdo, ou seja, qualquer erro
representa uma grande perda. Um dos
pontos mais criticos quanto ao milho esta
relacionado a umidade, que pode resultar
no desenvolvimento de fungos, que geram
as micotoxinas, além das altera¢des fisicas
e nutricionais.

A programagao seguiu no periodo
da tarde, com a palestra “Pontos Criticos na
fabrica de ragdo”. Diana falou sobre a
importancia de uma fabrica de ragdo na
producdo de suinos e sobre as caracte-
risticas que determinam a qualidade de uma
boa racdo. Ela também apontou os pontos
criticos na fabrica, que s3o a armazenagem,
dosagem, moagem, mistura e gestao.

“Quando se fala em armazenagem
deve se ter em mente a necessidade de
manter a qualidade do alimento comprado.
Neste sentido, é essencial manter os locais
de armazenamento limpos e organizados ¢
evitar a exposicdo das sacarias a luz solar,
com o objetivo de preservar a sua inte-
gridade”, disse.

A palestrante relatou a
importancia de uma boa gestdo, para que a
fabrica ndo deixe de produzir por
imprevistos dizendo que “néo se gerencia o
que ndo se mede. Devemos lembrar que
somente através de bons ingredientes e
condigdes adequadas de armazenagem e
produgdo ¢ que poderemos alcangar uma
boa qualidade narag@o”, encerrou.

nando-os mais susceptiveis a micror-
ganismos como Actino bacillussuis, Strep-
tococcus suis, Pasteurella multocida e
Haemophilus parasuis, que causam bron-
copneumonia, levando a pleurite nos
pulmdes. Além de Bordetella bronchi-
septica, Pasteurella multocida, Actino-
bacillus pleuro pneumoniae, Salmonella
choleraesuis, Haemophilus parasuis,
Streptococcus suis tipo 2 também
associadas na etiologia de pneumonia
suina (PIFFER; PERDOMO;
SOBESTIANSKY, 1998).

O manejo higiénico sanitario
realizado de forma inadequada ¢ a porta de
entrada para que ocorra doengas do trato
respiratorio dos suinos, levando a
alteragdes como pneumonia, pleurite,
abcessos, atelectasia e broncopneumonia.
Tendo como resultado condenagdo de
carcaga e visceras, prejuizos para o aba-
tedouro, setor suinicola e também para os
consumidores, devido a desvalorizac¢do da
carne in natura. Com a condenagdo das
carcagas e visceras sdo perdidos os cortes
mais importantes no ponto de vista
industrial, tal como o pernil, paleta, carré,
alcatra, copa-lombo, coxo duro e costela.
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Dr°. Thiago Botelho assessor juridico da AVES e ASES -
B

Nos dias 14 ¢ 15 de
setembro a Associagdo dos
Avicultores do Estado do
Espirito Santo (AVES) ¢ a
Associagdo de Suinocultores do
Espirito Santo (ASES) pro-
moveram dois encontros com a
presenca do Assessor Juridico
das institui¢des, o advogado Dr.
Thiago Botelho, para falar sobre
“Legislacdo Trabalhista e
demais temas juridicos”.

O palestrante ¢ Pos-
Graduado em Processo Civil e
em Direito Constitucional;
Especialista em Ag¢des de
Acidente de Transito ¢ area
Trabalhista voltada aos Empre-
gadores Rurais e Doutor em
Direito Constitucional pela
Universidade Federal de
Buenos Aires/AR.

Os encontros acon-
teceram nos municipios de
Santa Maria de Jetiba e
Marechal Floriano, ¢ foram
voltados para produtores de
aves e suinos, gestores, con-
tadores, profissionais de
recursos humanos e técnicos em
seguranca no trabalho. No total,
54 pessoas participaram das
palestras.

Dr. Thiago falou sobre
a legislagdo trabalhista atual, e
sobre 0 que mudara a partir do
momento em que entrarem em
vigor a alteragdes propostas
pela reforma trabalhista. Foram
abordados os temas: Desmisti-
ficacdo da Justica Trabalhista;
Obrigatoriedade da assinatura
da CTPS e seus beneficios;
Segurado especial; Jornada de
trabalho; Satde e seguranga no
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trabalho; Acidentes de trabalho;
Acidentes de percurso; Tra-
balhador eventual; Intervalo
intrajornada; Profissdo de
motorista exercida na atividade
rural — correlacdo com Lei do
motorista; CIPATR — Comissdo
Interna de Prevencio de
Acidentes do Trabalho Rural;
PPRA - Programa de Preven¢ao
de Riscos Ambientais; PCMSO
—Programa de Controle Médico
de Saude Ocupacional e
FUNRURAL - Fundo de
Assisténcia ao Trabalhador
Rural.

De acordo com Dr.
Thiago, o objetivo da palestra
foi chamar a aten¢do dos avi-
cultores, suinocultores e repre-
sentantes da industria quanto a
questdo dos beneficios de
trabalhar de acordo com a lei.

“A reforma trabalhista
ird beneficiar o empregador,
sem que ocorram prejuizos ao
empregado. A partir do
momento em que a mesma
entrar em vigor, a ideia é que as
empresas possam se adaptar
gradualmente as mudancas.
Uma coisa é certa, a infor-
malidade ndo compensa. E um
risco desnecessario. O que para
muitos pode num primeiro
momento se tratar de um gasto
deve ser visto como lucro pelas
garantias que proporciona.
Tanto na pratica juridica como
no campo das atividades, a
informalidade e o amadorismo
ndo compensam. O produtor de
hoje tem um comportamento
diferente do que ha 20 anos.
Esse produtor tem investido em

temas juridicos

equipamentos, mas também
precisa compreender que ¢
preciso investir em direitos
trabalhistas”, disse.

Ele apontou como
problemas mais recorrentes a
falta de assinatura da carteira de
trabalho, entrega de equi-
pamentos de seguranca,
implantagdo de programas de
seguranga, entre outros como
questdes basicas que podem
impedir a garantia da seguranca
juridica ao empregador. “O
empregador tem que saber que
além dos orgdos que frequen-
temente vdo ao seu estabele-
cimento para fiscalizar suas
instalagdes e o seu produto
podera também sofrer fisca-
lizagdo de drgdos relacionados
ao Ministério do Trabalho. E um
conjunto de normas que atuam
correlacionadas”, afirmou.

Para a empresaria
Clarilsa Buss Berger, da
empresa Ovos Pommer, a
palestra sanou varios questio-
namentos sobre o tema. “Gostei
muito da abordagem do
palestrante e consegui
esclarecer muitas duvidas a
respeito do assunto. Através da
palestra podemos perceber que
a partir do momento em que a
Reforma Trabalhista estiver em
vigéncia, os direitos dos
empregados serdo mantidos,
porém nds empregadores
também seremos beneficiados,
estando resguardados
legalmente diante de situagdes
que anteriormente nos prejudi-
cavam”, disse.

Este espaco tem como objetivo discorrer sobre temas juridicos
que se encontrem em destaque na atualidade e que estejam
presentes nos segmentos de avicultura e suinocultura.

O PRODUTOR RURAL
E SUAS INCERTEZAS -
FUNRURAL

Thiago Botelho
Assessor Juridico AVES/ASES

Criado em 1970, sob argumento de ajudar no cus-
teamento da Previdéncia Social, sua cobranca desde o sur-
gimento vem sendo questionada, principalmente apos a
Constituicdo Federal de 1988.

Entretanto no ano de 2011, o STF (Supremo
Tribunal Federal) declarou a inconstitucionalidade da
referida cobranca, deixando cada produtor livre para buscar
judicialmente a suspensdo da cobranga do aludido imposto,
o que foi feito por milhares de produtores.

Porém, em margo de 2017, o proprio STF, por 6X5
votos, entendeu que o mesmo era constitucional,
reformando seu proprio entendimento de 2011, surgindo
assim grande incerteza juridica quanto aos valores que nao
foram recolhidos por quem buscou a Justi¢a e como seria a
cobranga de tal data em diante.

O Governo, em agosto de 2017, editou MP 793/17 -
Programa de Regularizagao Tributaria Rural (PRR), dando
op¢do para adesdo e alterando a aliquota em janeiro de 2018
de 2,3% para 1,2% para aderir até 29/09/17, para aqueles
produtores que ndo tinham feito recolhimento por estarem
amparados por liminares e/ou sentencas em alguns casos.

Com a baixissima ades?o, o proprio governo no dia
29/09/17, editou MP 803/17, alterando o prazo para
30/11/17 e também algumas formas de pagamento.

Porém, ambas as MPs trazem claramente que a
adesdo seria uma confissdo de divida, devendo o inte-
ressado, dentre outras coisas, desistir das agdes que tenha em
curso para poder ter o direito de participar de um programa
de pagamento. Um absurdo, pois além de confessar a divida,
o interessado ainda deveria desistir de qualquer discussdo e
cobrangas.

Com todas essas questdes envolvendo o Funrural, o
senado, no dia 13/09/17 aprovou PRS (Projeto de Resolugdo
do Senado) 13/2017, suspendendo toda e qualquer cobranca
do Funrural. Entretanto, tal PRS ndo € clara quanto aos
valores retroativos, ndo traz até onde iria sua abrangéncia.

Diante disso o produtor Rural esta inseguro juridi-
camente, adere ou ndo? Continua pagando ou ndo? Sendo
inadmissivel essa situacdo com quem ha anos vem sus-
tentando o crescimento do Pais.

Existem varios recursos a serem julgados no STF
quanto a essa matéria, ndo tendo nenhuma previsdo
temporal para terminar, devendo o produtor, através de suas
assessorias técnicas especializadas (Juridica e Contébil)
estar atento aos desdobramentos do assunto.

Esse tema sera ainda motivo de muitos artigos e
discursdes no meio Juridico/Politico/Rural, sendo certo que
ndo pode o Agricultor/ Avicultor/ Suinocultor, dentre outros,
ser responsabilizado/penalizado por pagamento de tributo
que ndo ¢ legal e, mesmo que mantenha declarada sua lega-
lidade, pague valores retroativos, quando estavam
amparados por liminares/sentengas.

Tudo indica que podera até surgir “isen-
¢do/renuncia/perddo” dos valores retroativos, mas difi-
cilmente sera extinta tal cobranga, e se for, sera recriada com
outranomenclatura.
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Familia Marion
lconha-ES
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BANDES. PRESENTENO =,
PASSADO E NO FUTURO (5@}

0 Bandes comegou a financiar investimentos produtivos no Espirito Santo em bandeS)

1967. De 1a para ca foram 50 anos de muitas safras colhidas, muitos produtos Trabalha, confia e desenvolve.
fabricados, muitas mercadorias vendidas e muitos empregos gerados em
diversas atividades. Sao 50 anos de muitas histérias de sucesso, como a da www.bandes.com.br
familia Marion, de Iconha. Afinal de contas, o Bandes é um banco que sempre
esteve, esta e estara ao lado dos capixabas. 0800 2 83 42 02
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