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MERCADO 
 

COTAÇÃO DOS PRINCIPAIS PRODUTOS DA AVICULTURA E SUINOCULTURA 
DO/PARA ESTADO DO ESPÍRITO SANTO 

EXPEDIENTE 
 

 

Marechal Floriano – ES                                                                          21 de Outubro de 2019 

 

 
 
  

SETOR PRODUTO UNIDADE VALOR REGISTRADO  
ATUALIZADO 

EM: 

FRANGO DE 
CORTE * 

Frango vivo (ES) ** 
Preço mínimo para vendas à vista  para 
frigoríficos no Estado 

Kg R$ 3,50 19/10/19 

Frango abatido inteiro resfriado (ES) Kg R$ 5,05 15/10/19 

SUÍNO * 
Suíno em Pé (Vivo) (ES) Kg S/INF - 

Suíno Abatido (Carcaça Completa) (ES) Kg R$ 8,58 18/10/19 

POSTURA 
COMERCIAL * 

Galinha de descarte branca (ES)  Kg R$ 1,30 
15/10/19 

Galinha de descarte vermelha (ES)  Unid. R$ 2,75 
15/10/19 

 MÍN. REG. MÁX. REG.  

Ovo Branco Extra (ES) Cx. 30 Dz. R$ 82,00 R$ 86,00 
15/10/19 

Ovo Vermelho Extra (ES) Cx. 30 Dz. R$ 85,00 R$ 96,00 
15/10/19 

Ovo de Codorna Extra (ES) Cx. 50 Dz. R$ 32,00 R$ 40,00 
15/10/19 

INSUMOS 
ES (CIF)  *** 

MILHO Sc 60 kg R$ 47,70 R$ 49,00 
15/10/19 

SORGO Sc 60 kg R$ 41,50 R$ 41,50 
15/10/19 

SOJA Ton. R$ 1.370,00 R$ 1.510,00 
15/10/19 

OBS: Valores referências para pagamentos à vista; 
          * Valores referência para venda na GRANJA em todo o Estado do ES; 
          ** Valor para mercado interno (ES). Preço para pagamento à vista na granja; 
          *** Produto posto na granja do Produtor (ES). 
          MIN. = Menor valor constatado; 
         MAX. = Maior valor constatado. 
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são reproduzidas conforme 

disponibilizadas, sendo ainda 
identificadas suas fontes. 

 


